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JAROSEAW SZEWCZYK!
Biatystok

Piece w wiejskich domach
na BialostocczyzZnie

Urzadzenia ogniowe, takie jak piece, ogrzewacze, kapy, lezaki kominowe
i kominy, nalezaly do najwazniejszych elementow w dawnej wiejskiej chatupie. Usy-
tuowanie pieca i komina wptywato na rozplanowanie mieszkania, a w pewnej mie-
rze na konstrukcje domu. Z piecem (i ewentualnie kominem) niemal zawsze wigza-
no okreslone zwyczaje i przesady. Dlatego piec, bedac wytworem ludowej kultury
materialnej, Scisle wigzal sie¢ ze sferg kultury duchowej: byt zawsze obecny w ludo-
wych wierzeniach, bajkach, wierszach, przyspiewkach, przystowiach i zagadkach.
Na nim sypiano, wokot niego siadano lub sadzano goscia, w nim ptonat ogien, koto
niego krzatata sie gospodyni i jej corki.

Piec (lub ognisko) byl zawsze obecny w kulturze ludowej. Ale na pewnych
obszarach odgrywat role szczegolng, wrecz wyjatkowa. Tak byto na Podlasiu, gdzie
powstaty niezwykle skomplikowane i rozbudowane urzadzenia ogniowe o wyjat-
kowej efektywnosci grzewczej. Ich specyfike dostrzegli architekei i etnografowie.
Ignacy Ttoczek wielokrotnie zauwazat ich wyjgtkowe zalety ekonomiczne?, niezréwnane
zalety uzytkowe’ i nazywat osobliwosciq nie spotykang nigdzie indziej na Swiecie’. Marian
Pokropek i Tomasz Straczek pisali, ze system ogniowy (...) typowy zresztq dla catego po-
granicza mazowiecko-podlaskiego, byt niezwykle rozbudowany, ale o wyjatkowych zaletach
ekonomicznych z racji prostoty obstugi i duzej pojemnosci cieplnej®. O podlaskim piecu
pisano tez, iz moze stuzyc jako wzér do nasladowania z racji swych zalet ekonomicznych
i funkcjonalnych®, jego konstrukcja (...) nie ma sobie rownych’, najwigkszq jego zaletq jest
duza sprawnosc energetyczna i wielostronnosé funkcji spetnianych przy minimalnym zuzy-
ciu paliwa i naktadu pracy obstugi®.

Zofia Cybulko widzi w nim jeden z najdoskonalszych typow urzqdzesn grzew-
czych, obstugujqcych trzy a nawet cztery przylegte pomieszczenia’. Podlaskie piece staly
si¢ tematem przystéw, a ich wyjatkowos¢ ilustruja stowa wlozone przez Henryka
Sienkiewicza w usta Zagloby: czy to myslisz, ze w razie wojny z Turczynem bede sig juz
za podlaski piec chowat i na pieczywo spoglgdat, zeby si¢ zas nie przepalito?°

W przypadku Podlasia bez znajomosci specyfiki podlaskich urzadzen ognio-
wych trudno by bada¢ budownictwo ludowe, gdyz byto ono determinowane m.in.
uktadami i konstrukcjg piecéw oraz kominéw. Zauwazajq to zreszta znawcy przed-
miotu, miedzy nimi I. Ttoczek opiera wtasng typologie podlaskich budynkéw miesz-
kalnych na usytuowaniu traktéw oraz izb wzgledem pieca''.
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Pomimo swej specyfiki, mimo znaczenia w ksztaltowaniu sie podlaskiej
kultury ludowej materialnej i duchowej oraz mimo zalet uzytkowych, podlaskie
piece nigdy nie doczekaly sie badan. Wprawdzie kilka opracowan poswiecono pro-
blematyce urzadzen ogniowych w polskim budownictwie ludowym'?, niemniej nie
wyczerpano tematu, a ponadto owe prace nie uwzglednialy specyfiki piecow na
Podlasiu. Niniejszy artykut jest bodajze pierwsza proba usystematyzowania wie-
dzy na temat owej, méwiac stowami I. Ttoczka, ,,0sobliwosci nie spotykanej nigdzie
indziej na $wiecie”.

RUSKIE PIECE NA OBSZARZE WSCHODNIEGO PODLASIA

Rozbudowane piece podlaskie’® byly najdoskonalszym ogniwem w rozwoju
urzadzen grzewczych. Na zachodnich peryferiach Bialostocczyzny juz u schytku
XIX wieku piece mialy skomplikowana konstrukcje i rozbudowane ksztalty, ale
doskonalono je jeszcze do lat pie¢dziesiatych XX wieku. Natomiast wczesniej po-
przedzaly je inne rodzaje urzadzen ogniowych. Bardzo charakterystycznym dla
wschodniego Podlasia typem byly masywne, ciezkie (wazace ponad tong) piece
chlebowe, piekarskie, dawniej powszechne na ogromnych obszarach - nie tylko
w catej Polsce', lecz na Bialorusi, Polesiu i Ukrainie, a nawet w Rosji'>. Ongi$ stawia-
no je przewaznie bez kominéw (prawdopodobnie do poczatku XIX wieku). Jedna
z najbardziej charakterystycznych i szeroko rozpowszechnionych odmian piecéw
piekarskich jest tzw. piec ruski'.

Na Podlasiu mozna byto spotkaé piece ruskie u schylku lat szes¢dziesiatych
XX wieku. Jeszcze wczesniej, w XIX wieku w poétnocno-wschodniej czeéci Podlasia
wystepowaly piece bez kominéw, prawdopodobnie rownolegle z urzadzeniami ko-
minowymi". Na podstawie badan przeprowadzonych na Bialostocczyznie w 1958
roku przez Sekcje Badan Sztuki Ludowej Instytutu Sztuki PAN w Krakowie, po-
wstalo kilka opracowan dotyczacych budownictwa wiejskiego wschodniego Pod-
lasia. W jednym z nich, opublikowanym w 1961 roku, Jerzy Czajkowski podawat:
nie zachowat si¢ na omawianym terenie ani jeden piec kurny. tatwo jednak mozna je sobie
wyobrazic, gdy sig obejrzy szereg istniejgcych i zachowanych do dzis piecow budowanych
przed 70, 80 laty. Poza istnieniem kapelusza (...), czyli kapy, ktorg dym odprowadzany jest
do komina, nie roznig si¢ one znacznie od kurnych piecow z terenu Karpat czy Pogorza.
Wykonane z bitej gliny na ramie z bierwion, posiadajq nalepg, olbrzymi piec chlebowy, na
ktorym sig sypia i szeroki przypiecek. Nalepa jest zazwyczaj nisko osadzona. Bywaty nalepy
oparte na czterech drewnianych nogach'. Owa wzmianka wskazuje na powszechnosé
najdawniejszych kurnych piecow ruskich na znacznym obszarze, daleko wykraczaja-
cym poza Podlasie, skoro piece ruskie na Podlasiu niewiele réznily sie np. od piecow
ruskich z obszaru Karpat. Zatem piec ruski, w przeciwienistwie do pdzniejszych pie-
cow nazywanych przez I. Tloczka podlaskimi, nie byl wytworem lokalnym, charak-
terystycznym jedynie dla Bialostocczyzny. Dosé skromne, fragmentaryczne opisy
najstarszych piecow wystepujacych na wschodnich peryferiach regionu sa w zasa-
dzie calkowicie zgodne z bardziej obszernymi opisami (a takze zdjeciami) takich sa-
mych piecéw np. na Polesiu. Dlatego w niniejszej rozprawie piszac o piecach ruskich
korzystam m. in. z materiatéw bibliograficznych oraz ikonograficznych z obszaréw
sasiednich, takich jak Suwalszczyzna, Grodziefiszczyzna i Polesie.
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1. Usytuowanie. Piec ruski stawiano przewaznie od strony potnocnej. Stat
zawsze w kacie po przeciwnej stronie niz tzw. pokud, tj. odswietny kat, w ktorym
stawiano stot i gdzie wieszano ikony. Biatoruski uczony Aleksander ¥.okotko twier-
dzi, ze owa narozna lokalizacja pieca, znana jako typ biatorusko-ukrairiski, powszechnie
wystepowata na ogromnym obszarze od Morza Czarnego do Battyku i byta charakterystycz-
nym elementem wnetrz mieszkalnych wszystkich wschodnich Stowian®.

Piec ruski wznoszono przy Scianie, w ktorej znajdowaly sie drzwi z sieni
do izby. Przestrzent migdzy tymi drzwiami a piecem nazywano w okolicach Biel-
ska Podlaskiego babim kqtem (babin kutok albo mycielnik); byto to miejsce na wiadra
z woda i podreczne naczynia. Natomiast wneka miedzy piecem a sasiednia (pétnoc-
ng) Sciang zajmowata platforme z desek stuzaca do spania.

Wiadimir Tracewskij podaje, ze na Biatorusi piece zawsze zwracano otwo-
rem (gardfem) w strone okna®, co wynikato z potrzeby dobrego o$wietlenia prze-
strzeni przed piecem, gdzie wykonywano wiekszos¢ prac domowych. Wydaje sie,
ze ongis podobnie sytuowano piece na Bialostocczyznie. Ludowy kronikarz po-
chodzacy ze wsi Knorozy, Nestor Perewoj wspomina tez o innym, rzadszym typie
wnetrza, w ktérym piec stawiano miedzy drzwiami a oknem (a zatem nie naprze-
ciw okien)”. Taki uktad réwniez sprzyjal dobremu oswietleniu miejsca przy piecu,
gdzie krzatata sie gospodyni.

Piec ruski zajmowat co najmniej pigta czesé, a czesto nawet jedna czwartg po-
mieszczenia®. Mogt by¢ jeszcze wigkszy. Na pobliskim Polesiu, gdzie chaty bywaty
niewielkie (bo czesto wyplatane z chrustu i gliny), piece zajmowaly nawet trzecig
czes$¢ powierzchni izby®. Sa takze wzmianki o réwnie duzych piecach we wsi Trze-
Scianka w gminie Narew, a zatem na obszarze bedgcym przedmiotem rozwazan ni-
niejszej pracy*. Ciekawe, ze w gminie Narew, gdzie bywaly ongis najwigksze piece
ruskie, takze wspolczesne piece kaflowe sg najbardziej rozbudowane.

2. Podstawa. Piec ruski wznoszono na drewnianej platformie z belek, pokry-
tej gruba warstwa gliny. Platforma, ktérej gorna powierzchnia znajdowala sie na
wysokosci trzeciej belki zrebu, mogta leze¢ wprost na gruncie lub - czesciej - spoczy-
wac na czterech drewnianych palach wbitych lub wkopanych w grunt®. Zazwyczaj
na tej samej platformie znajdowatl si¢ p6zniej prypiecek. M. Pokropek opisuje tego
typu konstrukcje we wsiach w gminach Sidra i Nowy Dwor: w czasie etnograficznych
badan terenowych w 1962 r. natrafiono tam na palenisko otwarte, umieszczone na tzw. przy-
piecku przy czelusci, czyli przy otworze do pieca piekarskiego. Przypiecek skonstruowany byt
z 4 stupkow - stotbéw wbitych w polepe podtogi, na ktorych lezaty zakrzywione drqgi zwa-
ne sankami. Na owych drqgach w poprzek nich lezaly deski, a dopiero na nich gruba war-
stwa gliny bedqcea wiasciwg polepg paleniska (M. Pokropek, op.cit. 1974, s. 167).

Pod platforma znajdowala si¢ zatem pusta przestrzen. Owo miejsce zwane
podpieckiem (podpieczje) stuzyto za magazyn ziemniakow i warzyw lub przechowy-
wano tam garnki - czasami w tym celu kopano pod piecem pokazna jame®. Po-
nadto zima i wiosna trzymano tam kurczeta, a gdy piec byt bardzo duzy, woéwczas
(zwlaszcza w silne mrozy) chowano pod nim kréliki i inne drobne zwierzeta (czasa-
mi nawet prosiaki)¥”; wéwczas to miejsce nazywano kuczg®. Aleksander Lokotko®
i Sergiusz Siergaczow™ podaja, ze na obszarze Biatorusi (zwtaszcza na Grodziensz-
czyznie przylegtej do terenu Biatostocczyzny) w zrebie platformy wycinano ozdob-
nie otwory wentylacyjne (tzw. cacka, skad pochodzi znane na Bialorusi okreslenie
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piec z cackami). Wiasnie te otwory umozliwialy trzymanie pod piecem zapaséw zyw-
nosci albo drobnych zwierzat domowych. Nie wiemy, czy owe cacka wystepowaty
takze na Biatostocczyznie, ale samo stowo zachowato sie do dzi$ w lokalnej gwarze
(cacka, cacki) a takze w jezyku polskim (cacko, cackac sig).

3. Konstrukcja i wykonanie. We wsiach Bialostocczyzny od dawna nie
ma juz najstarszych piecéw ruskich, tj. masywnych, glinobitych piecow chlebowych
z sypialnym zapieckiem, bo zostaly wyparte przez piece ceglane. Wskutek tego za-
nikta ludowa wiedza o sposobach stawiania owych dawnych konstrukeji. Niemniej
mozna odtworzy¢ szczegoly ich wykonania i konstrukeji na podstawie wspomnien
utrwalonych we wspoélczesnej literaturze pieknej, publicystycznej i popularnonau-
kowej, a takze na podstawie wzmianek w literaturze przedmiotu® i w literatu-
rze z XIX 1 poczatku XX wieku™, w tym réwniez w oparciu o szczegétowe opisy
konstrukgji piecow ruskich na obszarze Polesia i Grodzienszczyzny®. Jak juz wspo-
mniatem, piece ruskie, inaczej zw. chlebowe, piekarskie, w takim czy innym ksztalcie
byly ongis powszechne na calym terytorium Polski, a takze w krajach o$ciennych
lezacych na wschod.

Najstarsze ruskie piece ubijano w szalunkach z lekko wilgotnej masy glinia-
no-piaskowej. Masa musiata by¢ niemal sucha, kruszaca si¢ - lecz nie tak sucha, aby
catkowicie utracita plastycznosc. Przygotowywano ja wiosna lub wezesnym latem,
jako ze gliniane piece bito w najcieplejszej porze roku, przewaznie w $rodku lata.
Sposob wykonania byt nastepujacy®™: na wspomnianej juz drewnianej platformie
pokrytej gruba gliniana polepa kladziono duza ktode (np. z pnia wierzby) o wymia-
rach odpowiadajacych przysziej czelusci pieca. Jesli brak bylto ktody o odpowied-
nich rozmiarach, wéwczas starannie uktadano zwarty stos polan, posiadajacy ana-
logiczne wymiary™®. Klode lub polana oblepiano gling, po czym ustawiano dookota
drewniane szalunki z grubych, tupanych (tzw. kfutych) desek. Szalunki wyznaczaty
zewnetrzny obrys przyszlego pieca. Mocowano je dotem do platformy, zewnetrz-
nymi koricami do écian, a w §rodku do drewnianego stupka zwanego dziadkien,
ktory wyznaczat lokalizacje naroznika pieca od strony izby. Gdy byly gotowe, prze-
strzen miedzy kloda a szalunkami powoli zasypywano pokruszong masa gliniano-
piaskowa (te trzeba byto odpowiednio wezesniej przygotowac) i z calej sity ubija-
no cienkimi warstwami za pomoca dlugich, masywnych, drewnianych thuczkéw
o waskim przekroju. Gdy ubijana masa zaczeta pokrywac caty drewniany wklad,
ktadziono nieco grubsze warstwy i ubijano 1zejszymi ttuczkami (w przeciwnym ra-
zie wkiad lub szalunki moglyby ulec zniszczeniu). Gdy pracowata jedna, dwie albo
trzy osoby, woéwczas ubijanie calego pieca trwato nawet kilka tygodni®. Starano si¢
jednak ubic piec jak najszybciej - jesli byto to mozliwe, zatrudniano wiecej pracow-
nikow (na zasadach pomocy sasiedzkiej, czyli tzw. toki) tak, aby piec mozna byto
wykonac¢ w krotszym czasie. Czesto udawalo sie to zrobi¢ w ciagu jednego dnia,
poniewaz blyskawiczne ubicie gliny miato gwarantowac trwalosé¢ i niezawodnosé
pieca. Piec postawiony w krétkim czasie byt najtrwalszy, bo nie pekat przy wy-
palaniu i dlugotrwatym uzytkowaniu™. Po ubiciu pieca starannie wyréwnywano
i szlifowano poziome powierzchnie: zwlaszcza najwyzsza, na ktorej pézniej sypia-
no, a takze powierzchnie paleniska (tzw. czareii® albo czeren®). Zdejmowano sza-
lunki, dtutem i nozem (!) wycinano w $cianach pieca liczne nisze stuzace pézniej do
suszenia odziezy i przechowywania cieplej strawy; nastepnie pozwalano konstruk-
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qji przeschna¢, co mogto trwac kilka tygodni. Wycinano p6tkolisty otwor tam, gdzie
mialo sie znajdowaé gardto (przedni otwér do komory pieca), po czym podpalano
znajdujaca sie w srodku klode albo stos drew*'. Wypalony wklad odstaniat wtasci-
wa komore piecowq, zwana czeluscig?. Te wyréwnywano; ostatecznie uzyskiwa-
ta owalny ksztaltt z ptaskim dnem i mocno uwypuklonym sklepieniem, zwanym
podniebieniem, podniebiem, niebem albo sopuchem®. Przepalenie wkladu wzmacniato
i ostatecznie osuszalo gliniane $cianki, za$ wypalony wkiad zamienial sie¢ w popiot
i odstaniat wtasciwa czelus¢ pieca. Ta miata nieraz znaczne rozmiary i miescita od
6 do 8 duzych bochenkéw chleba. W jej wnetrzu moglo si¢ zmiesci¢ mate dziecko*
a nawet dorosty cztowiek®.

Gdy koniczono ubijaé palenisko pieca, przystepowano do wznoszenia czesci
dymowej. Brakuje jednak wiarygodnych wzmianek w literaturze przedmiotu, ktére
rzucalyby $wiatlo na metody wykonywania tego etapu pracy w przypadku piecow
piekarskich na Biatostocczyznie. Nalezy bowiem uwzgledni¢ kilka dodatkowych
czynnikow, takich jak regionalne zréznicowanie konstrukcji kominowych wystepu-
jacych na badanym obszarze (szerokie kominy komorowe, kominy glinobite, kominy
sztagowe - plecione, dawne piece bezkominowe - kurne). Ponizej podaje za Gienna-
dijem Fiedotowem spos6b wykonania komina glinobitego, powszechny na obszarze
sasiedniej Bialorusi i prawdopodobnie znany takze na terenie Puszczy Bialowie-
skiej*. Otoz nad komora pieca ustawiano gruby pionowy stup i szczelnie obudowy-
wano go deskami. Calos¢ otaczano szalunkami z desek, zas przestrzert miedzy nimi
stopniowo zasypywano gling i ubijano. Po wykonaniu komina do wysokosci sufitu
zdejmowano szalunki, za$ stup wysuwano przez otwor w stropie. Pozostate deski
ulegaly spaleniu po pierwszym przepaleniu pieca. Przepalenie dodatkowo przesu-
szalo i wypalalo gline, wzmacniajac komin*. Na koncu piec starannie czyszczono
i bielono bialtym marglem lub wapnem.

W najstarszych chatach, o ile czes¢ kominowa pieca w ogole wystepowala,
mogla siegac stropu, lecz nie zawsze wznosila si¢ wyzej. Bywalo, ze ponad sufitem
dym wydostawat sie na strych, a nastepnie uchodzit przez strzeche lub przez otwo-
ry w szczytach*®. Mogt sie tam znajdowaé wlasciwy komin o innej konstrukgeji, np.
sztagowy, tj. pleciony z wikliny i polepiany gling. Natomiast w nowszych domach
kominy stawiano na stropie i wyprowadzano ponad dach. Takie osobliwosci pod-
laskich systeméw kominowych beda tematem odrebnego artykutu i nie omawiam
ich tu dokfadniej.

4. Ksztatt. Ukoniczony ruski piec stanowit masywna konstrukcje o wymiarach
1,5-2 m szerokosci, 2-3 m dtugosci i 1,2-1,6 m wysokosci - nie liczac trzonu dymowe-
go, ktory siegat sufitu. Wiasciwym piecem byta duza komora paleniskowa (czelusc),
otwarta gardlem w strone poludniows (tj. w kierunku okien). Nad nig znajdowata si¢
plaska platforma o powierzchni 1-1,5 x 2 m, gdzie sypiaty dziecii osoby starsze® (cza-
sami zwana zapieckiem, zapieczkiem lub zapikiem, czesciej jednak te terminy odnosity sie
do drewnianej platformy miedzy piecem a tylng éciang, o czym jeszcze bedzie mowa).
Poniewaz piec byt usytuowany naroznie, od strony wnetrza izby posiadal masywny
trzon dymowy (powyzej powaly przechodzacy w komin) lub ewentualnie lekka kape
nadwieszong nad gardlem czelusci, ktéra dodatkowo oddzielala zapiecek od izby.

Przed czeluscig, a zarazem pod kominem lub kapg, na wysokosci 80-100 cm
zawsze znajdowala si¢ pototwarta przedkomora z plaska platforma (polepg) i wgte-
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bieniem w $rodku. Miata szerokos¢ ok. 1 m i nieco mniejsza glebokos¢. Od komory
paleniskowej wlasciwego pieca chlebowego (czelusci) oddzielaly ja zeliwne albo ko-
walskie stalowe drzwiczki lub po prostu kawalek blachy. W czelusci pieczono chleb
i gotowano zasadnicze posilki, zas przed nig, na owej platformie czasami zwanej
prypieczkiem™ rozpalano ogieri, gdy trzeba bylo co$ szybko przyrzadzi¢. Gotowa-
no wowczas zawieszajac garnki bezposrednio nad ogniem™ na zeliwnym tréjnogu
(inaczej zw. drajfus, drejfus™ albo trynozki®, na zachodzie regionu takze: piesek lub
zelazko™). Natomiast wspomniane wgtebienie w polepie naprzeciw gardta pieca lub
obok, stuzyto do przechowywania zarzacych sie wegli przykrytych warstwa popio-
tu, ktérymi nastepnego dnia mozna bylo ponownie rozpali¢ ogieri™.

Czes¢ platformy paleniskowej w narozu od strony izby stuzyla jeszcze inne-
mu celowi - stawiano tam fuczywo, ktérym o$wietlano izbe. Czasami te role petnita
osobna wneka z wlasng platforma paleniskowgq i wlasna kapa®. Oczywiscie zawsze
znajdowala si¢ w najbardziej wyeksponowanym miejscu pieca, tj. w narozu od stro-
ny wnetrza izby i zarazem od okien. W literaturze jest takze kilka wzmianek o sto-
sowaniu na Podlasiu swiecakéw, tj. ptéciennych rekawoéw oblepionych gling, zakon-
czonych zeliwng kratg paleniskowa, zawieszanych pod sufitem w celu oswietlenia
wnetrza. Takie urzadzenia byty popularne na Ukrainie® i Biatorusi®, zwtaszcza na
Polesiu™, a takze w wielu rejonach Polski. By¢ moze takie Swiecaki na Bialostocczyz-
nie miat na myéli anonimowy korespondent , Gazety Warszawskiej”, wzmiankuja-
cy w 1854 roku o wyposazeniu chlopskich izb w okolicach Narwi®. Sto lat pézniej,
tj. w 1961, roku Maria Parnowska dostrzega Swiecaki we wsiach koto Bielska Pod-
laskiego®. Takze A. Bartosz wspomnial o tzw. zabatnikach (by¢ moze Swiecakach)
w chatach dzisiejszej Sokolszczyzny®, jednak te wzmianki sa malo precyzyjne.
Obecnie swiecaki od dawna nie istniejg, nawet jezeli kiedys wystepowaly.

Ponadto przed piecem oraz z boku, na wysokosci drewnianej platformy, ze
zrebu owej platformy wysuwano belki, na ktérych mocowano grube tupane (kfute)
deski - jakby waskie tawy obiegajace piec z jednej lub dwdch stron - stanowiace
przypiecek (prypieczje). Siadano tam w cieple rozgrzanego pieca, czasami ktadziono
naczynia, sprzety domowe i ubrania. Podobna, lecz dos¢ szeroka, solidna drewnia-
na platforma z tytu stuzyla do spania gospodarzom (tzw. zapiecek, zakut albo pot -
miedzy piecem a tylna $ciang lub po prostu wzdtuz tylnej, péinocnej Sciany). Stano
na niej sienniki z owsiang stoma albo stare kozuchy, na ktérych sypiano i ktérymi
przykrywano sie noca®.

5. Zastosowanie. Ruski piec nie byl jedynie urzadzeniem ogrzewczym. Sta-
nowit centrum domu, czasami nawet - zwlaszcza kiedy trzymano pod nim po-
mniejsze zwierzeta - byt jakby centrum zycia calego gospodarstwa. Przede wszyst-
kim stuzyt rodzinie do spania®. Na nim w pierwszej kolejnosci mieli prawo sypiac
dziadkowie®, nastepnie dzieci, zwlaszcza zimg®. Jak juz wspomniano, oprécz miej-
sca sypialnego na piecu, gdzie miescily si¢ dwie, trzy albo cztery osoby, sypiano
takze na drewnianym zapiecku (zapiczku), tj. platformie z desek z tytu za piecem,
miedzy nim a pétnocng $ciang izby. Tam réwniez miescity sig, w zaleznosci od sze-
rokosci platformy, dwie lub trzy osoby. Wincenty Krzysztofik, E. Romanov oraz
etnografowie biatoruscy podaja, ze w wielu wsiach konstruowano jeszcze jedna,
mniejsza drewniang platforme sypialng (tzw. podsufitek), zawieszang obok pieca tuz
pod sufitem”. Byta ona ulubionym miejscem sypialnym dzieci, ktore wdrapywaty
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si¢ na nig po piecu. W takich przypadkach strefa pieca stanowila miejsce sypialne
duzej, dziesigcioosobowej rodziny: maksymalnie 4 osoby na piecu - zwykle dziad-
kowie i najmlodsze dzieci; 3 osoby na zapiecku, tj. gospodarze z jednym z dzieci,
2 osoby - podrastajace dzieci - na podsufitku, zas niemowle, o ile bylo w rodzinie,
umieszczano w kolysce zawieszonej u powaly przy piecu od strony zapiecka, tam
gdzie spata matka.

Kolejne zastosowanie pieca wigzato sie z przygotowywaniem positkow.
Piec chlebowy umozliwiat kilka metod przyrzadzenia cieplej strawy. Zasadniczy
positek, tj. obiad, na podlaskiej wsi gotowano rano, przed wyruszeniem do prac
polowych. W tym celu rozpalano niezbyt silny ogieri w komorze (czelusci) pieca,
dokad wstawiano za pomocg zelaznych widetek (kowalskiej roboty) gliniane garn-
ki, siwaki, tachariki i inne zaroodporne naczynia. Dania przyrzadzano wéwczas we
wiasciwym piecu chlebowym, piekarniczym, natomiast gdy potrzebowano cieplej
strawy przez caly dzier,, wowczas gliniane naczynia po prostu zostawiano we wne-
trzu rozgrzanego pieca. W 1961 roku Jerzy Czajkowski pisal: stare przyzwyczajenie
gotowania na piecu chlebowym jest jeszcze dzis bardzo silne. Czgsto, majgc kuchnig, gotujq
w piecu chlebowym, zostawiajgc w nim strawe przez caty dzien. Powszechnie zetkngé sig
z tym mozna w Nowoberezowie®®. Jeszcze w latach dziewiecdziesigtych XX w. Marian
i Wojciech Pokropkowie donosili, ze tak przygotowane positki wyréznialy sie spe-
cyficznym smakiem, niemozliwym do uzyskania innymi metodami kucharskimi®.

Kiedy jednak trzeba bylo przyrzadzi¢ szybki positek, np. jajecznice, albo
ugotowac cos$ doraznie, wéwczas jedynie rozpalano niewielkie ognisko przed cze-
luscig pieca, na plaskiej polepie (lub we wglebieniu tej polepy, tam gdzie przez caly
dobe trzymano Zarzace si¢ wegielki) i nad tym ogniskiem zawieszano garnki na
wspomnianym wczesniej tréjnogu, drejfusie’. Czesciej czyniono tak latem, aby nie-
potrzebnie nie rozgrzewac masywnego pieca. Na otwartym ogniu na polepie goto-
wano takze ze wzgledéw oszczednosciowych, gdyz mozna bylo w ten sposéb ugo-
towac obiad uzywajac odpadkéw drzewnych, chrustu i igliwia zamiast zwyklego
(drozszego) drewna opalowego”. Natomiast pieczenie chleba i innych wypiekéw
wymagato innej metody postepowania. Po pierwsze, ciasto chlebowe przed wloze-
niem do komory pieca, nalezato rozczyni¢ i zaczekac az urosnie. Juz na tym etapie
przydawat si¢ piec, na nim bowiem stawiano dzieze, tak aby ciasto urosto w cie-
ple - by p6Zniej uzyskac dobry wypiek. Nastepnie piec piekarski nalezato rozpali¢
i mocno nagrzaé, pozniej wygarnaé wegle, oczysci¢ wnetrze czelusci i nada¢ mu
pewna wilgotnos¢ poprzez pokropienie woda (ewentualnie takze utozenie warstwy
lisci kapusty albo chrzanu). Dopiero wowczas mozna bylto wlozy¢ przygotowane do
wypieku ciasto, szczelnie zamkna¢ gardziel pieca i wyjac gotowy wypiek po jakichs
dwoch albo trzech godzinach. M. Pokropek i T. Straczek podaja, ze przecietnej wiel-
kosci piec piekarski miescil 6-8 duzych bochenkow chleba™, mozna jednak przyjac,
ze najstarsze piece na wschodzie regionu mialy pojemnos¢ nawet 8-12 bochnow”.

Piece piekarskie, a wlasciwie wnetrza ich szerokich kominéw, umozliwiaty
takze wedzenie stoniny i wedlin. Nie wiemy, jak wedzono je w najdawniejszych
chatach kurnych, jednak zachowaly sie informacje o sporadycznie wystepujacych
tradycjach przechowywania kawatkéw stoniny na strychu tuz pod strzecha. Bylo
tam bowiem nieco chtodniej, a gromadzacy si¢ dym z kurnego pieca konserwowat
stonine.
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Powyzsze funkcje petnione przez ruski piec byly tak istotne, ze usuwaly
w cien funkcje grzewcza, tylko pozornie najwazniejszg. Jednak warto pamietaé, ze
w podlaskim klimacie izbe grzano przez 200 dni w roku, natomiast gotowano i sy-
piano na piecu przez caty rok. Niemniej wiasnie funkcja grzewcza wyrézniata ruskie
piece sposrod innych urzadzen ogniowych (dopiero pod koniec XIX i na poczatku
XX wieku lepsze od ruskich piecow okaza sie wielocztonowe piece ceglane). Zalety
grzewcze ruskich piecow bylty pochodng kilku czynnikéw. Po pierwsze, ruskie piece
miewaly fenomenalng wydajnosc cieplng, po drugie, byty bardzo masywne, przez co
akumulowaly ciepto po rozpaleniu, a nastepnie powoli oddawaly je otoczeniu, przez
co utrzymywaty w miare jednakowq temperature w izbie przez cala dobe. Po trzecie,
mogty by¢ opalane wiasciwie kazdym dostepnym rodzajem paliwa, nie tylko drew-
nem, lecz takze chrustem, stomg, igliwiem albo torfem. Po czwarte, ich konstrukcja
pozwalata na fatwe i szybkie rozpalanie ognia za pomoca wegielkow magazyno-
wanych we wglebieniu polepy. Po pigte, po prawidlowym skonstruowaniu przez
bieglych zdunéw byty stosunkowo trwate a przy tym latwe w naprawie.

Niemniej, przy powyzszych zaletach, ruski piec petnit takze inne wazne funk-
cje, procz sypialnej, kuchennej i grzewczej. Istotne byly funkcje sktadowe, gdyz piec
peten byt schowkéw i kryjowek. Przy kapie (lub na niej, albo na Scianie przy pie-
cu) wieszano suszone ziola, grzyby i jabtka oraz plecione wianki czosnku i cebuli’.
W licznych wnekach w samym piecu przechowywano rézne zapasy zywnosci, su-
szono chleb, groch, bob, fasole lub trzymano w naczyniach positki aby pozostawaty
cieple. Jak juz wezesniej wspomniatem, wieksze zapasy warzyw czesto trzymano
w podpiecku lub pod platforma sypialng (pod zapieckiem), czesto w odpowiednio wy-
grzebanej ziemnej jamie. Z przestrzenia wokot pieca zwiazane byly takze diugie
drewniane deski, jakby pétki zawieszone tuz pod sufitem, na ktérych stawiano lub
zawieszano rozmaite domowe narzedzia, ubrania i przybory™.

Funkcje gospodarcze, zwigzane z funkcjonowaniem gospodarstwa rolnego,
takze byly po czesci wypelniane przez ruski piec, w ktérym przyrzadzano karme dla
prosiat, trzymano niewielkie zwierzeta i ptactwo domowe, suszono len, konopie
oraz tyton. Suszono takze odziez i mokre obuwie. W skrajnych przypadkach piec
jednoczesnie petnit role inkubatora dla kurczat, kurnika, klatki na kroliki, suszarni
i kuchni gospodarczej™.

Réwniez funkcje lecznicze nie byly bez znaczenia, bo nawet najstarsi do-
mownicy, dziadkowie, ktérym zwyczajowo nalezato si¢ miejsce na piecu jako naj-
cieplejsze i najbardziej zaciszne miejsce w izbie - czasowo odstepowali je ciezarnym
kobietom lub goraczkujagcym cztonkom rodziny. Na piecu zreszta suszono ziola
i przechowywano je w peczkach lub wiankach.

Warto takze wspomnie¢ o tym, Ze piec pelnit funkcje obrzedowe. Podobnie
jak to bylo na innych obszarach, zaréwno etnicznie polskich jak tez ruskich, wokoét
pieca i komina koncentrowaly sig liczne obrzedy, przesady i wierzenia”. Przy piecu
odprawiano gusta, tam sadzano pomniejszych gosci, a swat posadzony pod piecem
wiedziat o fiasku swych staran, jak o tym pisze Wojciech Zateski: Jesli przyjmowano
swatow i posadzono ich za stotem na pokuciu, oznaczato to przychylnosé gospodarzy. Bo
jesli posadzeni zostali pod piecem, wtedy wypadato pogadac o czymkolwiek i wracaé do do-
mu”. T. Straczek i M. Pokropek piszg o zwyczaju spalania w ogniu kuchennym resztek
jedzenia ze stotu Wielkanocnego oraz o corocznym obrzedowym $wieceniu ognia”. Na
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obszarach etnicznie bialorusko-ukrairiskich niektérym elementom dawnych piecow
ruskich, takim jak tzw. dziadek (drewniany slupek narozny), przypisywano rozbudo-
wane znaczenia symboliczne® (zob. tez przypis 101).

Ponadto wieczorami i w dlugie zimowe noce, piec a wlasciwie jego najbar-
dziej wysunieta ku izbie czeé¢ odwietlala wnetrze chtopskiej chaty. Stuzyly ku temu
dlugie sosnowe fuczywa, majace postaé cienkich listewek, darte z dolnych czesci
(przy korzeniach) niezywicowanych sosnowych pni. Luczywa zatykano w stojaki
lub obejmy w naroznej czesci polepy, na piecu od strony okna. Wtasciwie wszyscy
badacze wspominajacy o tym urzadzeniu, oddzielaja jego funkcje od funkgji pelnio-
nych przez pozostale elementy pieca®, za wyjatkiem Jerzego Czajkowskiego, ktory
podaje interesujaca informacje: w Grabowcu, Plutyczach i Hotodach, w starych domach
oprocz glownego pieca byta czesto w rogu przy drzwiach nalepa z kapg, zwana Swietnikiem
(Hotody) i stuzqca do owietlania izby ptongcym na niej huczywem oraz do matego gotowania
czy odgrzewania uprzednio ugotowanego pozywienia. Dym ze $wietnika odprowadzany byt
kapq do sieni, skad swobodnie przedostawal si¢ na strych (brak powaty w sieni). Swietnik
nie miat potqczenia z kominem™. Innymi stowy, osobne nalepy z kapami przynajmniej
w kilku wsiach w okolicach Bielska Podlaskiego wyréznialy si¢ dwiema charaktery-
stycznymi cechami: stuzyly jednoczesnie do oswietlania izby i gotowania positkow,
oraz byly reliktami piecow kurnych, jako ze nie miewaly polgczenia z kominami,
nawet jesli te istniaty i odprowadzaly dym z piecéw chlebowych. Ich nazwa - swiet-
nik - poprzez podobienistwo do swiecaka wskazuje na mozliwe zwigzki genetyczne
owej czesci pieca z wspomnianym wczesniej urzadzeniem, ze swietnikiem stuzacym
wylacznie do odwietlania izby i catkowicie odrebnym od wlasciwego pieca. Dlatego
Jerzy Czajkowski wrecz wywodzi 6w element pieca, swietnik, od wspomnianego
wczesniej Swiecaka.®

Podsumowujac, ruski piec stanowit dos¢ zlozona konstrukcje o rozcztonko-
wanej formie, pod wzgledem uzytkowania powigzana z innymi elementami wy-
posazenia izby. Stuzyl wielu celom, bywal wykorzystywany na wiele sposobéw®.
Wilasnie jako skomplikowane, wielofunkcyjne urzadzenie zaistnial w literaturze
polskiej, a takze bialoruskiej, ukrainskiej i rosyjskiej. Jako przyklad mozna tu zacy-
towaé stowa Emmy Jeleniskiej (powtérzone przez Zygmunta Glogera): Zaraz przy
drzwiach, po lewej stronie prawie czwartq czesc izby zajmuje piec olbrzymi, cigzki, z mné-
stwem skrytek i kryjowek; jest tam i podpieczje gdzie kury siedzq i prypieczek, na ktérym
mozna usigs¢ lub nawet leze¢ wygodnie; jest mata jamka przeznaczona na zagrzebywanie
wegli zarzqcych sie pod popiotem, aby ognia za kazdym razem nie rozpalac, jest wreszcie
szeroka przestrzer, mocno ogrzewana, na ktorej przez caty dzien zimowy siedzq dzieci a w
nocy $piq najstarsi z rodziny. Do pieca ktadg olbrzymie sztuki drzewa, a gdy si¢ wypalg, za-
trzymujq ciepto zasuwajgc Zelazng blachq otwdr komina®. Ta i inne wzmianki §wiadcza
o donioslej roli pieca jako wielofunkcyjnego urzadzenia organizujacego, a nawet
determinujacego ksztaltt zycia domowego w wiejskiej izbie.

EwoLucja pPIECOW
Opisany powyzej typ piecow we wsiach srodkowej i zachodniej Bialostoc-

czyzny zaczat zanikaé u schytku XVIII wieku, zas we wschodnim pasie wojewddz-
twa w koricu XIX w., cho¢ pojedyncze piece przetrwaly kolejne pétwiecze. Powodem
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zaniku piecéw ruskich byty m.in. przemiany w rozplanowaniu budynkéw mieszkal-
nych. Wigksze znane nam zmiany w konstrukcji piecow dokonywaty si¢ zasadniczo
juz w okresie pouwlaszczeniowym. Przede wszystkim polegaly na modyfikacjach
istniejacych piecow glinianych, do ktérych u schytku XIX wieku zaczeto dorabiac
zeliwne plyty (zwane angielkami, Zelazami lub maszynami®). W wielu okolicach 6w
proces popularyzacji plyt z fajerkami®” mial miejsce dopiero w okresie miedzywo-
jennym, a nawet trwal do czaséw okupagji hitlerowskiej, kiedy to w istniejacych
starych piecach montowano ostatnie ptyty*. Natomiast w XX wieku nowe piece sta-
wiano od razu z zeliwng ptyta kuchenng®. Niemniej, nawet do lat piec¢dziesigtych
ubieglego stulecia w niektérych wsiach - w najstarszych domach - sporadycznie
zachowaly sie piece z pototwartym ogniskiem na nalepie. Jeszcze w 1961 roku Jerzy
Czajkowski pisal: Piece z kuchnig posiadajgcq blachy sq nabytkiem stosunkowo poznym.
Po I wojnie Swiatowej byty jeszcze rzadkosciq. Stare przyzwyczajenie gotowania na piecu
chlebowym jest jeszcze dzis bardzo silne. Czesto, majqc kuchnig, gotujq w piecu chlebowym,
zostawiajqc w nim strawe przez caty dzien. Powszechnie zetknqgc sig z tym mozna w Nowo-
berezowie™.

Wprowadzenie komina i ptyt spowodowalo dalsze zmiany calego systemu
ogniowo-dymowego. Ot6z w pierwotnych ruskich piecach dym wydobywal sie przez
zawieszong u powaty lub stojaca na piecu kape na strych albo - w p6zniejszych cza-
sach, juz w XIX wieku - do komina. Natomiast po wprowadzeniu ptyt kuchennych,
zwlaszcza w nowo budowanych piecach, dym byl kierowany do specjalnych ka-
natéw, ktérymi dopiero przedostawal sie do wlasciwego komina. P6zniej kanaty
te zaczeto rozbudowywac tak, aby cieptem zakumulowanym w dymie ogrzewaty
izbe. Konsekwencja tego procesu okazalo sie powstanie specjalnych elementéw pie-
ca, stuzacych wylacznie funkcjom grzewczym. Byly to tzw. ogrzewacze, zbudowa-
ne w ksztalcie stupkéw piecowych (tzw. grubki) albo scianek grzejnych (Sciandwki).
7 czasem z pierwotnej zwartej bryly ruskiego pieca wyodrebnily sie nie tylko ogrze-
wacze, lecz takze inne elementy uzyskujace coraz wieksza autonomicznosé, takie
jak: trzon kuchenny z blatem i fajerkami, piec chlebowy, okap, czes¢ kominowa
i wspomniana juz czes$¢ ogrzewcza’. By¢é moze te elementy nie rozwinelyby sie tak
mocno, gdyby piece nadal stawiano z gliny, ale u schytku XIX wieku, a zwlaszcza
pozniej - w latach miedzywojennych - piecéw nie bito juz z gliny lecz murowano
z cegiel. Ceglane konstrukcje piecowe mogly by¢ bardziej rozbudowane i finezyjne,
nie wymagaly bowiem szalunkéw.

W tym miejscu warto wskazac na jeszcze jeden czynnik, mianowicie umie-
jetnosci zdunskie. Ot6z dawniej gliniane piece ruskie byly stawiane przez domo-
rostych zdunéw, ktérzy mogli niejako przy okazji imac¢ sie innych fachéw zwiaza-
nych z budownictwem i ludowym rzemiostem. Leszek Nos pisze, ze przed I wojna
$wiatowa w gminie Michalowo prawie w kazdej wsi byta osoba, ktéra potrafita postawic
piec”. Prostsze piece stawiali nawet sami gospodarze, wykorzystujac takze pomoc
sasiedzka - tloke; zreszta kazdy umial w razie potrzeby naprawié swoj piec. Na-
tomiast w pelni profesjonalne warsztaty zduriskie znajdowaly si¢ w miasteczkach
i swiadczyly uslugi raczej dla miast i przedmiesé™ niz chtopskich wsi (np. w gminie
Michatowo byto 5 takich warsztatow).

Ta sytuacja ulegta jednak catkowitej zmianie, gdy pojawily sie piece ceglane.
Byly bardziej rozbudowane, ze skomplikowana siecig kanaléw dymowych, zlozo-
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ne z kilku czesci, z kuchnia nakryta zeliwna plyta. Taki piec musiat by¢ stawiany
przez doswiadczonego zduna. Wraz z rosnagcym zapotrzebowaniem rosta tez liczba
wykwalifikowanych zdunéw - np. we wspomnianej gminie Michatowo w 1938 roku
bylo juz 17 warsztatow zdunskich?. Rosta tez konkurencja miedzy rzemie$lnikami
zduriskimi. Skutkiem owej konkurencji i rosnacej specjalizacji wiejskich rzemiesini-
kéw byty coraz bardziej skomplikowane, rozbudowane, wrecz finezyjne piece. Na
zachodzie regionu (zwlaszcza miedzy Ciechanowcem a Lapami) piece i kominy
z cegly upowszechnily sie juz w XIX wieku. Stawiali je wykwalifikowani murarze®.
Dzigki owej profesjonalnej sile roboczej ewolucja piecow przebiegata znacznie szyb-
ciej i wlasnie tam spotykano najbardziej rozbudowane, skomplikowane systemy pie-
cowo-kominowe, wzmiankowane przez I. Ttoczka, M. Pokropka i innych badaczy.

Pojawienie si¢ plyt kuchennych nakrytych wyciagiem okapowym (kapg, ban-
durg), zmiany konstrukgji kanatéw dymowych i komina, rosnace rozcztonkowanie
i powstanie nowych elementéw pieca spowodowaly takze zmiany w usytuowaniu
pieca wzgledem izby.

Po pierwsze, piec przestal by¢ zwrocony gardlem w strone najblizszych
okien, a coraz czesciej bywat usytuowany w strone przeciwng do wyjscia, tj. w kie-
runku Sciany szczytowej. W miare rosngcego rozczlonkowania bryty pieca zaczy-
najg powstawac uklady o mieszanym usytuowaniu: gardlo pieca chlebowego pozo-
staje zwr6cone w strong okna, za$ ptyta kuchenna i drzwiczki pieca kuchennego -
w strone Sciany szczytowej; bywaja tez piece o innym ukladzie®.

Po drugie, zmienita si¢ lokalizacja pieca, z przysciennej (lub przyscienno-na-
roznej) na centralng. Bylo to po czesci spowodowane upowszechnieniem sig na wsi
doméw dwu- i trzyizbowych, zwlaszcza dwutraktowych”. Znacznie wezes$niej niz
na wschodzie rozwinely sie one na zachodnim Podlasiu i najprawdopodobniej wta-
$nie tam nalezatoby szukac poczatkéw duzych, rozbudowanych, wielocztonowych
piecow podlaskich, usytuowanych w érodku domu i ogrzewajacych jednoczesnie
trzy lub cztery pomieszczenia®™ W drugiej potowie XIX i na poczatku XX stulecia
takie piece, ktorych elementy (zwlaszcza ogrzewacze scienne, tzw. Sciandwki) dzie-
lity dom na poszczegolne pomieszczenia, byly juz dos¢ powszechne niemal w catej
Polsce oraz na obszarach dzisiejszej Biatorusi.

Dalsza ewolucja obejmowala zmniejszenie wielkosci zasadniczego pieca
chlebowego, skompensowane stopniowym rozbudowywaniem innych element6w,
zwlaszcza ogrzewaczy. Ogrzewacze oraz biegnace nimi przewody dymowe zajmo-
waty coraz wigcej przestrzeni i mialy coraz bardziej skomplikowana konstrukgje.
Ogrzewacze dzielity si¢ na wolno stojace stupki grzejne (grubki) i waskie, diugie
scianéwki - zarowno opalane oddzielnie, jak tez przylegte do gtéwnego pieca i prze-
zen opalane. Przybywalo réwniez kanatow dymowych w ogrzewaczach i powsta-
waty odrebne kanaly dymowe pieca chlebowego, ktéry dopiero teraz uzyskat wta-
sne tylne (nie za$ przednie, jak wczesniej) odprowadzenie dymu, rozbudowywano
tez kanaty z paleniska kuchennego i od kapy nad plyta, a takze od stupka grzejnego,
ponadto dodatkowe kanaly wentylacyjne, lufty, itp. Zreszta, funkcjonowanie catego
systemu grzewczego zaczeto zaleze¢ wilasnie od odpowiedniej dtugosci i rozmiesz-
czenia kanatow i szybrow, umozliwiajacych regulacje przeptywu spalin®.

Na wschodniej Bialostocczyznie ewolucja systeméw ogniowych zaczeta sie,
co ciekawe, jeszcze przed uwlaszczeniem chlopéw, kiedy to wskutek pojawienia sie
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kominéw zaczely zanikac kurne chaty'™. Oczywiscie nie sposob wykluczy¢ jeszcze
dawniejszej ewolucji urzadzen piecowych. Najwczesniejsze przeobrazenia mogty
polega¢ np. na zaniku tzw. dziadkéw, tj. drewnianych stupkéw w narozu pieca od
strony izby'". Niemniej nalezy wyraznie podkresli¢, ze szybka ewolucja systemow
ogniowych miata miejsce duzo wczesniej na zachodzie wojewo6dztwa, w pasie osad-
nictwa drobnoszlacheckiego, mazowieckiego. Opisywany rozwoj piecow zaczat sie
tam prawdopodobnie co najmniej kilkadziesiat lat wczesniej niz na wschodnich pe-
ryferiach wojewodztwa, natomiast przemiany konstrukgji systemow kominowych
nawet wiek wczesniej. Oto np. plecione kominy we wschodnich gminach (Narew-
ka, Grodek, Krynki, Szudzialowo, Sokétka i Hajnéwka) nie byty wyjatkiem nawet
do potowy XX wieku'”?, tymczasem wg M. Pokropka i T. Straczka, na zachodzie
regionu w zachowanych do dzis najstarszych chatupach z Pigtek i Twarogow, wszystkie
kominy zbudowane byty z cegty z dodatkiem kamieni w dolnych czesciach. Wydaje sie, ze
w chatupach z przetomu XVII/XIX w. i z 1 potowy XIX stulecia kominy te byly ceglane,
aczkolwiek zachowaly si¢ gdzieniegdzie kominy plecione i oblepiane gling'®. Analogicz-
nie, upowszechnianie si¢ zeliwnych blach kuchennych na zachodzie regionu uczeni
datuja na koniec XIX wieku'", zas na wschodzie - duzo pézniej, nawet po I wojnie
swiatowej'®.

CEGLANE PIECE PODLASKIE

Opisane powyzej przemiany systeméw piecowych i kominowych, obejmu-
jace ewolucje ksztattu, konstrukgji i funkcjonowania piecéw, dokonywaly sie na
BiatostocczyZnie stopniowo przez dziesigciolecia, niejednorodnie w réznych odcin-
kach czasu. Z czasem doprowadzily do powstania wytworu okreslanego mianem
pieca podlaskiego. Ta nieoficjalna nazwa, zakorzeniona juz w literaturze i dlatego sto-
sowana przeze mnie w niniejszym artykule, jest uzasadniona tym, iz wlasnie na
zachodnim Podlasiu powstaly najbardziej rozwiniete, rozbudowane i skompliko-
wane przyktady takich piecow, ktére wraz z kominem zajmowaty w chatupie dosé duzqg
powierzchnig dochodzgcg do 10 m? 1%,

Poza tym wtasnie tu, na zachodnim Podlasiu, owe piece rozwinety sie naj-
wezesniej, by¢ moze juz w polowie XIX wieku. Pézniej zyskaty popularnosé na po-
zostalych obszarach Polski, a takze na Biatorusi'””. Warto wiec pokrotce zaprezento-
wac ich podstawowe cechy oraz najwazniejsze roznice wzgledem piecow ruskich.

Po pierwsze, dawniejsze piece ruskie nie wymagaly specjalnego rozplanowa-
nia izby'®. Natomiast piece podlaskie - wprost przeciwnie, determinowaty rozktad
kilku pomieszczen, zastepowaly Sciany dzialowe, faczyly i dzielity pomieszczenia,
w petni integrowaly sie z urzadzeniami kominowo-dymowymi (kapy, kanaty dymo-
we, lezaki, wlasciwe kominy), poprzez ktore ,wchodzitly” w przestrzen strychu.

Po drugie, w odr6znieniu od rozbudowanego wielofunkcyjnego serca po-
mieszczenia mieszkalnego, tj. dawniejszego ruskiego pieca, piec podlaski petnil przede
wszystkim funkcje grzewczo-kuchenne. Pozostate funkcje (skladowa, sypialna,
oswietleniowa) zanikly lub ulegty daleko idagcym modyfikacjom (funkcja obrzedo-
wa), w niektérych przypadkach zostaly przeniesione do szerokiego komina komo-
rowego (funkcja gospodarcza). Owe zmiany byly m.in. determinowane konstrukgja
pieca. Oto np. ruskie piece budowano na drewnianej platformie oraz integrowano
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z wyposazeniem do spania (napiecek, zapiecek, podsufitek). Podlaskie - wznoszono od
razu na ceglanym lub kamiennym fundamencie, bez podpiecka (kuczy) i w catkowi-
tym oderwaniu od drewnianych taw sypialnych.

Po trzecie, ulegly catkowitej zmianie relacje miedzy urzadzeniami ogniowy-
mi a dymowymi. Piece ruskie mogty zupetnie dobrze funkcjonowac bez kominéw, co
zresztg nieraz miato miejsce. Tymczasem w przypadku piecow podlaskich urzadzenia
dymowe (kapy, kanaly dymowe, lezaki, kominy) byly chyba ich najistotniejszym
elementem. To one integrowaly poszczegélne elementy pieca albo wrecz rézne pie-
ce w jeden system, w ktérym rézne czesci Iaczyly sie w jednym kominie.

Po czwarte, dawny ruski piec bedacy sercem izby, zajmujacy 1/4 powierzchni
mieszkania, petnigcy zarazem funkcje sypialni i miejsca pracy, przez stulecia wyrazat
podstawowq zasade funkcjonowania wiejskiego gospodarstwa: jedna rodzina - jeden
piec - jedna izba'”. Owa regula, zauwazana i nieraz odnotowywana przez badaczy!",
przez cale wieki pozostawata niepodwazalna. Piec podlaski, ogrzewajacy kilka izb, sta-
nowit pierwszy krok ku odejsciu od tej zasady, bo o ile wczeSniej wystepowanie w izbie
paleniska traktowano jako warunek funkcjonowania odrebnej rodziny™, to w p6zniejszych
latach centralnie usytuowane wielocztonowe piece podlaskie umozliwity zaréwno
catoroczne uzytkowanie pokoi bezpaleniskowych, jak tez pomieszczen wielopieco-
wych (np. pokoi lub izb z dwoma piecami: stupkiem grzejnym i scianowkg). Przy tym
sama konstrukcja podlaskiego pieca w coraz wigkszym stopniu izolowata mieszkarncow
domu od ognia (m.in. poprzez obudowanie i zamkniecie paleniska ptyta), ktérego
symboliczne znaczenie przez wieki wplywato na kulture ludowa'2

Po piate, jak juz wczesniej wspomniano, zmiana konstrukgji piecow po-
ciggnefa za sobg catkowita zmiane metod wykonawczych, te zas spowodowaty
zmiane calej ,kultury budowlanej”, a takze upowszechnienie si¢ na wsi zawodu
zduna. Dawniej ruski piec ubijali sasiedzi (w ramach tzw. ttoki), co najwyzej instru-
owani przez bardziej doswiadczonych zdunéw z miasteczka lub - czesciej - przez
zdolniejszych gospodarzy. Trwalos¢ takiego pieca zalezata od skladu, wilgotnosci
i stopnia ubicia masy. W przypadku piecéw ceglanych mamy do czynienia z no-
wymi czynnikami: z zupelnie inng technikg wykonania, tj. murowaniem zamiast
ubijania, z zapotrzebowaniem na wykwalifikowanych rzemieslnikéw (zdunéw),
z finezjg konstrukcyjng (wrecz wymagana, zwlaszcza w odniesieniu do uktadu ka-
naléw dymowych, od ktérych gléwnie zalezata efektywnosé i trwatosé pieca), wiek-
sza wrazliwoscig pieca na bledy wykonawcze (pekanie Scianek, wykruszanie sie
cegiel w kanatach) i konstrukcyjne (dymienie, brak ciggu). Wiekszy takze byt koszt
takiego pieca, m.in. z uwagi na koniecznos¢ zastosowania cegiet. Pieca podlaskiego
nie mozna bowiem byto ubi¢ z surowej gliny. Nie pozwalat na to jego ksztatt.

Po szo6ste, wielocztonowy i wielopaleniskowy piec podlaski wymagat zasad-
niczych zmian w sposobie uzytkowania. Najbardziej rozbudowane piece podlaskie
miewaly po cztery paleniska: pod plyta, w piekarniku, w Sciancwce (albo w ogrze-
waczu w gtéwnym trzonie'?) i w stupku grzejnym. Niektore z tych palenisk pozwa-
laty na rézne sposoby uzytkowania, modyfikowane zasunieciem lub wysunigciem
jednej albo dwoch zeliwnych zasuw (szybrow). Zatem ich uzytkowanie wymagato
wiedzy na temat budowy i funkcjonowania owych rozbudowanych piecéw, wy-
magato wrecz umiejetnosci dostosowania wezesniejszych przyzwyczajen, tradycji
grzewczych i kuchennych do nowych urzadzen piecowych, a takze - juz w XX wie-
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ku - do nowych rodzajow opalu (wegiel kamienny i brykiety weglowe). W podlia-
skim piecu gotowano zupelnie inaczej niz w ruskim; tu - w garnkach na plycie, tam
- w saganach w czeluéci albo w kociotkach na drejfusie. W piecu podlaskim zupelnie
inaczej opalano - zimg nawet dwukrotnie w ciggu dnia lub po prostu opalano nie-
zaleznie poszczegodlne paleniska w ogrzewaczach, jako ze taki piec miewal mniejsza
pojemnos¢ cieplna niz dawne, ogromne, masywne piece ruskie, gdzie zazwyczaj wy-
starczalo pali¢ raz dziennie.

Poza tym dawny piec ruski byl zwigzany z robocza, brudng strefg domu'*
i pozostawal w opozycji wzgledem strefy uprzywilejowanej, paradnej, od$wietnej -
mianowicie pokucia. Tymczasem picece podlaskic swym systemem Sciandwek i stupkow
grzewczych §mialo wkraczaja do paradnych czystych izb, co bedzie jeszcze bardziej
widoczne po upowszechnieniu sie kaflowych oblicowek, gdy niektére piece stang
sie wrecz ozdobg mieszkania. W zwiazku z tym nieproszonego goscia nie sadza si¢
juz pod piecem, gdyz piec staje si¢ eleganckim elementem wystroju. Lezanka na
piecu coraz czeéciej zanika, piec przestaje by¢ honorowym miejscem najstarszego
cztonka rodziny, itd. W rezultacie zmienily sie niektére przesady, wierzenia i zwy-
czaje zwiagzane ze strefa pieca, zmienila si¢ odpowiadajgca temu elementowi domu
sfera kultury niematerialnej, duchowej. Owe zmiany jedynie sygnalizuje, gdyz wy-
magaja jeszcze dalszych badan'”.

PIERWSZE WIEJSKIE PIECE KAFLOWE

Nowa moda na kaflowe okfadziny, ktérymi obudowywano istniejace, ce-
glane trzony piecow, pojawita sie¢ w podlaskich wsiach na przelomie wiekéw XIX
i XX, a lokalnie znacznie pdzniej, nawet w latach szesédziesigtych XX w'. Wcze-
$niej stosowano je tylko w budowlach reprezentacyjnych, zwykle w miastach. Jesz-
cze u schytku XIX wieku rzadko pojawialy sie na wsi, najczesciej w waznych budyn-
kach, takich jak plebanie i szkoly. Ale juz w nastepnych dziesiecioleciach pojawito
si¢ spore zapotrzebowanie na wyroby kaflarskie i nic dziwnego, skoro jedng tylko
szkote w Trzesciance (gm. Narew) opalano dwudziestoma piecami kaflowymi''®.
W miastach przemyst kaflarski rozwinat sie juz w XIX wieku - u schytku stulecia za-
ktady kaflarskie byly w wiekszych miasteczkach (np. w Siemiatyczach przy ulicach
Gornej i Wysokiej, w Ksiezynie i w Orli). W ciggu kolejnych kilkudziesieciu lat liczba
kaflarni szybko wzrosta. W okresie miedzywojennym funkcjonowaty one w niemal
kazdym miasteczku, a w latach trzydziestych XX w. nawet w niektérych wigkszych
wsiach. Ich wiascicielami byly przewaznie rodziny zydowskie. Wiadomo, ze poza
Bialymstokiem (8 kaflarni), Ksiezynem, Siemiatyczami i Grodnem takie zaktady
byly m. in. w Supraslu (2 kaflarnie), Dgbrowie Biatostockiej, Knyszynie, w Nurcu,
Bielsku Podlaskim, Orli, Kazimierowie k. Michatowa, w Horodnianach w gm. Juch-
nowiec i w okolicy Lewkowa w gm. Narew oraz we wspomnianych Siemiatyczach,
gdzie tuz przed Il wojng $wiatowgq dziataly co najmniej 3 kaflarnie'”, a facznie z za-
ktadami z najblizszych okolic - ok. 11 niewielkich obiektow'*. W Orli w 1921 roku
funkcjonowaly takze 3 kaflarnie Wojsztejnéw, zatrudniajace ponad 30 - p6zniej zas
sezonowo pono¢ do kilkuset - 0sob'? (faktycznie byt to jeden trzyczesciowy zaklad
przemystowy, zreszta najwiekszy w Orli, ktéry przetrwat wojne i funkcjonowat do
1997 roku z najwieksza produkcja w latach pie¢dziesigtych i szes¢dziesigtych').
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Staty rozw6j mocy produkcyjnych lokalnych kaflarni trwat przez ponad pot
wieku ze szczytem w latach szes¢dziesigtych. Odzwierciedlat rosnace zapotrzebo-
wanie na kafle tzw. kwadratelowe. Byly one rzadko stosowane w innych czesciach
kraju'®, ale za to staly sie¢ osobliwoécig Podlasia. Ot6z juz ,za cara” na podlaskiej
wsi wykorzystywano zélte kafle kwadratelowe (prostokatne) o wymiarach 13x21 cm,
wyrabiane w nielicznych kaflarniach rozsianych po wigekszych miastach'. Byty one
zdecydowanie tarisze od uzywanych na pozostatych obszarach Polski zwyklych ka-
fli kwadratowych (20x20 lub 22x20 cm, dzi$§ zwanych niemieckimi, mazurskimi albo
brandenburskimi)'®. W okresie miedzywojennym na catym obszarze Biatostocczyzny
coraz bardziej rozpowszechnialy si¢ kwadratelowe kafle zolte, a pozniej biate o wy-
miarach 12x20 cm. Byly one nieco tansze od kafli ,carskich”'%, oraz duzo tarisze,
cho¢ mniej trwate od klasycznych kafli kwadratowych. Nic wiec dziwnego, Ze na
ubogiej podlaskiej wsi kafle kwadratowe nigdy nie zyskaly popularnosci, zas kwa-
dratelowe - wprost przeciwnie, dominujg do dzis.

Gdy kafle kwadratelowe zaczeto stosowa¢ w wiejskich domach, wéwczas
z uwagi na dos¢ wysokie koszty i nie zawsze dobrg jakos¢, okladano nimi jedynie
zewnetrzne Sciany palenisk do wysokosci plyty'?. Z czasem wiejscy zduni uzyskali
bieglos¢ w stawianiu piecow kaflowych, polepszyta sie tez jakosé kafli i obnizyta ich
cena. Zapotrzebowanie na kafle rosto, totez od lat trzydziestych XX w. nie byly juz
wyjatkiem wiejskie piece catkowicie okladane kaflami. Wyroby kaflarni byty po-
trzebne nie tylko podczas stawiania piecéw w nowych budynkach, lecz takze przy
remontach starych piecéw i przerébkach dawnych piecéw glinianych, réwniez pod-
czas dostawiania dodatkowej scianowki lub stupka grzejnego oraz, co sie najczesciej
zdarzato, podczas kazdej wymiany urzadzen grzewczych.

Opisane powyzej zjawiska, tj. upowszechnianie sie¢ kafli kwadratelowych,
szybki wzrost liczby kaflarni i wykwalifikowanych zdunéw oraz doskonalenie
umiejetnosci i wyksztalcenie sie lokalnej ludowej tradycji budowy piecow kaflo-
wych, zaowocowaly od lat trzydziestych XX w. btyskawicznym rozwojem rzemio-
sfa zdunskiego i powstaniem doskonatych, wyrafinowanych rozwigzar systeméw
grzewczych.

PIECE KAFLOWE W OKRESIE POWOJENNYM

Jeszcze w okresie carskim do niektérych wsi zaczeta trafiac literatura po-
swigcona m.in. wiejskiemu budownictwu. Byly to jednak przypadki sporadyczne'®,
cho¢ nie da si¢ wykluczy¢ oddziatywania takich ksigzek i specjalistycznych czaso-
pism na wiejskich rzemieslnikow. Takze w pozniejszym okresie, tj. miedzywojen-
nym, literatura fachowa mogta mie¢ pewien, cho¢ zapewne relatywnie niewielki,
wplyw na wiejska technike budowlang Podlasia. Natomiast wieksze iloéci rozma-
itych, tanich i tatwo dostepnych poradnikéw, w tym takze dotyczacych rzemiosta
zdunskiego, trafity na podlaska wies dopiero po II wojnie Swiatowej, zwlaszcza
w latach piecdziesiatych' i szesc¢dziesigtych'™ a takze po6zniej, cho¢ juz w mniej-
szym stopniu'’.

Fachowe wydawnictwa, rosngce doswiadczenie przekazywane z pokolenia
na pokolenie oraz powszechna dostepnosc¢ kafli i akcesoriow piecowych doprowa-
dzity podlaska technike zduriska do szybkiego rozwoju w okresie powojennym i do
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rozkwitu w latach szesédziesigtych ubieglego wieku. Wiedza i umiejetnosci zduna
byty wowczas wysoko cenione, a dobrych wykonawcow polecano sasiadom i krew-
nym droga ustnej rekomendacji. W tym tez okresie w podlaskich wiejskich domach
spotykano najwigksza r6znorodnosé¢ piecow. Sporadycznie zachowaly sie jeszcze
pojedyncze egzemplarze najstarszych piecow ruskich (jednak wszystkie z komina-
mi). Czesciej spotykano bielone piece ceglane oraz piece ceglane czesciowo oblico-
wane kaflami. Dominowaty jednak rozmaite piece kaflowe, nowoczesne jak na owe
czasy. Kazdy zdun miatl zreszta swoje wypracowane metody pracy oraz stosowat
charakterystyczne konstrukgje i ksztalty piecow. W rezultacie powstato obserwo-
wane do dzi§ wyrazne terytorialne zréznicowanie form piecow. Jednak najbardziej
fantazyjne ksztalty piecow mozna bylo zaobserwowac paradoksalnie nie na zachod-
nim Podlasiu, gdzie kaflarstwo i zdunstwo kaflowe miato najdtuzsza tradycje, lecz
wprost przeciwnie - w gminach Narew, Czyze, Hajnéwka i Dubicze, to znaczy tam,
gdzie piece kaflowe stosunkowo p6zno wyparty wezesniejsze piece ceglane.

W chwili obecnej owe piece, jeszcze niedawno bedace szczytem osiggnied
rzemiosta zdunskiego na Podlasiu (takze w skali calego kraju), ulegaja coraz szyb-
szemu zuzyciu i podczas remontéw sg zastepowane piecami znacznie prostszymi,
mniejszymi, mniej wyrafinowanymi, cho¢ réwniez kaflowymi albo po prostu fa-
brycznymi piecykami grzewczymi oraz kuchenkami elektrycznymi lub gazowymi.
W zwiazku z tym uwazam za konieczne upowszechnianie wiedzy na temat owych
wytworow podlaskiego rzemiosta. Podobnie jak uczynitem to w przypadku pie-
cow ruskich, ponizej opisuje usytuowanie, podstawe, konstrukcje i wykonanie oraz
ksztatt i zastosowanie podlaskich piecow kaflowych. Ponizsze informacje oparfem
na materiatach zdjeciowych i faktograficznych wtasnych oraz znajdujacych sie
w archiwum dawnego Zakladu Architektury i Planowania Wsi, na Wydziale Archi-
tektury Politechniki Bialostockiej'”. Zbiory archiwalne zostaty zebrane podczas stu-
denckich praktyk inwentaryzacyjnych' realizowanych w latach 1983-2008. Zbiory
wlasne pozyskalem w terenie'.

Usytuowanie. W domach typu tzw. trojaka piece kaflowe sytuowano niemal
dokfadnie w érodku budynku, na przecieciu $cian dziatowych'™. Taki piec ze $cia-
nowkami dzielit wnetrze na trzy lub cztery pomieszczenia (trzy z nich miaty charak-
ter mieszkalny, stad nazwa trojak). Charakterystyczna cecha tego uktadu bylo to, ze
piec, Scianowka oraz taczace oba te elementy kanal dymowy oddzielaty niewielkie
pomieszczenie sypialne (alkierz) od gtéwnej izby oraz od kuchni. Alkierz przewaznie
znajdowat si¢ od wzdluznej sciany potnocnej, zas izba lub kuchnia od strony potu-
dniowej, wejsciowej z oknami.

Wyzej opisane usytuowanie pieca nazwiemy typem I; alternatywa jest typ
Il usytuowania urzadzeri grzewczych, spotykany w domach péttoratraktowych,
zlokalizowanych na obszarach dawnego wystepowania tzw. zagréd wydtuzonych
typu bielsko-hajnowskiego. Owe domy, choc¢ szersze i krotsze niz najstarsze chaty
typu bielsko-hajnowskiego, nie zawsze mialy szerokosé¢ pozwalajaca na zaistnienie
dwoch petnych traktow. Poza tym z reguly byly asymetryczne i ustawione szczy-
tem do drogi. W zwigzku z asymetrig domu, centralna lokalizacja pieca nie bytaby
zbyt szczgsliwa - wowczas piec niepotrzebnie ogrzewatby sieri i komore; ponadto
w przypadku waskich traktéow, centralnie usytuowany piec systemem Sciandwek
dzielitby wnetrze na zbyt ciasne pomieszczenia. Dlatego gléwny piec stawiano
asymetrycznie, tj. przesuwano go poprzecznie w strong tylnej (potnocnej) sciany,
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podtuznie zas przesuwano bryle pieca w strone sieni z zachowaniem pewnego od-
stepu, tak aby piec nie oddawat ciepta komorze ani sieni. Taki piec ogrzewat de facto
jedno pomieszczenie, tj. kuchnie, ktorej czescia, jakby tylnym aneksem, byt waski
alkierz. Natomiast do ogrzania reprezentacyjnego pokoju (lub dwoch pokojow, albo
pokoju z drugim alkierzem) stuzyt oddzielny stupek grzejny lub (rzadziej) asyme-
trycznie umiejscowiona sciandwka, albo oba elementy: scianéwka i stupek. Sciandwka
mogta mie¢ wiasne palenisko lub nie, w obu przypadkach byta potaczona z gtow-
nym piecem za pomocg kanatéw dymowych. Natomiast stupek niemal zawsze byt
odrebnym piecem.

Mozna takze spotkac inne usytuowanie pieca w domu, niemniej dwa wyzej
opisane przypadki sg dos¢ charakterystyczne i najbardziej powszechne, oczywiscie
z1éznymi wariantami. Poza tym, niezaleznie od ustawienia pieca wzgledem obrysu
domu, mozna wyodrebni¢ trzy najpowszechniejsze warianty ustawienia glownego
pieca w pomieszczeniu, w ktorym sie znajdowat (zazwyczaj w kuchni). A. Uktad
dosrodkowy charakteryzowal si¢ wyrazng ingerencja masywnej, zwartej, zazwy-
czaj bardzo duzej i wysokiej bryly pieca w przestrzen kuchni. W tym przypadku
piec czesto miewat ksztalt zblizony do szeScianu. Taki typ uktadu dominowat
w gminie Orla; rzadziej wystepowal we wsiach z innych gmin (Podrzeczany w gm.
Czyze). B. Uklad dwuramienny tworzyly dwie sciandwki formujace wewnetrzny
naroznik z relatywnie niewielkim trzonem paleniskowym w srodku. Ten typ ukta-
du wystepowal w réznych wsiach i réznych gminach, ale najbardziej rozbudowa-
ne i finezyjne przyklady znajdziemy jeszcze we wsi Mieleszki w gminie Grodek
iwe wsi Oleksin w gminie Bransk. C. Uklad podluzny byt przewaznie skorelowany
z opisanym wczesniej typem Il usytuowania pieca w domu, tj. mozna go byto spo-
tkac¢ w pottoratraktowych domach zlokalizowanych na obszarach dawnego wyste-
powania, tzw. zagrod wydtuzonych typu bielsko-hajnowskiego. Polegal na wzajem-
nie asymetrycznym usytuowaniu gléwnego pieca i jednej Scianowki, czesto znacznie
wydtuzonej, rownolegtej do wzdluznej Sciany domu.

Oprocz zaproponowanej powyzej typologii usytuowania gléwnego pieca
w domu (typy I i II) oraz klasyfikacji wg usytuowania w izbie (typy A, B i C), od-
rebna typologia opisuje spotykane usytuowanie stupka grzejnego w pokoju lub
w izbie. Stupek grzejny byt w istocie oddzielnym piecem. Najpowszechniej wyste-
powaly nastepujace usytuowania stupka: a) uktad wolno stojacy centralny, naj-
czesciej spotykany, wynikat z faktu, ze stupek byt niewielki i ogrzewat jedno duze
pomieszczenie, wigc stawiano go w miare na srodku pokoju, aby najefektywniej
ogrzewal wnetrze; b) uklad przyscienny odsuniety mial miejsce, kiedy w duzym
pokoju oddzielano osobna wneke-alkierz, stupek byt wtedy wprawdzie odsuniety
od Sciany, ale zlokalizowany asymetrycznie, nie na srodku pomieszczenia; c) uktad
przyScienny czesto stosowano w przypadku wydtuzonych stupkéw-scianowek,
d) uktad dobudowany mial miejsce, gdy stupek grzejny dostawiano do gtéwnego
pieca (wprawdzie ten ostatni typ bywat lokalnie znany, ale niezbyt powszechny,
np. we wsi Z6ttki w gm. Choroszcz); e) uklad narozny spotykano bardzo rzadko,
gdyz stupki grzejne wyjatkowo sytuowano w narozach pomieszczen.

Dopiero kombinacje przedstawionych wyzej wariantow (I/11 + A/B/C +
a/b/c/d/e) pozwalajg okresli¢ usytuowanie rozbudowanych, wielocztonowych
urzgdzen ogniowych w podlaskich domach mieszkalnych.
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Podstawa. Scharakteryzowane powyzej typy usytuowania determinowaly
obrys podstawy pieca. W przypadku stupkow grzejnych 6w ksztatt bywat prostokat-
ny o wymiarach zdeterminowanych obecnoscig paleniska z niewielkim piecem pie-
karskim, tj. o szerokosci 2,5 do 3,5 kafli (najczesciej 3 kafli, tj. ok. 60 cm) i glebokosci
3,5 do 4,5 kafli (70-90 cm). Z rzadka stawiano stupko-scianowki o wigkszej gltebokosci
rzedu 6,5 kafli (ok. 130 cm). Wymiary typowych Sciandwek byty nieco inne; byty one
wezsze wskutek nieobecnoéci paleniska piekarskiego (1,5 do 3,5 kafli, tj. 30-70 cm),
za to diuzsze - rzedu 6, 8 a nawet 11 kafli (do ok. 2 m; np. $cianéwka o wymiarach
rzutu 3x11 kafli we wsi Topolany, 3x10 w Zaleszanach).

Natomiast glowne urzadzenia piecowe zazwyczaj miaty ksztalt kilku prze-
nikajacych sig¢ prostokatéw lub kwadratow. Caty piec zawierat si¢ zazwyczaj w ob-
rysie prostokata o wymiarach, przykladowo, od 5x6,5 kafli (najmniejsze piece, np.
we wsi Hryniewicze Duze) do 10x12 kafli (najwieksze, np. we wsi Woronie w gm.
Bielsk Podlaski: rzut 2x2,4 m). Oczywiscie w zaleznoéci od ukladu (dwuramienny,
dosrodkowy albo podtuzny), proporcje rzutu mogly by¢ zblizone do kwadratu (Ple-
banowo 6x6,5 kafli, Ostrowki 8,5x9) lub przeciwnie - mocno wydtuzone (Plutycze
11x5 kafli; Topolany 13x7 kafli, Deniski - fgczna dtugosé pieca 15 kafli tj. ok. 3 m).

Konstrukcja i wykonanie. Wydawaloby sie, ze w odréznieniu od dawnych
piecow ruskich wznoszonych na stupkach i drewnianej platformie, wszystkie gtéwne
elementy kaflowych piecéw podlaskich (w tym takze kominy) powinny by¢ stawia-
ne na grubym, stabilnym fundamencie z kamieni i gliny lub zaprawy murarskiej.
Zgodnie ze sztuka budowlang powinny tez by¢ oddylatowane od drewnianej pod-
togi. W wielu przypadkach rzeczywiscie tak bylo, lecz nie wszedzie. Nie naleza do
wyjatkéw piece stawiane po prostu na podtodze, a nawet nad piwnicami (Knorydy
w gm. Bielsk Podlaski) albo kominy stojace na drewnianym stropie, z kanatami dy-
mowymi podlaczonymi za pomoca dilugich poziomych (lekko nachylonych) leza-
kéw (Husaki w gm. Bielsk Podlaski).

Jak wspomnialem, wykonanie podlaskiego pieca kaflowego wymagato duzych
umiejetnosci manualnych, doswiadczenia i wiedzy. Najpierw zdun przygotowywatl
materialy: zaprawe piaskowo-gliniang (proporcje zaprawy réznily sie nieco w za-
leznosci od jakosci gliny; w przyblizeniu stosunek gliny do piasku wynosil 1:3) oraz
kafle i cegly, ktére przed przystapieniem do robét moczono w wodzie dla zwiek-
szenia przyczepnosci zaprawy. Po wykonaniu fundamentu lub, gdy budowano bez
fundamentu, po przygotowaniu drewnianego podioza z desek na masywnych le-
garach, zdun rozkladal na podfodze kafle i segregowatl je wedtug ksztattu na: kafle
srodkowe, narozne, wiericzace proste i wiericzace narozne. Nastepnie segregowat je
wedlug odcienia. Bylo to tzw. kolorowanie kafli, stuzace uzyskaniu jednorodnych
odcieni Scianek piecéw, gdyz piece z kafli gorszej jakosci lub niekolorowanych mie-
waly niejednolite barwy'. Nastepnie zdun zaczynatl stawia¢ wilasciwy piec: pozio-
me rzedy kafli ukiadal na zaprawie, poczynajac od kafli naroznych i spinajgc dru-
tem'?. Po ulozeniu i spieciu kazdych kolejnych trzech warstw, zdun wypelniat wne-
trza kafli materialem ceramicznym (tluczniem ceglanym, plytami szamotowymi),
a nastepnie wykladal wnetrze pieca ceglami (najlepiej szamotowymi, lecz dawniej
przewaznie stosowano zwykle cegly ceramiczne). Na koniec osadzat zeliwne pie-
karniki, ruszty, drzwiczki paleniskowe i drzwiczki otworéw wyczystkowych. Cza-
sami wypelnial spoiny miedzy paleniskiem a §cianami pieca rozrzedzona zaprawa
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zdunska z dodatkiem soli kuchennej (1 czes¢ soli na 8 czesci zaprawy) lub ze szktem
wodnym. Jednoczesnie z glowna bryla pieca, gdzie znajdowato sie¢ palenisko, zdun
stawiat piekarnik z kanatami otaczajacymi jego komore, a takze Scianke grzejna
z systemem pionowych kanatéw wyposazonych w szyber i otwory wyczystkowe.
W latach szes¢dziesigtych XX w., w miare jak stawiano coraz wigksze domy, powiek-
szano sciandwki, a w kuchniach zaczeto wykonywac takze tzw. duchowki (nieopalane
wneki do przechowywania cieplej strawy)'*. Gdy piec juz stal, spod pieca obijano
listwami przysciennymi lub paskami blachy. Na koniec listwy i spoiny bielono kre-
da lub, czesciej, pasta do zebow a kafle starannie czyszczono Iniang szmatka.

Uzytkowanie. Stopniowe przemiany konstrukcji piecow w chlopskich
mieszkaniach skutkowaly drastycznymi zmianami sposobéw uzytkowania izby
i metod przyrzadzania positkéw. Oto przyktad: w dawnych piecach chlebowych
a takze na nalepach (na wolnym ogniu) gotowano przewaznie w najtaniszych, to jest
glinianych garnkach. Natomiast wprowadzenie zeliwnych ptyt i szczelne obudowa-
nie paleniska spowodowato wzrost temperatury w komorze paleniskowej, skutkiem
czego gliniane garnki nieraz pekaty; po upowszechnieniu sie zwyczaju palenia we-
glem, dajagcym znacznie wyzsza temperature, gotowanie w glinianych garnkach sta-
to sie juz niemozliwe. Réwnoczesnie z popularyzacja nowych rozwiazan piecowych
spadaty ceny zeliwnych tygielkow, metalowych patelni i metalowych emaliowanych
garnkow, ktore w koncu catkowicie wyparty dawne archaiczne naczynia'®.

Znacznie bardziej skomplikowane stato sie takze uzytkowanie samego pie-
ca. Piece z niskogatunkowych, matych, cienkich kafli kwadratelowych, zwtaszcza te
opalane weglem, silnie si¢ nagrzewaly i mialy tendencje do pekania, np. w miejscu
styku zeliwnej komory paleniskowej i Scianek oraz wzdluz spoin kafli. Dlatego pod-
laskie piece kaflowe wymieniano co kilkadziesiat lat, a reperowano co lat kilkanascie
- gdy pekaly kafle, gdy po nadmiernym rozpaleniu weglem pekly rozgrzane stalo-
we lub Zeliwne ptyty, drzwiczki albo ruszty, gdy pekly scianki pieca wzdtuz spoin
miedzy kaflami, wykruszyt si¢ material w kanatach dymowych, gdy nie dawato si¢
oczysci¢ zatkanych kanatéw, gdy nie bylo ciagu, itd. Zreszta dawne piece ceglano-
gliniane fatwiej byto naprawic, gdyz nieraz wystarczylo zalepic¢ szczeliny zaprawa
zdunska, a nastepnie pobieli¢ lico kredg albo wapnem. Natomiast piece kaflowe
wymagaly starannej, dlugotrwatej renowacji przy uzyciu nowych kafli, zas rezulta-
ty nie zawsze zadowalaty gospodynie, dla ktérej solidny piec byt warsztatem pracy
i zarazem gléwnym elementem domu.

Nic wiec dziwnego, ze na podlaskiej wsi przywiazywano duzg wage do
umiejetnego obchodzenia sie z piecem i wlasciwego uzytkowania. Szybkos¢ spala-
nia, ciagg i temperature regulowano za pomoca systemu szybréow oraz odpowiednio
ustawiajgc szczeliny w drzwiczkach. Niewltasciwe ustawienie szybréow w przypad-
ku opalania weglem mogtlo skonczy¢ sie zaczadzeniem. Do pozadanych umiejet-
nosci dobrej gospodyni nalezato odpowiednie rozpalanie ognia za pomoca tlacych
sie wegielkow i tuczywa oraz wlasciwe podkladanie do pieca - tatwo byto bowiem
»zadusi¢ ogien” nadmiernie przesuwajac paliwo w gtab komory lub przesadnie na-
grzac piec, ktory czesto w takich przypadkach pekal; czesto pekaly takze zeliwne
plyty, np. przypadkowo polane zimng woda. Umiejetnosci gospodarza lub gospo-
dyni obejmowaly takze coroczne - zwykle przed Wielkanoca - czyszczenie kanatow
dymowych i przewodu kominowego za pomocg Scietego w lesie dorodnego jatow-
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ca, ktorym wymiatano nagromadzong sadze (na podlaskiej wsi zwykle nie korzy-
stano z ustug ptatnych kominiarzy, ktorzy zreszta nie mieli tu najlepszej opinii).
Zroznicowanie. Przejecie wykonawstwa wiejskich piecow przez zawodo-
wych zdunéw doprowadzilto do uksztattowania sie lokalnych wzorcow, lokalnych
typow piecow. Niektore, lecz nie wszystkie sposréd spotykanych obecnie rozwia-
zan urzadzen ogniowych, przedstawiam na ilustracjach. Juz nawet pobiezna obser-
wacja pozwala na wyciggnigcie pewnych wnioskoéw. Oto np. we wsiach w gminie
Orla dominujg masywne piece o ksztalcie zawartym w duzym szescianie, podczas
gdy w gminie Narew (i w ogole w dolinie Narwi) upowszechnity si¢ piece wydhu-
zone, z kaflowa tawa grzejng i dtugg scianowkg. Tam tez mozna spotkaé najbardziej
rozbudowane, wielocztonowe piece - odrebne czesci domowego systemu piecowe-
go przewaznie tacza sig na strychu za pomoca ceglanych lezakow, lecz w zachodniej
czesci wojewddztwa (a sporadycznie takze na wschodzie) mozna tez spotkac kana-
tly pod stropem, estetycznie obudowane ceramika kaflowa. Jednak lokalne zrézni-
cowanie systemow piecowych oraz wplyw konkretnych warsztatow zdunskich na
wspotezesne formy podlaskich piecow wymagajq jeszcze dalszych badan.

WNIOSKI

Piece w chlopskich domach na Bialostocczyznie organizowaty wnetrze
domu, stanowity miejsce pracy gospodyni i petnily r6zne funkcje: sypialne (w przy-
padku piecow ruskich), grzewcze, kuchenne, magazynowe, gospodarcze (wyleg dro-
biu, suszenie pazdzierzy itp.) oraz obrzedowe. Pelnily takze funkcje zdobnicze, jako
ze elementy grzejne zostaly wigczone do reprezentacyjnych przestrzeni od$wietnych
pokojow. Rozw¢j konstrukgji i form piecow przez dziesieciolecia, a by¢ moze przez
wieki, wplywal na ewolucje lokalnej kultury, na sposob zycia i pracy w gospodar-
stwie. Podlaskie piece zaistnialy nawet w polskich przystowiach i literaturze piekne;j.

Przeprowadzone badania potwierdzaja teze, iz - jak pisal polski badacz
drewnianego budownictwa ludowego na Podlasiu, Ignacy Tloczek - ten system
urzqdzen, bedqcy specyficznym wytworem rodzimej techniki budowlanej, determinujgcy
rozktad mieszkania i z nim organicznie zwigzany, jest osobliwosciq niespotykang gdzie in-
dziej w swiecie. Udoskonalony w nowych domach posiada niezréwnane zalety uzytkowe
i ekonomiczne oraz wszelkie szanse dalszej modernizacji'®.

Wobec powyzszego uznaje podlaskie piece za wytwor kultury materialnej
godny dalszych badan, a rozw6j form tychze piecow - za zjawisko unikalne w skali
Swiatowej (zgodnie ze stowami Ignacego Tloczka), wrecz za fenomen na polu roz-
woju ludowej kultury Bialostocczyzny.

Przyprisy

' Drinz. arch. Jarostaw Szewczyk jest asystentem w Zakladzie Architektury i Planowania Wsi, na Wy-
dziale Architektury Politechniki Biatostockiej, ul. Grunwaldzka 11/15, 15-893 Biatystok. Kontakt z au-
torem: jarsz@pb.bialystok.pl. Praca jest czgscig projektu badawczego nr W/WA/5/06, realizowanego
na W.A. P.B. w latach 2006-2008.

* ,Ten system urzadzen grzewczych jest specyficznym wytworem samorodnej techniki ludowej na Pod-
lasiu, nie znanym poza jego obszarem srodkowym. Udoskonalony w nowych domach przez okladzi-
ny kaflowe, ruszty zeliwne i drzwiczki, podgrzewacze wody, szabasniki i piekarniki do ciast, posia-
da wyjqtkowe zalety ekonomiczne z racji prostoty obstugi oraz duzej pojemnosci cieplnej i sprawnosci”
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(I. F. Ttoczek, Budownictwo drewniane Biatostocczyzny, WKZ w Biatymstoku, Biatystok-Warszawa 1973
[maszynopis]). , Ten typ urzadzen ogrzewczych jest specyficznym wytworem techniki budowy do-
moéw na Podlasiu, nie znanym poza jego obszarem srodkowym. Najbardziej interesujgce przyklady
stwierdzono w tradycyjnych chatupach i dworkach w Klepaczach i Radziszewie w powiecie Siemia-
tycze. System ten udoskonalony w nowych domach przez zastosowanie kafli, zeliwnych drzwiczek
irusztow, szabasnikow, podgrzewaczy wody, piekarnikow do ciast itd., bedac wyprébowanym osiggnie-
ciem samorodnej techniki ludowej, moze stuzyc jako wzor do nasladowania z racji swych zalet ekonomicznych
i funkcjonalnych” (1. F. Troczek, Formy architektury ludowej srodkowego Podlasia, ,, Zeszyty Naukowe Poli-
techniki Warszawskiej”, Nr 52 [,,Budownictwo” nr 16] Warszawa 1961, s. 16).

,Ten typ urzadzen ogrzewczych, ktory jest specyficznym wytworem rodzimej techniki budowlanej na
Podlasiu, udoskonalony w nowych domach przez zastosowanie kafli, drzwiczek zeliwnych i rusztow
oraz wbudowanie podgrzewaczy wody i dodatkowych piekarnikéw do ciast, ma niezrdwnane zalety
uzytkowe i ckonomiczne i wszelkie szanse dalszej modernizacji. Najwieksza jego zaletq jest duza sprawnosc
energetyczna i wielostronnos¢ funkgji spetnianych przy minimalnym zuzyciu paliwa i naktadu pracy
obstugi” (I. F. Ttoczek, Tradycyjne budownictwo drzewne na Podlasiu, ,,Rocznik Mazowiecki”, t. 2, 1969,
s.183). ,Na Podlasiu wytworzyt si¢ w drodze wieloletnich doswiadczen jeden z najdoskonalszych typéw
urzqdzen kuchenno-ogrzewczych, obstugujacych trzy a nawet cztery przylegte don pomieszczenia. Jego
czesei sktadowe - trzon kuchenny, piekarnik, kaptur, ogrzewacz z czopuchem i komin z wedzarnia
- stanowig pokazny zasobnik energii cieplnej. Udoskonalony w nowych domach przez zastosowanie
kaflowej oktadziny i dodanie podgrzewacza wody, ,szabasnika” i piekarnika do ciast odznacza si¢
wybitnymi zaletami ekonomicznymi, funkcjonalnymi i energetycznymi. Jest to wytwor samorodnej techniki
ludowej” (1. . Toczek, Dom mieszkalny na polskiej wsi, Warszawa 1985, s. 56).

,Ten system urzadzen, bedacy specyficznym wytworem rodzimej techniki budowlanej, determinuja-
cy rozklad mieszkania i z nim organicznie zwigzany, jest osobliwoscig nie spotykang gdzie indziej w Swie-
cie. Udoskonalony w nowych domach posiada niezrownane zalety uzytkowe i ekonomiczne oraz wszelkie
szanse dalszej modernizacji. Najwigksza jego zaletq jest sprawnoé¢ energetyczna, pojemnos¢ cieplna
i wielostronnos¢ funkgji, dajacych sie uruchamiac i wylgczac¢ indywidualnie przy stosunkowo nie-
wielkim zuzyciu paliwa i minimalnym nakfadzie pracy” (I. F. Ttoczek, Polskie budownictwo drewniane,
Wroclaw-Warszawa-Krakow-Gdansk, 1980, s. 84).

M. Pokropek, T. Straczek, Osadnictwo i tradycyjne budownictwo drewniane okolic Ciechanowca na przy-
ktadzie przysiotkéw drobnoszlacheckich Pigtki i Grezki w woj. tomzyriskim. ,,Rocznik Biatostocki”, T. XVIII,
Warszawa 1993, s. 91.

L. F. Toczek, op. cit., 1961, s. 16.

Pisat tak Franciszek Chodorowski: ,konstrukcja urzadzen grzejnych podlaskiego drewnianego bu-
dynku nie ma sobie rownych w innych regionach pod wzgledem wykorzystania energii cieplnej,
charakteryzuje si¢ bardzo rozbudowanymi urzadzeniami ogniowymi, wykonanymi na bazie nie-
wypalonej cegly z gliny. Masywny trzon kuchenny z piekarnikiem oraz éciana grzejna polaczone
z butelkowym masywnym kominem (...) tworza w sumie akumulacyjny magazyn cieplny, ktory po
stosunkowo szybkim ogrzaniu, pozniej przez reszte doby wolno oddaje ciepto do wnetrza budynku”
(F. Chodorowski, Dzi$ i jutro drewnianego budynku mieszkalnego na wsi srodkowego Podlasia w kontekscie
do regionalnej przesztoéci, [w:] W. Czarnecki i D. Korolczuk (red.), Odnowa polskiej wsi. Biatystok 2006,
s. 186-194, tu s. 187).

I. F. Ttoczek, op. cit., 1980, s. 84.

Z. Cybulko, Dom mieszkalny w zagrodzie wydtuzonej typu bielsko-hajnowskiego. ,,Biuletyn Konserwatorski
Wojewodztwa Podlaskiego” z. 7, Biatystok 2002, s. 206.

H. Sienkiewicz, Pan Wolodyjowski, Warszawa 1987, s. 160 [rozdz. XXI].

LF. Tloczek pisze: ,,na wzajemny uklad pomieszczen w obiektach tradycyjnych wplynat system urzadzer
ogniskowych i ich rozczlonkowanie, co jest zrozumiate, jesli si¢ zwazy, Ze warunki klimatyczne panujace
na Podlasiu przyczynity sie do rozbudowy urzadzen grzewczych do tego stopnia, iz staty si¢ osobliwoscia
techniczng, nie spotykang w innych czesciach kraju” (IF. Tloczek, op. cit., 1961, 5. 183). Zob. tez: 1. F. Ttoczek,
op. cit,, 1980 s. 84., gdzie autor z powyzszych uwarunkowan wywodzi rézne typy budowli: ,Nastepny
etap rozwoju mieszkania odbywat si¢ przez zespolenie dwdéch mieszkar 3-izbowych w zwierciadlanym
odbiciu. Na tej drodze wytworzyt si¢ typ 5-izbowego domu z tréjdzielnym osiowym ukladem pomiesz-
czeni i dwoma blizniaczymi systemami ogniskowymi, podtaczonymi do jednego kominowego wylotu. Jak
wynika z przeprowadzonych badan, stat sie on prototypem polskiego ziemiariskiego dworu”.
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[w:] ,Biuletyn Historii Sztuki i Kultury” t. 9 (1947), s. 369-378; F. Kotula, Piece, [w:] , Polska Sztuka
Ludowa” r. 30 nr 1 (1976), s. 19-28; K. Kwasniewski, Paleniska i piece w polskim budownictwie ludowym.
Studium na podstawie materiatow etnograficznych z drugiej potowy XIX oraz XX wieku, Wroclaw 1963. Nato-
miast brak prac poswigconych stricte piecom Podlasia, cho¢ przed kilku laty Zofia Cybulko postulowa-
fa: , rozwigzanie problemu ogrzania domu na Podlasiu, gdzie zimy sg znacznie srozsze niz w innych
regionach Polski, godne jest uwagi i szerszego opracowania” (Z. Cybulko, op. cit. s. 209).

Zwrot piec podlaski napotkalem w przystowiach i literaturze pieknej oraz u I. Ttoczka (patrz wecze$niej-
sze przypisy). Poza tym raczej nie jest uzywany w literaturze naukowej. Dlatego tu uzywam go we
wspolczesnym znaczeniu potocznym, na oznaczenie rozbudowanego wieloczlonowego urzadzenia
ogniowego charakterystycznego dla Podlasia i wciaz tu niezwykle powszechnego, ktérego elemen-
tem charakterystycznym jest wystepowanie ogrzewacza bedgcego , przedtuzeniem sciany dziatowej
miedzy kuchnia a alkierzem, uruchamianego okresowo w czasie silnych mrozéw” (I. F. Ttoczek, op.
cit., 1973. Podlaski piec sklada si¢ z trzonu kuchennego z okapem, piekarnika, wspomnianego juz
ogrzewacza i komina z wedzarnig (Z. Cybulko, op. cit., s. 206). M. Pokropek i T. Straczek dodaja jeszcze
jedna ceche charakterystyczna: ,tak rozbudowane urzadzenia ogniowe wraz z kominem zajmowaly w
chatupie dos¢ duza powierzchnie dochodzaca do 10 m? Powierzchnie grzejne wynosily ok. 20-30 m?”
(op. cit., s. 95).

Uczeni polscy zgodnie uwazaja za dawna tradycyjng, typowo polskg forme piec chlebowy z wysu-
nigtym glinianym trzonem szerokosci ok. 60 cm i wys. ok. 80 cm: gotowano na trzonie lub nawet we
wnetrzu pieca piekarskiego, przy czym relikty gotowania we wnetrzu pieca zachowaly sie najdtu-
zej wlasnie we wschodnich kraficach Polski (K. Kwasniewski, op. cif., 1963, s. 77 i 90). Takze dawne
zrédta i pisarze potwierdzaja istnienie piecow piekarskich, ktére w catej Polsce znano, uzytkowano
1 konstruowano do$¢ podobnie. Np. w 1896 roku w Poznanskiem Zygmunt Czartoryski pisal naste-
pujaco: ,w zimie u ludzi biednych piec piekarski w izbie jest dobrodziejstwem. Raz, ze gdy piecze sie
chleb, ogrzewa si¢ izba, nie ginie cieplo, jak przy rozpalaniu w piecu polnym; po wtére, ze na piecu
piekarskim w izbie, pod nim i za nim, mieszcza si¢ r6zne rzeczy i odbywaja sie rézne czynnosci. Na
piecu susza si¢ i przechowuja rézne produkta, czasem zimg lezy tam cztowiek staby lub bawia sie
dzieci. Pod piecem jest tawka lub murek przypieckiem zwany; na nim siedzac starzy grzeja sobie plecy
a kobiety i dziewczeta przeda w wieczory zimowe przy $wietle ogniska otwartego, o ktérem wlagnie
byta mowa. Za piecem chlebowym wreszcie, tj. miedzy nim a tylng Sciang domu lub izby jest zapiecek,
gdzie przechowuja sie rozne rzeczy albo gdzie zwykle sypia stuga” (Z. Czartoryski, O stylu krajowym
w budownictwie wiejskiem, Poznan 1896, s. 32, 33).

Kazimierz Moszyniski informuje o istnieniu wspélnych cech budowy pieca chlebowego - wrecz o iden-
tycznym sposobie , budowania pieca u przewaznej czesci Stowian péinocnych, poczynajac, zdaje sie
od Uralu, a koniczgc na zachodnich Karpatach” (K. Moszyniski: Kultura ludowa Stowian, t.1, Warszawa
1967, s. 538).

Okresleniem piec ruski nazywam charakterystyczny m.in. dla dawnego budownictwa ludowego
wschodniej Polski i obszaréw oéciennych typ duzego, bardzo masywnego, prostokatnego pieca chlebo-
wego wzniesionego na wysokiej drewnianej platformie, z ujSciem spalin przez kanat dymowy u czo-
fa (nie za$ z tytu) paleniska. W takim znaczeniu to okreslenie jest stosowane przez polskich badaczy
(M. i W. Pokropek, Tradycyjne budownictwo drzewne w Polsce, T. 1: Budownictwo ludowe. Chatupy i ich re-
gionalne zréznicowanie, Warszawa 1995, s. 110). W podobnym znaczeniu termin pojawia si¢ w regional-
nej eseistyce (np. cyt.: ,w kazdej chacie, nawet najstarszej, stal tak zwany ruski piec” - 1. Ilarbuiosiu:
Bécka Hapomxa i wabaxorse § mixBaennot nepoiad, [wi] YV nobai anuvire: Imoosénnae sxviyuyé Geaapycay
Beaacimouuvinot 1 MixBaernsl nepwisio, Tlparpameasi Pana Toiipésika ,Hisa”, Beracrox 2001, s. 253; ibid.
s. 82). W literaturze rosyjskiej, czeSciowo takze biatoruskiej, okreslenie ruski piec (pycckas neus) nosi
element przyporzadkowania etnicznego i nie dos¢ cisle pokrywa sie ze znaczeniem tego zwrotu
w polskiej literaturze etnograficznej lub architektonicznej. Zob. A.E. Illkormruk, Pycckas neus XX 6exa,
[wi] ,Hayka n sommp”. nrl/1988 (takze: www.tmn.fio.ru/works/102x/304/comp-10-2htm). Nato-
miast w polskim $rodowisku zdunskim okreslenie to stuzylo odréznieniu wspélczesnych piecow,
w ktorych komora do wypieku chleba znajduje sie nad plyta, od piecéw zwanych angielkami, w kt6rych komo-
r¢ chlebowq umieszczano pod plyta (, piece kaflowe kuchenne z wyciagiem pary (tzw. bandura) dziela sie na:
angielki - gdzie piec chlebowy znajduje si¢ pod ptyta kuchenng i ruskie - piec chlebowy nad ptyta a pod bandu-
rq” (M. Mincewicz, Kaflarze i zduni, ,,Czasopis. Biatoruskie Pismo Spoleczno-Kulturalne” 6/1997, s. 27).
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7 Nie podejmuje tu szerzej tematyki genezy i klasyfikacji urzadzeri dymowych (kominéw), wymagajacej

odrebnego opracowania. Warto jednak zauwazy¢ wplyw podatku podymnego (liczonego od dymu, tj. od
komina) na obecnos¢ lub nieobecnosé kominéw w dawnych chtopskich domach.

J. Czajkowski, Zagroda wydtuzona typu bielsko-hajnowskiego, , Polska Sztuka Ludowa’ 3/1961, s. 162.
AW Jlokotko, Besopycckoe napodroe soduecmbo, cepeduna XIX-XX 6., Murck 1991, s. 147. Wszystkie
cytaty z autoréw obcojezycznych podaje w ttumaczeniu wiasnym.

B.B. Tpauesckuvi, Mcmopus apxumexmypsl HapooHoeo xuiutya besopyccuu, Munck 1989, s. 71.
»~Wchodzac z sieni do chaty widziato sie w prawym kacie tuz przy wejsciu wielki, bity z gliny , ruski”
piec chlebowy, zwrécony ku oknu zewami i zastonka. Okno robiono zawsze tak, by o$wietli¢ piec”-
H. Tleposow, 3asamas kuiea npa Bécky Kuapasvi: @opma 0ydoyai abo Backobas apximaxmypa. ,bebcki
Toctinap” nr2/1999, s. 7-9.

Leszek Nos pisze, iz w gminie Michalowo ,do polowy XIX wieku budowane w wiejskich chatach
piece zajmowaty prawie 25% powierzchni izby” i wspomina o znanych mu z autopsji domach, gdzie
~jedna czwarta czes¢ sieni zajmowat piec” (L. Nos, Monografia gminy Michatowo, Bialystok 1996, s. 69
i 107). Takze M. i W. Pokropkowie potwierdzaja, ze dawne ,ruskie piece. (...) zajmowaly 1/4 izby”
(M. i W. Pokropek, op. cit., 1995, s. 108). Wzmianki nt. relacji miedzy wielkoscig najstarszych piecow
a powierzchnig izb mozna réwniez znalez¢ w regionalnej eseistyce i wspomnieniach mieszkancow,
np.: , pol tego pokoju zajmowal duzy piec z duzym kominem” (J. Baginski, Wspomnienia, cz. 8, ,Cza-
sopis”, nr 6/2003, s. 32).

Przed ponad siedemdziesieciu laty Michal Marczak pisal na temat ruskich piecéw na Polesiu: , stajemy
na wstepie przed olbrzymim piecem, zajmujacym niemal trzecig czes¢ (...). Jego rozmiary przestaja nas
dziwié, gdy naocznie stwierdzamy, jak wazne ma przeznaczenie w chacie” (M. Marczak, Przewodnik
po Polesiu, Brzes¢ nad Bugiem 1935, s. 27).

Z. Cybulko zauwaza w Trzesciance duze gliniane piece, z ktérych niejeden ,nieraz zajmowat okoto
jednej trzeciej powierzchni kuchni, zaopatrzony byt w kape oraz posiadal tzw. zapiecek i niska lawe do
siedzenia jak rowniez piec chlebowy” (Z. Cybulko: Trzescianka - dokumentacja historyczno-przestrzenna
wst wykonana na zlecenie Wojewddzkiego Konserwatora Zabytkow w Biatymstoku, Przedsigbiorstwo Pan-
stwowe - Pracownie Konserwacji Zabytkéw Oddzial w Biatymstoku / Pracownia Dokumentacji Na-
ukowo-Historycznej, Biatystok 1985, s. 25).

J. Czajkowski pisze o ruskich piecach wschodniego Podlasia: ,wykonane z bitej gliny na ramie z bier-
wion, posiadajg nalepe, olbrzymi piec chlebowy, na ktérym sie sypia i szeroki przypiecek. Nalepa jest
zazwyczaj nisko osadzona. Bywaly nalepy oparte na 4 drewnianych nogach” (J. Czajkowski, op.cit,
s.162).

Wspominaja o tym starsi mieszkancy wsi. Niektore takie wzmianki utrwalono w literaturze. Alek-
sandra Filipiuk ze wsi Wiezanka wspomina: ,garnki trzymano pod piecem a na piecu si¢ grza-
no” (wypowiedz w: JI. Bitans (red.): V nobaii aiusine: Llmoosénunae xoyé deaapycay beaacmoubitivi
1§ mixBaenns: nepuiao, Iparpamuas Pana Teinuésixa , Hisa”, Berractok 2001, s. 110). Podobnie pisze Dy-
mitr Szatylowicz: ,w jamie pod piecem trzymano ziemniaki, buraki i inne warzywa” (. lllaTburosiu,
Bécxa Yapomxa i nabaxosse iy mixBaentvt nepwiso, [w:] ¥ nobai aivuvine..., s. 266). Takze Maria Parnowska,
opierajac sie na badaniach przeprowadzonych u schytku lat pie¢dziesiatych we wsiach 6wczesnego
powiatu Bielsk Podlaski, pisze, iz pod piecem zazwyczaj przechowywano ziemniaki (M. ITaproscka,
Buympennee ycmpoiicmbBo kpecmvanckoeo xui0eo doma 6 depeBusx pationa (nobama) beavck nooascku,
[w:] ,Zeszyty Etnograficzne Muzeum Kultury i Sztuki Ludowej w Warszawie” t. 2-1961 (1962), s. 161-
176, zwlaszcza s. 166).

Napotkatem kilka wzmianek potwierdzajacych 6w zwyczaj. Wincenty Krzysztofik pisat: , piec robi sie
z gliny na drewnianym szkielecie; pod piecem mieszczg si¢ kury, prosiaki itp.” (W. Krzysztofik, Jasie-
niéwka, wies powiatu sokdlskiego. Monografia ze szczegdlnym uwzglednieniem zmian wywotanych komasacjq
gruntow, Poznan 1934, s. 68). Leszek Nos wspomina, ze jeszcze za jego mtodosci , w podpiecku (kuczy)
zimowaly kury” (L. Nos, op. cit., 1996, s.107; tamze na s. 69 autor pisze: ,podpiecek (kucza) w okresie
zimy spelniat role kurnika a latem przechowywano tam kuchenny sprzet”). Najbardziej jednoznaczna
wzmianke na ten temat znalaztem jednak w ksigzce ¥ nobait aiiuvine... (op. cit.), zawierajacej wspomnie-
nia mieszkancéw Bialostocczyzny nt. warunkéw zycia w okresie przedwojennym: , kury trzymano
w domu - zapedzano je do podpiecka. Rano kury wypuszczano do kuchni, karmiono i znéw zapedza-
no pod piec - $mierdziato. Pod piec stawiano rzeszoto z sianem zeby kury znosily jaja; takze kogut piat
pod piecem i trzepotat skrzydiami. (...) W chacie pod piecem niektérzy trzymali kroliki (...) a czasami
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zlapane zajace” (opowiedzial Aleksander Kiszycki ze wsi Knyszewicze, podobnie: Eugenia Kolejnik
ze wsi Ostrow i Eugeniusz Swicki ze wsi Jaczno, ¥ nobait aituvine... s. 55, 60 i 101). Podobna wzmianke
podaje Nestor Perewoj: , pod zapiczkiem [platforma sypialng tuz za piecem] trzymano zapas ziemnia-
kow na zime. Niektore gospodynie trzymaty zimg pod piecem kury” (H. TTepasoit, op. cit. s. 9).

O podlaskich tradycjach trzymania drobiu pod piecem w tzw. kuczy, pisze Krzysztof Kwasniewski.
Tenze uwaza nazwe kucza za jeden z wyréznikéw podlasko-mazowieckiego obszaru etnograficznego:
~zastuguja tez na uwage niektore nazwy gwarowe wnek pod piecem, lub (ku pénocnemu zachodowi)
pod kominem, w ktérych zazwyczaj urzadzane sa owe stale pomieszczenia dla drobiu w mieszkalnej
czesci chatupy. W zasiegu podlasko-mazowieckim nosza one nazwe kucza.” (K. K.waéniewski, Ele-
menty zagrody chlopskiej zwigzane z hodowlg w Polsce w koricu XIX i XX w., ,Lud” t. XLVII, 1962, zob.
s. 448-452; por.: ]. Maciejewska, Badania etnograficzne na obszarze woj. biatostockiego w latach 1945-1963,
»Rocznik Biatostocki” 5-1964, Bialystok 1965, s. 196). Jednak M. Pokropek zauwaza, ze na obszarze
pobliskiej Suwalszczyzny oraz pétnocnej Biatostocczyzny podobng nazwe i funkcje mialy wglebienia
w murach piecow: ,w murach piecéw znajdowaly si¢ liczne wypusty, tzw. murki oraz wglebienia stu-
zace jako schowki na drwa, naczynia i inne przedmioty kuchenne. Do czesto wystepujacych wglebien
naleza tzw. kice dla kokoszkéw albo piecury, w ktorych przetrzymywano dréb w czasie wysiadywa-
nia jaj” (M. Pokropek, Budownictwo ludowe Pojezierza Augustowsko-Suwalskiego, ,,Rocznik Biatostocki”’,
t. XII, 1974, 5. 111-176, tu cyt. ze s. 168-169).

AW Jlokorko, op. cit., 1991, s. 145.

C.A. Cepraués, betopyccioe napooroe 300uecmbo, Murck 1992, s. 103.

Miedzy innymi: ¥ nobai aituvine... (op. cit.); J1. Birans (red.), Bexancm@a 1915 eoda, TTparpamuas Pama
Teiyinésika ,Hisa”, Benacrox 2000; L. Nos (op. cit.); J. Baginski, (op. cit.); ]. Chwaszczewski, Zagroda
we wsi More, ,,Nad Bugom i Narvoju” nr 1/2 2000 s. 28-29; K. Koéciewicz, Pokazac¢ Jak mieszkali nasi
przodkowie, ,Nad Bugom i Narvoju’” 5-6/2001, s.29, 30; 1. Matus, Wie§ Strzelce-Dawidowicze w tradycji
historycznej, Biatystok 1994.

Miedzy innymi: M. Pokropek, Budownictwo ludowe w Polsce, Warszawa 1976; M. i W. Pokropek, op.
cit., 1995; T. Straczek i M. Pokropek, op. cit., 1993; LF. Ttoczek, op. cit,, 1961; LE. Tloczek, op. cit., 1969;
LF. Tloczek, op. cit., 1973; LF. Ttoczek, op. cit., 1980; LF. Tloczek, op. cit., 1985; (G.. Ciotek, op. cit., 1947;
F. Kotula, op. cit., 1976.

Miedzy innymi: A.H. Xapysun, Caabancroe xuauue 8 Cebepo-3anadnom kpac: M3 mamepuaiod no ucmopuu
pasBumus caabanckux xuauwy, Buwibna 1907; TT1.O. BobGposckut, I'poduenckas eybeprus (Mamepuaavi
0451 eeoepacpuu u cmamucnuxu Poccuu, cobpannsie oduyepamu Ieneparvioeo Hmaba), cz. 1-2, Cankr-
[lerepOypr 1863; E.P. Pomarios, Mamepuaist no smuozepacpuu I'poduenckoii eybepruu, Bumbha 1911 (1912);
L. Czarkowski, Powiat bielski w guberni grodzieiskiej. Zarys ludoznawczy, ,,Rocznik Towarzystwa Przy-
jaciol Nauk w Wilnie”” 1907, s. 39-132 [przedruk w: Bielsk Podlaski. Studia i materiaty do dziejow mia-
sta, Bielsk Podlaski 1999, s. 121-181]; por. takze materialy Zrodtowe przedrukowane w: Rus Podlaska.
Podlasie w opisach romantykow [wyboru dokonat i opracowat Jerzy Hawryluk], Biblioteka Nad Buhom
i Narwoju, t. 1, Bielsk Podlaski 1995.

Miedzy innymi: M. Marczak, op. cit., 1935; A.W. JlokoTko, op. cit., 1991; A.l Jlakorka, I1ad cmpaxami
npawaypay, ,omsmvs”, Munck, 1995; C.A. Cepraués, op. cit., 1992; B.B. Tpauesckuit, op. cit., 1989.
Por. takze publikacje wymienione w przypisach 26 i 31 ze wzmiankami o budownictwie poleskim
[w:] M. Marczak, op. cit, 1935; por. takze artykut Emmy Jeleriskiej nt. XIX-wiecznego budownic-
twa ludowego w poleskiej wsi Komarowicze, opubl. w ,Wisle” (t. V, s. 309-317; szeroko oméwiony
[w:] Z. Gloger, Budownictwo drzewne i wyroby z drzewa w dawnej Polsce. Warszawa, t. 1: 1907, s. 118-1 21).

° Dalsze informacje podaje wg: A.I Jlakorka, op. cit,, 1995, s. 244; A.V1. JTokorko, op. cit,, 1991, s. 145;

K. Kosciewicz, op. cit, s. 29. Ponadto jeszcze dobitniej potwierdza je Kazimierz Moszyniski, piszac:
~Sposob budowania pieca u przewaznej czesci Stowian péinocnych, poczynajac zdaje si¢ od Uralu
a koriczac na zachodnich Karpatach, byt nastepujacy. Na wzniesieniu do cembrowania studni, albo tez
na 4 nézkach czy palikach, ubijano gruba tafle z gliny a na niej, nieco w tyle, umieszczano wlasciwy
piec chlebowy w postaci wydtuzonego szescianu z jama wewnatrz. Formowano jame bardzo rozma-
icie. Na HuculszczyzZnie, na Polesiu etc. przed lepieniem wlasciwego pieca ktadziono na wyzej wspo-
mnianej tafli kfode drzewa wielkosci jamy i pokrywano ja glina, a gdy lepienie bylo skoficzone, od
przodu podkladano ogien i kfode wypalano. Gdzie indziej zamiast ktody uzywano wiazki drew odpo-
wiedniego ksztattu i wielkosci, albo tez ukladano rodzaj pudta z desek czy plecionek” (K. Moszyniski,
op. cit.,, s. 538). Podobne, cho¢ mniej kompletne informacje mozna znalez¢ takze w innych publikacjach,
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jako ze podana metoda wznoszenia piecow z masy glinianej byta ongis powszechna. Wspoélczesna,
szerszg wiedze (nie zawsze jednak adekwatng do rzemiosta zdunskiego na Podlasiu i Biatostocczyz-
nie) nt. budowy piecéw piekarskich bitych z gliny, zawieraja poradniki zdunskie wydawane dawniej
i obecnie w Rosji, Biatorusi i na Ukrainie. Korzystalem tu zwtaszcza z monografii Gennadija Fedotowa
(51 demoros, Pyccxas neus, Mocksa 2003 - zob. rozdziat Liunobumnsie neuu; ksigzka dostepna w in-
ternecie: www.krovhouse.ru/articles/art6/18_glinobitniye_pechi.htm).
Klode lub stos drew stosowano w XIX wieku na wschodzie i potudniu Biatostocczyzny, a takze na
Polesiu i Grodzieriszczyznie. Byly to najprostsze i najbardziej prymitywne sposoby nadania czelusci
pieca okreslonego ksztattu. Natomiast Gennadij Fedotow podaje, ze na terytoriach Ukrainy i Rosji
wyprofilowaniu wnetrza pieca stuzyty kunsztowne krazyny (kruzato, inna nazwa: swinka) zbite z desek
lub nawet - w okolicach bezlesnych - wyplecione z wikliny, w ksztalcie mocnego, twardego, wyskle-
pionego koszyka. Tenze autor odnotowuje takze fakt odkrycia pozostatosci XIII-wiecznego glinianego
pieca ubitego na plecionej krazynie, w Kijowie na Ukrainie (T'.51., ®ejiotos, op. cit.,, s. 123 i124).

¥ Warto przytoczy¢ tu fragment publicystycznego tekstu autorstwa Krystyny Koéciewicz, osoby znaja-

cej poruszane zagadnienie z racji zainteresowan lokalng kulturg Puszczy Biatowieskiej: ,Jak byt taki

piec wykonywany? Ot6z trzeba bylo nakopaé gliny, zeby wyschla, bo trzeba bi¢ piec. Ta glina schia

i wietrzala zarazem, wtedy robione byly szalunki i taka suchg gling wsypywano do szalunkéw. Dwoch

mezczyzn, specjalnymi ttukami ttuklo gline do tego stopnia, az stawata sie jak kauczuk. Mozemy sobie wy-

obrazi¢ ile trzeba byto tego tluczenia, azeby taki piec mégt powsta¢. Dwoch mezezyzn robito to przez 3-4 ty-

godnie po kilkanascie godzin dziennie. Trzonu kuchennego w ogole nie byto” (K. Kosciewicz, op. cit., s. 29).

Te informacje podaje za: I'.SI. ®emroros, op. cit., s. 125.

Nazwe podaje za Aleksandrem Lokotko (A.V1. JTokotko, op. cit., 1991, s. 146).

“ Nazwe podaje za Marig Parnowska (M. ITapHoscka, op. cit., 1961, s. 166).

# Gennadij Fedotow podaje, ze w niektorych regionach Rosji (lub moze Ukrainy?) znano inny sposéb

formowania wnetrza pieca, nie wymagajacy przepalania wkladu. Otéz przed ubijaniem pieca, zamiast

klady lub krazyn, kladziono worek z piaskiem odpowiadajacy czelusci pieca. Po wykonaniu pieca wy-
sypywano piasek a nastepnie wyjmowano worek z pozostatg czescig piasku. Wowczas, przed pierw-
szym przepaleniem w piecu, wchodzono do czeluéci i za pomocg ostrego narzedzia wyréwnywano

i szlifowano wewnetrzne Scianki (I'.5I. ®emoToB, op. cit., s. 124).

M. Pokropek podaje: ,Otwor do pieca (...) zwano czeluscig lub po prostu otworem, dziurg. Nazwa cze-

luécie ma takze inne znaczenie. W niektérych wsiach nazywajg tak okopcong $ciane nad otworem

wsadowym pieca piekarskiego” (M. Pokropek, op. cit., 1974, s. 168).

® Terminy podaje za: M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 94, a takze: M. Pokropek, op. cit., 1974, s.

168, skad cytuje: ,Podtugowate wnetrze pieca piekarskiego miato w przekroju poprzecznym ksztatt

przepolowionego owalu. Spod pieca, czyli posadzka wykonana z cegty zwata si¢ spodem lub trzonem,

natomiast gora podniebieniem lub podniebiem”.

W literaturze pieknej najdobitniej potwierdzit taka mozliwoéc Bolestaw Prus w noweli Antek: , Wtedy

rzekla do matki: - Napalcie, kumo, w piecu do chleba. Trza dziewczynie zada¢ na dobre poty, to ja

odejdzie. Wdowa napalila w piecu jak sie patrzy i wygarneta wegle czekajac dalszych rozkazow. - No,
teraz - rzekla znachorka - potozy¢ dziewuche na sosnowej desce i wsadzi¢ ja w piec na trzy zdrowaski.

Ozdrowieje wnet, jakby kto rekg odjat! Istotnie, potozono Rozalie na sosnowej desce (Antek patrzyt na

to z rogu izby) i wsadzono ja, nogami naprzéd, do pieca.”

* Jak o tym éwiadczy wzmianka z 1838 roku, w wydawanej w Lesznie gazecie ,Przyjaciel Ludu”: , Byt
tam (...) saznisty piec, w ktérym sie kiedys zaczaili ztodzieje” (O drzewnianém budownictwie, ,Przyjaciel
Ludu” nr 14 rok V, 6.10.1838, s. 106-107).

‘ Dawne materialy ikonograficzne, takie jak pocztowki wydawane w okresie miedzywojennym, po-

kazujg czasami piece z ewidentnie masywnym glinobitym trzonem dymowym (m.in. pocztéwka

71908 roku, wydana przez PTTK, przedstawiajgca piec w chacie w Biatowiezy [w:] www.bpn.com.pl/

dziedzictwo_kulturowe/wnetrze_chaty jpg). Ale na innych ilustracjach wida¢, ze wystepowaly takze

1zejsze kapy, by¢ moze o konstrukgji sztagowej lub deskowej oblepianej gling (por. ilustracje pieca wy-
konanego w 1885 r. we wsi Nowoberezowo w gm. Hajnéwka, posiadajacego szeroka kape o cienkich

ciankach, [w:] J. Czajkowski, op. cit, il. 8).

I'S1. ®eporos, op. cit., s. 125.

Na Bialostocczyznie w dzisiejszych granicach administracyjnych od dawna nie ma juz kurnych chat,

ani tym bardziej systeméw piecowych o omawianej konstrukgji, tzn. z odprowadzeniem dymu nad
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poziom sufitu, czyli na strych, lecz bez wlasciwego komina. Niemniej wiasnie takie rozwigzanie byto

ongis w drewnianej kurnej chacie zachowanej do dzis tuz za wschodnia granicg panstwa, we wsi Roz-

kowka w bialoruskiej czesci Puszczy Biatowieskiej. Wspomniany budynek zostal odnaleziony i zin-
wentaryzowany przez uczestnikow miedzynarodowych warsztatow ,Forum na rzecz ochrony dzie-

dzictwa kulturowo-przyrodniczego regionu Puszczy Biatowieskiej”, w dniach 12-13 kwietnia 2002 r.

Obecnie nie posiada pieca (zostat rozebrany), lecz ma pewne interesujace szczegoly konstrukgji:

mimo braku komina ,nad izba w stropie widoczny jest otw6r o wym. 13 x 24 cm w odlegtosci osiowo:

66 cm od $ciany zewnetrznej i 156 cm od Sciany wewnetrznej. Mogtby on pelni¢ funkcje odprowadza-

nia dymu z paleniska badz pieca. Méwia o tym najstarsi mieszkancy, ktorzy pamietaja jej najstarsza

postac¢” (H. Lapinska i A. Luksza, Kurna chata we wsi Rozkowka - inwentaryzacja oraz prba rekonstrukcji,

[w:] H. Lapiriska i M. Stepaniuk [red.], Dziedzictwo kulturowe regionu Puszczy Bialowieskiej - wybrane

zagadnienia: wyniki polsko-biatoruskich warsztatow inwentaryzacyjnych - lipiec 2002, Poinocnopodlaskie

Towarzystwo Ochrony Ptakéw, Biatystok-Kamieniuki 2003, s. 169).

Liczne wzmianki o sypialnym uzytkowaniu pieca znajdujemy w literaturze etnograficznej, architekto-

nicznej i pigknej. W odniesieniu do Podlasia znalaztem m.in. nastepujace wzmianki: , Garnki trzymano

pod piecem a na piecu si¢ grzano” (Aleksandra Filipiuk ze wsi Wiezanka, w: ¥ no6aii aiusine..., op. cit.,

s. 110). ,Przy piecu byla szeroka lawa, ktora ciggneta si¢ az do sciany. Byl tez zapiecek. Na zapiecku

ina piecu chlebowym spaty dzieci. Na fawie tez z powodzeniem mogta spac jedna osoba” (J. Bagiriski,

op. cit., cz.8/2003, s. 32). ,Na piecu zawsze byto ciepto. Na ogot zimg spaty tu dzieci albo najstarsza
babcia lub dziadek” (H. ITepasou, op. cit., 1999, s. 7). Ponadto Franciszek Salezy Dmochowski pisze,
iz zwyczaj sypiania na piecu w ogéle wyrézniat ,Rusinow” od sasiednich narodéw: ,w izbie piec

w przedniej czesci otwarty, stuzy do gotowania potraw; w tylnej, sklepiony z zasuwka, do pieczenia

chleba a po zatkaniu do ogrzania izby; przy nim najulubierisze siedzenie na tawie kobiet, starcow

i dzieci, na nim ostatnich spoczynek i foze, jesli nie miekkie, ciepte przynajmniej” (F.S. Dmochowski,

Dawne obyczaje i zwyczaje szlachty i ludu wiejskiego w Polsce i w osciennych prowincjach, Warszawa 1860,

s.114). Zob. takze przypisy 63-66 w niniejszym artykule.

Te nazwe rejestruje w okolicach Sokotki Polski Atlas Etnograficziy, a za nim Krzysztof Kwasniewski (op.

cit,, 1963). Wydaje sie jednak, iz prypieczkiem czasami nazywano rowniez gorng czes¢ pieca, wykorzy-

stywang do spania.

M. Pokropek pisze: ,Niektorzy informatorzy z terenu augustowsko-suwalskiego stwierdzajg, ze

w potowie XIX w. mozna byto jeszcze gdzieniegdzie spotkac paleniska otwarte. Znajdowaly si¢ one na

trzonie podniesionym nad podloge na ok. 60-80 cm, przylegajacym do komina i pieca piekarniczego.

Trzon paleniska wykonany byl z gliny lub z cegty. Na trzonie znajdowato si¢ mate wgtebienie stuzace

za wlasciwe palenisko. (...) Nad paleniskiem nadwieszona byta kapa z otworem do komina, przez

ktory uchodzit dym i para. Informacje te potwierdzajg paleniska o podobnej konstrukcji, wystepu-
jace do niedawna na terenach powiatéw Dabrowa Bialostocka i Sokétka. W czasie etnograficznych
badari terenowych w 1962 r. natrafiono tam na palenisko otwarte, umieszczone na tzw. przypiecku
przy czelusci, czyli przy otworze do pieca piekarskiego” (M. Pokropek, op. cit., 1974, s. 167). Ponadto

M. Pokropek i T. Straczek podajq: , Trzon kuchenny z cegty, oblepiany glina, tworzyt szescian, wysoki

ok. 80-100 cm i tylez szeroki, byl posadowiony przy wewnetrznym rogu izby, po przeciwlegtej stronie

$cian z oknami. Na polepie byto wgtebienie, w ktorym palono ogien. (...) Polepe kuchenna z trzonem
pieca chlebowego faczyt otwor zastawiany kawatkiem blachy lub zamykany zelaznymi drzwiczkami”

(M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 94).

% Te nazwe podaje M. Pokropek: ,Nad paleniskiem ustawiano tzw. drajfus lub drejfus, czyli metalowe
tréjnogi, na ktorych stawiano garnki w czasie gotowania” (M. Pokropek, op. cit.,, 1974, s. 167).

% Te nazwe stosowano m.in. we wsi Podrzeczany w gm. Czyze. Utrwalono ja w wydawanej w tej gminie
~Gazecie Czyzowskiej”, skad cytuje: ,Piec nie mial wéwczas oddzielnego trzonu kuchennego. Kiedy
trzeba bylo szybko przyrzadzi¢ positek, to uzywano do tego tréjnogu (trynozki). Byto to nic innego jak
podstawka, na ktéra stawiano garnek, za$ pod spod zgarniano wyjety z pieca zar i uktadano suche,
smolne polana” (jak), Folklor i obrzgdowosc¢ wsi Podrzeczany. Cz. II: Charakterystyka historyczno-etnogra-
Sficzna i kultura materialna wsi Podrzeczany, ,Gazeta Czyzowska”, 11-12/1999, s. 9).

* Podaje za T. Straczkiem i M. Pokropkiem: ,Garnki do gotowania ustawiano na zelaznych podstaw-
kach, zwanych pieskami lub Zelazkami (drejfusami)” (M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 94).

% Wspomina o tym Jan Baginiski: ,w piecu zawsze byt zar dobrze przykryty popiotem. Mama rozgrze-
bywata popidl, znajdowata zarzacy sie wegielek i tatwo rozpalata ogieri. Bywato jednak i tak, ze cho¢
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popidt byl jeszcze cieply, nie byto w nim ani jednego wegielka. Mama brala wtedy specjalny garnu-
szek, wkladala tam wygaste wegielki i wychodzita na ulice popatrze¢, w ktorej chacie unosi sie dym
z komina. Zachodzila tam i prosita o troche zaru, a zanim wrocita do domu, rozdmuchata juz ogien.
Potem, po jakimé czasie pojawily sie zapatki, ktore dla oszczednosci dzielono na pot” (J. Baginski,
op. cit., cz.8/2003, s. 33).

Znalaztem kilka wzmianek w literaturze, na temat owego elementu pieca. J. Baginski wspomina
z autopsji: ,Przy piecu znajdowata si¢ specjalna wneka, w ktorej wieczorem palito sie tuczywo, cza-
sem lampa naftowa. (...) Czasem o$wietlalo si¢ mieszkanie tuczywem. Zapalong drzazge ze smolnego
sosnowego drewna umieszczato si¢ w specjalnym otworze przy piecu lub w garnuszku z piaskiem”
(J. Baginski, op. cit., cz.8/2003, s. 33). Podobnie pisze Leszek Nos: ,Przy kazdym piecu byt kominek, na
ktérym wieczorami palita sig fuczyna i oswietlata chate” (L. Nos, op. cit., 1996, s. 107). Mirostaw Serwin
podaje dodatkowe informacje nt. o$wietlania domow z obszaru Puszczy Knyszyriskiej: ,oéwietlenie
dawala lampa naftowa (...), a ze nafta byla droga (w 1938 r. za litr ptacono 38 gr, tj. rownowartosc 6-8
jaj) czesto oswietlano bfankg czyli specjalnie do tego przygotowanymi drzazgami tupanymi z drew-
na $wierkowego, mocowanymi jednym konicem w urzadzeniu zwanym dziadkiem, a drugi koniec
zapalano i tak o$wietlano izby. Dawalo to niewiele Swiatta, natomiast duzo dymu i wegla, stad izba
upodabniala si¢ do wedzarni” (M. Serwin, Zycie na wsi (wspomnienia, refleksje), [w:] Puszcza Knyszyiiska,
[red.] A. Czerwinski, Suprasl 1995, s. 397-412, tu s. 400-401).

Franciszek Salezy Dmochowski pisat kiedys: ,Jesli nie pali si¢ w piecu, oSwiecaja izbe tuczywem
w dlugie wstegi struganem, ktorego koniec jeden zapaliwszy, drugi w szpare sciany wpychaja, albo
na przytykajacym niemal do pieca wiszacym kominie utrzymuja ogien. Ksztalt pomienionego komina
jest taki: cylinder tubiany, nieco rozszerzony u spodu, koicem jednym az na dach wychodzi, by dym
wyprowadzal, u spodu na faricuszkach lub pretach zawieszona kratka zelazna, na ktorej ciagle przy-
kladaja si¢ niewielkie drzazgi smolne; wegiel tworzacy sie i popiot opada na ziemie, czyli klepisko
stanowigce podloge” (F.S. Dmochowski, op. cit., s. 114).

Tu warto zacytowaé dwdch biatoruskich badaczy, tj. Aleksandra tokotke i Sergiusza Siergaczowa:
»Wérdd licznych wynalazkow stuzgcych oswietleniu wnetrza izby, na obszarach wschodniego Polesia
i przylegajacego don Gornego Naddniestrza powszechne byly podwieszone fuczniki. Mialy ksztatt
rekawa szerszego u dolu, wyplecionego z wikliny i oblepionego gling. (...) W dolng czgé¢ wstawiano
metalowe kotko formujace rurowy ksztalt rekawa. Pod spodem podwieszano krate, na ktorej palono
smolne szczapy. Tak wykonany tiucznik mozna byto w dzien zdjac i zatknac za belke stropu. Zawie-
szano go naprzeciw gardla pieca, od strony okna. Dym wychodzil na strych przez dziure w suficie
i dalej drewniang rura byl wyprowadzany na dach. Znano takze kominki (...), tj. wneki w zewnetrznym
narozu pieca, na ktorych palono smolnym drewnem. Dym wyprowadzano specjalnym przewodem,
polaczonym z kominem od pieca. Powszechne byly takze przenosne urzadzenia do o$wietlania izby”
(AWM. JToxotko, op. cit.,, 1991, 5.151,152). , Przestrzen miedzy krasnym katem a babskim katem stuzyta
do codziennych prac domowych; to tu stawiano krosna, obok - fucznik, tj. przenoény stojak z obejma,
w ktorej mocowano tuczywo. Na obszarze Polesia i w centralnej czesci Biatorusi przy piecu robiono
tzw. poswiet - staly tucznik z kominem, mocowany do sufitu” (C.A. Cepraués, op. cit., 1992, s. 102).
Do poleskich swiecakdw kapturowych odnosza si¢ m.in. nizej zacytowane wzmianki: , W czasie dtugich
wieczoréw zimowych §wieci si¢ smolnem fuczywem na specjalnym przyrzadzie. Przyrzad ten sklada
si¢ z worka, zweZajacego sie ku gorze i przytwierdzonego naokot otworu w powale. W dolnej czesci
worka umocowany jest zelazny ruszt, na ktéry kladzie si¢ ptonace tuczywo, zas dym wydostaje si¢
za posrednictwem worka na strych” (M. Marczak, op. cit., 1935, s. 28). ,Miedzy dwoma oknami od
podwérka, o péttora moze tokcia od sciany, znajduje sie fucznik. Bardzo to oryginalny i praktyczny
przyrzad do o$wietlania, o ile wiem, czysto poleskiego pochodzenia. Jest to rodzaj komina, spuszcza-
jacego si¢ w dot od putapu, waskiego u gory, a rozszerzajgcego sie u dotu. Plecione to z tozy, owiniete
grubem pltotnem i oblepione wewnatrz i zewnatrz gling; u spodu zawiesza sie na dos¢ dtugich haczy-
kach Zelazna krata, na ktérej kladg zapalone tuczywo smolne. Dym idzie sobie przez tucznik do gory,
na zewnatrz, i powietrze w calej izbie sie oczyszcza, a fuczywo daje jasne, sliczne, wesote swiatto,
ktore r6zowym blaskiem oblewa miode twarze (...). Wnetrze poleskiej chaty przy swietle fucznika, jest
prawdziwie malowniczem zjawiskiem” (E. Jeleniska, Wies Komarowicze w powiecie mozyrskim: odbitka z
tomu 'V, Wisty”, Warszawa 1892, s. 27; [przedruk w:] Z. Gloger, op. cit., 1907, s. 121).

»W okolicach lesnych miewajq takze osobny kominek w izbie, na ktorym w dtugich zimowych wieczo-
rach pali sig¢ fuczywo do oswietlenia” - Podlasiak (A. P...wawicz z okolic miasta Narwi): Podlasie Ru-
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skie, ,Gazeta Warszawska” nr 242-255/1854, [przedruk w:] Rus Podlaska. Podlasie w opisach romantykdw.
Wyboru dokonat i opracowat Jerzy Hawryluk. Biblioteka ,Nad Buhom i Narwoju” t. 1, Bielsk Podlaski
1995, s. 109-141, tu cyt. z s. 116.

»1zbe oswietlano fuczywem (smoling), ptongca badz to na piecu, na polepie (pod kapa - kotpakiem lub
inaczej kapturem), albo tez na Swiecaku, tj. czyms w rodzaju wiadra z dnem w ksztalcie stalowej kra-
ty. Czasami tuczywo stawiano na specjalnej polce przybijanej do sciany obok drzwi wejsciowych”
(M. TTapnoscka, op. cit., 1961, s. 167).

»Do oswietlania uzywaja najczesciej tzw. zabatnikow” (A. Bartosz, Monografia rejonu szkolnego Mostowla-
ny, Mostowlany, maj 1934 (rekopis w Archiwum w Grodnie, DAGB:87:1:101 ark.35-38), [przedruk w:]
Y nobait anvine..., op. cit., s. 288).

Oto wzmianki o tej platformie sypialnej: ,Za piecem znajdowata si¢ deska, na ktorej sypiat dziadek, pod
nhig za$ trzymano drwa” (Eugeniusz Swicki ze wsi Jaczno, [w:] ¥ nobai attusine..., op. cit., s. 101). ,Garnki
trzymano pod piecem, a na piecu si¢ grzano. (...) na piecu miescily sie cztery osoby. (...) z 4-5 szerokich
desek robiono nakrycie miedzy piecem a éciang i na nich sypiano” (Aleksandra Filipiuk ze wsi Wiezan-
ka, [w:] V nobai attuvine..., op. cit., s. 110, 111). ,,Na piecu chlebowym sypiaty najczesciej dzieci a rodzice
na zapiecku, to jest na deskach mocowane ¢wiekami miedzy piecem a przylegajaca sciang. Na zapiecku
stano stare tachmany” (B. Ilsep, V II Pauut Ilacnasimait, [w:] Y nobaii aituvine..., op. cit., s. 241). ,,Obok pieca
znajdowal sie przypiecek, a za nim wzdtuz sciany zapiecek, gdzie spali starsi i gdzie sktadowano posciel”
(Folklor i obrzedowosc wsi Podrzeczany... op. cit., s. 9). ,Na piecu spaty i bawily si¢ w okresie zimy dzieci”
(L. Nos, op. cit., 1996, 5. 107, ibid., s. 69). ,Na piecu zawsze byto cieplo. Na ogot zimg spaly tu dzieci albo
najstarsza babcia lub dziadek. (...) Miedzy piecem chlebowym az do Sciany pryscienka znajdowat sie zapi-
czak - czyli kilka desek opartych na prypiecku z jednej strony a na tawie stojacej wzdtuz sciany pryscienka.
Na zapiczku sypial gospodarz i gospodyni, czasami takze niemowle” (H. Ilepasor, op. cit., 1999, s. 7).
Dawniej wszedzie, gdzie wystepowaly piece ruskie lub inne typy piecow sypialnych, wyksztalcity si¢
rowniez powiedzenia i przystowia wskazujace na atrakcyjnosé odpoczynku na piecu: , piecuch”, , jak
u Pana Boga za piecem”, ,w kazdym katku po dziecigtku, a za piecem dwa”, itp. Zauwaza je juz
Zygmunt Czartoryski: ,Pamigtka po [dawnych piecach piekarskich] pozostata w wyrazeniach i przy-
stowiach ludowych, jak: piecuch, siedzie¢ lub leze¢ za piecem, a nawet jak u Pana Boga za piecem,
z pieca na feb itd., co jest dowodem, ze byly piece piekarskie po izbach, kiedy za niemi i na nich sia-
dano i legano i kiedy z nich zeskakiwano i spadano” (Z. Czartoryski, op. cit., 1896, s. 33). O sypialnym
uzytkowaniu pieca - zob. takze przypis 49 w niniejszym artykule.

Michat Federowski pisat przed 120 laty, iz m.in. w okolicach Sokotki i ogolnie na Grodzienszczyz-
nie, miejsce na piecu zwyczajowo nalezalo do dziadkéw. Ci bedac na utrzymaniu dzieci, ,zawsze
wymawiajg sobie miejsce honorowe na zapiecku v. zapieczku, z ktérego az do zgonu syn nie ma ich
prawa rugowac. Na miejsce to kazda nicwiestka (synowa) spoglada pozadliwym okiem i nic w tem
dziwnego, bo na zapiecku i cieplej i wygodniej, a i posciel zawsze na dzien pozostaje zastana, gdy tym-
czasem ona wraz z mezem musi spoczywac na waskiej, pod sciang stojacej tawie, a posciel wynosic co
rano do komory. Skoro jednak synowa umie sobie na mitos¢ u starych zastuzy¢, ci ostatni, w drodze
faski, zwlaszcza podczas silnych mrozéw, pozwalaja jej miesci¢ si¢ przy sobie, a nawet, w razie poto-
gu, ustepuja jej caly zapiecek na kilka tygodni, ale jak si¢ juz rzeklo, aby tego dostapié, nalezy bardzo
a bardzo zastugiwac sie starym. Jezeli gospodarka niepodzielona, a rodzice z tego Swiata zeszli, miej-
sce na zapiecku wedlug zwyczaju zajmuje brat najstarszy” - M. Fedorowski, Poszukiwania, rozdz. VII:
Dozywocie, , Wista. Miesiecznik Geograficzno-Etnograficzny” t. 3 (kwiecien-maj-czerwiec) 1889, s. 373-
378. Wiele innych wzmianek w literaturze potwierdza funkgcje sypialne i znaczenie miejsca na piecu,
na tle nieformalnej hierarchii rodzinnej: ,Spalismy w bocznej komoérce na piecu i przypiecku. Gliniany
piec byl tak przestronny, ze na nim miescily sie cztery osoby. W naszej rodzinie to miejsce stuzyto
babuni” (Jan Mataszewski ze wsi Dubicze Osoczne, [w:] V noaii atiuvine..., op. cil., s. 68).

Zywe wspomnienia obecnych lub dawnych mieszkaiicow wsi wskazuja, ze w niektérych wsiach na
piecach sypiano jeszcze przed potwieczem: ,Piec stuzyt rowniez do spania, przede wszystkim dla
dzieci. Przebywaly one zima niemal caly czas na piecu dlatego, ze byto tam najcieplej” (Folklor i ob-
rzedowosc¢ wsi Podrzeczany..., op. cit., s. 9). ,Na piecu byla catoroczna sypialnia dla dzieci. Na zapiecku
spali dziadkowie, a gospodarze w drewnianym 16zku ze sfomianym siennikiem. Dtuga i szeroka fawa
stuzyta w dzien do siadania, a w nocy do spania” (K. Kosciewicz, op. cit., s. 29).

K. Krzysztofik podaje za P. Bobrowskim (IT.O. BoGposckmui, op. cit., 1863): ,Na prawo piec gardten do
drzwi obrécony. Za piecem jest tzw. zakut albo pot, na ktérym $pi cata rodzina. Na piecu sypiaja tylko

201



JAROSEAW SZEWCZYK

uprzywilejowani. Z pieca wlazi si¢ na tzw. podsufitek - rusztowanie zrobione pod pierwsza kwaterg
sufitu, arszyn nizej od sufitu (W. Krzysztofik, op. cit,, 1934, s. 68). Natomiast Romanov pisze, iz na
GrodzienszczyZnie ,wzdluz $ciany przeciwleglej wobec pieca, a takze wzdtuz $ciany frontowej znaj-
duja si¢ tawy dtugie tak jak sciana; podobnie za piecem (miedzy nim a $ciang frontowa) znajduje sie
szeroka platforma (polepa), na ktérym sypia rodzina. Nad nig, na wysokosci pieca, czasami mocuje sie
platforme dla staruszkéw” (E.P. Pomatios, op. cit., 1911, s. 20).

o J. Czajkowski, op. cit. s. 162.

% M. i W. Pokropkowie pisali: ,Do nagrzanego pieca chlebowego wktadano garnki i misy z gotujaca si¢
strawa i tam pozostawiano je do czasu gdy byly gotowe do spozycia. Wszelkie pruzone kasze, rosoty
a takze jajecznica i kartoflane baby smazone w glinianych tachaiikach (owalne ptaskie naczynia) w pie-
cu chlebowym miaty swoisty, sobie tylko wlasciwy smak. Dawniej przy kazdym piecu znajdowaty
si¢ zeliwne widelki, ktérymi gospodynie postugiwaty sie przy wktadaniu i wyjmowaniu do pieca lub
z pieca chlebowego” (M. i W. Pokropek, op. cit., 1995, s. 110).

7 Wiele wzmianek w literaturze potwierdza powszechnosé zwyczaju przyrzadzania positkéw za pomoca dwo-
jakich metod, 4j. (1) z wykorzystaniem wiasciwego pieca chlebowego, do ktorego czelusci wktadano garnki,
lub (2) zawieszajac garnki na Zeliwnym tréjnogu, drejfusie, nad otwartym ogniskiem rozpalonym przed pie-
cem chlebowym. Oto przyklady: ,Nie byto plyty a kolacje przygotowywano na tréjnogu ustawianym przed
piecem na glinianym lub ceglanym klepisku. (...) Gotowano w zelaznych saganach. Byty tez gliniane garnki,
ktére wkladano do pieca za pomoca widelek” (Rygor Andrejuk ze wsi Husaki, [w:] ¥ Hobatt aituwire..., op. cit.,
s.28).,,Rano gospodynie rozpalaty wielki piec chlebowy, na ktérym wokot ptonacych polan ustawialy garn-
ki z woda i ziemniakami. Z przodu stawiano male garnki na zupe” (Michat Gabrylewski ze wsi Trywieza,
[w:] V nobair aiuvire..., op. cit., s. 40). ,Dalej, za szafka bylo t6zko, potem kuchenny stol, za stolem druga tawa.
Migdzy ta tawa a wejsciem znajdowata sie nieduza kuchenka na dwie fajerki. To na niej i w piecu chlebowym
przygotowywato sie positki. Posrodku pieca chlebowego palit sie ogien, a dookota staty garnki. Do wstawia-
nia i wyjmowania garnkow stuzyly specjalne widty. Ugotowana i pozostawiona w takim piecu strawa byla
cieptaaz do wieczora. (...) Ogierina co dzieri palit sie na przypiecku, przed piecem, pod tym kominem wiasgnie”
(J. Baginski, op. cit, cz.8/2003, s. 32 i 33). ,Pierwotnie ogien palono we wglebieniu polepy, pézniej,
tzn. pod koniec XIX w. zaczeto palenisko obudowywac (..) Z nalepa kuchenng bezposrednio pota-
czony byt piec chlebowy, tu stuzacy takze do gotowania i to okazjonalnie do dnia dzisiejszego, nawet
w przypadku, gdy kuchnie wyposazone sa w zeliwne blaty z tzw. fajerkami” (M. i W. Pokropek, op. cit.,
1995, 5. 110). ,W pokoju stat duzy gliniany piec, w ktérym codziennie gotowano positki” (Jan Mataszewski
ze wsi Dubicze Osoczne, [w:] ¥ nobai atiuvine..., op. cit., s. 68). ,W komorze stat piec bez plyty, w ktérym
gotowano” ( Bugeniusz Swicki ze wsi Jaczno, [w:] ¥ nobaii aiusine..., op. cit., s. 101). , Trzonu kuchennego
w ogole nie byto. Nie tylko pieczono chleb, ale tez gotowano na wewnetrznym palenisku pieca. Gotowano
raz dziennie, bo ani w lecie, ani w zimie nie bylo czasu, Zeby positek przygotowywac kilka razy. To jedze-
nie stato w piecu, wigc caly dzieri byto cieple. (...) Do wyjmowania garnka z pieca stuzyly specjalne widty”
(K. Kosciewicz, op. cit,, 2001, s. 29).

7t Zygmunt Czartoryski w 1896 roku pisat: ,,ognisko otwarte wlasnie odznacza sie oszczednoscia i ta-
nioscig opaty przed wszystkiemi sposobami gotowania dla ludzi wiejskich. Na wolnym ogniu pali sie
chrustem i stawia garnki na dynarkach czyli stragankach. Do gotowania za$ na blasze trzeba drzewa
grubszego lub wegli kamiennych” (Z. Czartoryski, op. cit., 1896, s. 35).

2 Pokropek M., Straczek T., op. cit., 1993, s. 94.

7 Wiadystaw Ekielski w swym poradniku budowlanym z 1915 roku podaje: ,, Piec piekarski o szerokosci
70 centymetréow w Swietle a o dtugosci 1 metra i 20 centymetréw wystarcza w zupetnosci do wypie-
kania jednorazowo szesciu bochenkow chleba o srednicy 35 centymetrow. Piec piekarski o szerokosci
1 metra i 10 centymetréw a o dtugosci 1 metra i 65 centymetréw wypieka jednorazowo 12 bochenkéw
chleba” (Wt. Ekielski (red.), Odbudowa polskiej wsi: Projekty chat i zagrdd wiosciariskich opracowane przez
grono architektéw polskich, Krakow 1915, s. 15). Zreszta dawniej piece klasyfikowano w zaleznosci od
liczby mieszczacych sie w nich bochnéw, a nie wedtug wymiaréw zewnetrznych.

7, Pod powala nad piecem wisiala cebula dymka wigzana w wianki” (H. [Tepasow, op. cit., 1999, s. 7).

7 Kilka wzmianek informuje o podsufitowych deskach zawieszanych nad piecem, np.: , blizej za§ pieca
do sufitu byla przymocowana policia, gdzie stawiano kuchenne naczynia” (Folklor i obrzedowoéé wsi
Podrzeczany... op. cit., s. 9).

7 Marian Pokropek podaje w odniesieniu do obszaréw Suwalszczyzny i pomocno-wschodniej czesci
Bialostocczyzny: , W murach piecéw znajdowaly sie liczne wypusty, tzw. murki oraz wglebienia stu-
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zgce jako schowki na drwa, naczynia i inne przedmioty kuchenne. Do czgsto wystepujacych wglebien
naleza tzw. kuce dla kokoszkoéw albo piecury, w ktorych przetrzymywano drob w czasie wysiadywania
jaj” (M. Pokropek, op. cit., 1974, s. 169). Ignacy Krasicki, ,Pan Podstoli” cz. 2 ksiega 1: ,, Drzwi naprzod
byly tak niskie, iz lubom si¢ ledwo nie na pot zgial, wszedlem z guzem na czole. Podtogi Zadnej nie
bylto a gesi koto drzwi siedzace spoczywaty w malenkiej wilgocig sporzadzonej katuzy; kojce petne
kaczek otaczaly piec gliniany, za ktorym $wiezo urodzone ciele miato swoja stajenke. Okien w izbie
bylo dwa, jedno wpdt gontami przezroczystymi zabite, drugie bez trzech szyb ale stoma zatkane.”
Czesto wspominajg o nich badacze ludowej kultury. Zob. np. K.T. Moszyniski, Ogieri w kulturze ludowej
Stowian, [w:] Kultura ludowa Stowian, t. 11 cz.1, Warszawa 1967, s. 491-506; F. Kotula, Piece, , Polska Sztu-
ka Ludowa” nr 3/1979.

W. Zaleski, Zachowane w pamigci mieszkaricéw Puszczy Knyszyiiskiej, ,,Polska Sztuka Ludowa”, r. XLIV
nr4,s. 25.

~W wielka Sobote swigcono wode i ogien. Symbolika obu zywiotéw byta tu nad wyraz wymowna.
(...) Po poswieceniu przez ksiedza na cmentarzu przykoscielnym ognia, ludzie tam zgromadzeni brali
nadpalone kawatki drewna lub wegielki i zanosili je do domow. Gospodyni rozpalajac w Wielkanoc
nowy ogien kfadfa do niego przyniesiony z ogniska wielkosobotniego wegielek, a gospodarz jakis
zweglony kawalek drzewa zatykat pod strzeche lub okna po to, by zabezpieczy¢ dom przed ogniem:
~glowienki z ogniska wielkosobotniego zasadzali za strzechy, bo mowili, Ze to chroni przed pioru-
nem’” (T. Straczek i M. Pokropek, op. cit., 1993, s. 114 1 117).

Czgsto piszg o tym autorzy bialoruscy. W. Tracewski podaje, ze dziadek ,dawniej petnit tez wazne
funkcje obrzedowe: przy nim odprawiano rytualy zwigzane z ludowym lecznictwem, zamazpéjsciem,
swatami itp.” (B.B. Tpauesckum, op. cit., 1989, s. 72). A. Lokotko pisze: ,z owym stupkiem wiazato si¢
wiele wrézb, zabobonéw, rytualow - byl on jakby domowym ottarzem, symbolem domowego ogni-
ska” (A.L Jlakorka op. cit., 1995, s. 244).

M.in.: M. Marczak, op. cit., 1935); A.W. JlokoTko, op. cit., 1991; AL Jlakorka, op. cit., 1995; C.A. Cepraués,
op. cit. 1992; B.B. Tpariesckum, op. cit., 1989.

J. Czajkowski, op. cit., 1961, s. 162.

,Swietnik w formie nalepy jest rozwinieta forma powszechnego dawniej w Polsce, na Biatorusi, Litwie,
Polesiu etc. tzw. swiecaka, ktéry w miejsce kapy swietnika miat rure ptécienng oblepiong z obu stron gli-
ng; tuczywo ploneto na zawieszonej na fancuszkach zelaznej kracie czy blasze. Sprzet ten zawieszony
byt w tym samym miejscu, w ktérym w izbie naszej zagrody stat swietnik” (J. Czajkowski, op. cit., 1961,
s.162).

Ow whniosek potwierdzaja badacze przedmiotu, np. Zofia Cybulko rekapituluje: ,W wielu domach
urzadzenia do gotowania stuzyly jednoczesnie do pieczenia chleba i do ogrzewania domu. Takie pie-
ce, budowane z gliny lub z cegty i gliny, posiadaty takze przypiecki, wneki i schowki. Te dostawki
stuzyty do spania, siedzenia, suszenia ubran oraz do magazynowania drewna opatowego i réznych
produktow zywnosciowych. Zespoét wymienionych wyzej urzadzen okreslany byt jako piec chlebowy
lub piec piekarski” (Z. Cybulko, op. cit., 2002, s. 207).

E. Jeleriska, op. cit., 1892, s. 25; Z. Gloger, op. cit., 1907, s. 119. Warto poréwnac t¢ wypowiedz z frag-
mentem ksiazki Zygmunta Czartoryskiego, napisanej w oparciu o doswiadczenia z zupetnie innego
regionu Polski, mianowicie z Poznariskiego: ,w zimie u ludzi biednych piec piekarski w izbie jest
dobrodziejstwem. Raz, ze gdy piecze si¢ chleb, ogrzewa sie izba, nie ginie cieplo, jak przy rozpalaniu
w piecu polnym; po wtdre, Ze na piecu piekarskim w izbie, pod nim i za nim, mieszcza si¢ rézne rzeczy
i odbywaja si¢ rozne czynnoéci. Na piecu suszg si¢ i przechowuja rézne produkta, czasem zimg lezy
tam czlowiek staby lub bawig sie dzieci. Pod piecem jest tawka lub murek przypieckiem zwany; na
nim siedzac starzy grzeja sobie plecy a kobiety i dziewczeta przeda w wieczory zimowe przy swietle
ogniska otwartego, o ktérem wlasnie byla mowa. Za piecem chlebowym wreszcie, tj. migdzy nim
a tylna éciang domu lub izby jest zapiecek, gdzie przechowuja sie rozne rzeczy albo gdzie zwykle sypia
stuga” (Z. Czartoryski, op. cit., 1896, s. 32, 33).

Te nazwe podaje za Marianem Pokropkiem (M. Pokropek, op. cit., 1974, s. 167).

M. i W. Pokropkowie piszg: , pod koniec XIX w. zaczeto palenisko obudowywac i nakrywac zeliwny-
mi blatami” (M. i W. Pokropek, op. cit., 1995, s. 110). W ciagu kilkudziesigciu lat niemal wszystkie piece
przebudowano i nakryto plytami, jak o tym $wiadczy jeden z cytatow w kolejnym przypisie. Intere-
sujaca wzmianke na temat ewolucji urzadzen ogniowych w domu rodziny Toczydtowskich we wsi
Krynice, podaje Iwona A. Toczydlowska: [s. 225:] , W 1863-1864 roku rozpoczeto budowe kolejnego,
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nowego domu (...) w Krynicach, obecnie o nr 15. (...) W kuchni w narozu na styku czterech pomiesz-
czeri mieszkalnych stat duzy piec. Byl murowany z cegly i gliny, na fundamencie z kamienia. Pelnit
zaréwno funkcje pieca chlebowego (miat miejsce na dziesie¢ blach!), jak i niezaleznej kuchni z plyta
zelazng do gotowania oraz pieca do ogrzewania izb, posiadat réwniez zapiecek. Komin byt wybudo-
wany na drewnianym stropie na dodatkowym ruszcie, z cegly taczonej na gline i glina tynkowany. (...)
[w latach czterdziestych] wyburzono piec stojacy w kuchni. W miejsce starego wybudowano nowy,
mniejszy z plyta kuchenna, piecem grzewczym (tzw. scianéwka) oraz niewielkim piecem chlebowym
i kapa (okapem). Podobny piec postawiono w wewnetrznym narozu izby przeksztalcanej w kuch-
ni¢ (...). Pozostawiono stary ceglano-gliniany komin stojacy na drewnianym stropie. Podlaczono dori
oba wyloty kanatéw odprowadzajacych dym znad okapow” (I.A. Moczydlowska, Ewolucja zagrody
szlacheckiej w XIX i XX w. na przykladzie wsi Krynice, [w:] Jerzy Uscinowicz (red.), Architektura kultur
lokalnych pogranicza. Pogranicze Polski, Litwy, Biatorusi i Ukrainy, Biatystok 2006, s. 223-234).

Swiadcza o tym wypowiedzi niektorych mieszkaricow wsi, utrwalone w literaturze. Dotycza okresu
miedzywojennego: ,W komorze stat piec bez ptyty, w ktorym gotowano. (...) W okresie miedzywo-
jennym zaczeto montowac pierwsze plyty, ostatnic zamontowano za okupacji” (Eugeniusz Swicki ze wsi
Jaczno, [w:] ¥ nobai atuvine..,. op. cit., s. 101). ,W komorce byt piec i stol. Piec byt wielki, chlebowy,
z cegly i gliny i z bielonymi bokami. Gotowano w piecu, dopiero pézniej dorobiono plyte” (Maria
Panasewicz ze wsi Jalowka koto Lipska, [w:] V no6aii aiusine..., op. cit., s. 85). ,W kuchni znajdowatl sie
wielki piec na sze$¢ fajerek. Plyty poczatkowo nie byto, ale dorobiono jg p6zniej” (Aleksandra Filipiuk
ze wsi Wiezanka, [w:] V nobaii atiuvine..., op. cit., s. 110).

Te informacje rowniez ilustruje wypowiedzig jednego z mieszkancow, odnoszaca sie do lat dwudzie-
stych XX w.: ,Urzad dal nam 40 metréw lasu, ktory wycielismy i wybudowalismy chate z ceglano-
kamiennym piecem i ptyta na cztery fajerki” (Aleksander Kiszycki ze wsi Knyszewicze, [w:] ¥ noéaii
anyoine..., op. cit., s. 60).

Wg: ]. Czajkowski, op. cit., 1961, s. 162. Ponadto w 2002 roku Z. Cybulko, powolujac sie na wezesniejsze
materialy zgromadzone podczas badan terenowych w latach siedemdziesigtych i osiemdziesiatych,
stwierdzila, iz: ,paleniska otwarte, kilka wiekow temu najpopularniejszy na wsi system piecowy,
obecnie juz nigdzie nie wystepuja, nawet w formie reliktowej” (Z. Cybulko, op. cit., 2002, s. 207).
Wyodrebnienie si¢ owych charakterystycznych elementow zauwazaja badacze polscy i biatoruscy, za-
réwno architekci jak tez etnografowie. Z. Cybulko pisze: ,Poza wprowadzeniem komina w XIX wieku
nastapily takze inne znaczgce zmiany w systemie ogniowym, a byly one zwiazane z rozdzieleniem
funkeji poszczegolnych urzadzen. Paleniska zakrywano zelaznymi plytami umieszczanymi na rusz-
tach a dym odprowadzano specjalnymi kanatami do komina. W niektorych rejonach Polski zmiany te
doprowadzity do calkowitego oddzielenia poszczegolnych czesei systemu piecowo-kominowego. Na
Podlasiu, w domach szerokofrontowych asymetrycznych, system przeksztalcit si¢ w ten sposéb, ze
powstat zespdt urzadzen skladajacy sie z 4 elementéw: - kuchni z blatem do gotowania, - pieca chlebo-
wego, - pieca grzewczego, - okapu, kanalow i komina. Wszystkie te urzadzenia byly ze soba potaczone
i zajmowaly centralng czeé¢ domu, na przecieciu Sciany nosnej ze Scianami dziatowymi” (Z. Cybulko,
op. cit., 2002, s. 2008). Leszek Nos podaje: , Kolejna powazna zmiana konstrukeji wiejskiego pieca roz-
poczeta sie w pierwszych latach XX wieku. Zmniejszyta si¢ powierzchnia pieca a zwiekszyla sie jego
funkcjonalnosé. Przed paleniskiem do wypiekania chleba dobudowano trzon kuchenny do gotowa-
nia strawy. Ponadto z prawej wzglednie lewej strony paleniska stawiano Scianke grzewcza z lezanka,
od ktorej w dowolnej porze roku po otworzeniu zimowego szybra, ogrzewala sie izba. Ten typ pieca
z niewielkimi zmianami przetrwal na wsi do czasow wspotczesnych” (L. Nos, op. cit., 1996, s. 69).

L. Nos, op. cit.,, 1996, s. 69.

Specyfikg Podlasia bylo wystepowanie wsi-przedmies¢, ktorych mieszkaricy mieli przyznane pewne
przywileje miejskie, mimo ze pod wzgledem funkcjonowania byly to typowe rolnicze wsie (najczesciej
o ukladzie szeregowki z gospodarka trojpolowa, oparta o tzw. przymus polowy). Wsie-przedmiescia wy-
stepowaty wokél miasteczek takich jak m.in. Narew, Narewka i Bielsk Podlaski. Doroteusz Fionik oblicza
na podstawie materiatow zrédtowych, ze np. Bielsk Podlaski w 1576 roku byt niewiele wigkszy od jednego
z przedmies¢ - wsi Augustowo (dawniej Baranowo), liczacej ok. 150 gospodarstw i ulokowanej na 164
widkach. Okoliczna wies-przedmiescie Widowo liczyta 74 wtoki, Parcewo - 45, Stryki - 43, Szastaty - 29,
Spiczki - 16 widk. Przez kolejne stulecia az do dnia dzisiejszego we wsiach-przedmiesciach przetrwato
poczucie lokalnej odrebnosci i tozsamosci , miejskiej”, pomimo zaniku podstaw prawnych w latach 60. XIX
w. (zob. D. Fionik: Z historii wsi Augustowo, [tekst dostepny w:] www.slonko.com.pl/historia_21.php).
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L. Nos, op. cit., 1996, s. 69.

» O roli wiejskich profesjonalistow w wytworczosci zdunskiej we wsiach zachodniego Podlasia pisali
M. Pokropek i T. Straczek: ,budowniczym komina, pieca chlebowego i ogrzewaczy byt murarz. (...)
Wykonanie doé¢ skomplikowanego systemu ogniowego wymagalo duzej umiejetnosci i doswiadcze-
nia zawodowego” (M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 95). Wobec dominacji materiatu budulco-
wego, jakim byto drewno, mozna zaryzykowac wniosek, ze murarze zajmowali si¢ gtownie murowa-
niem piecoéw, rzadziej za$ stawiali murowane budynki.

% A. Lokotko nastepujaco ujmuje ogoélne kierunki ewolugji systemow piecowych: ,w miare kompliko-
wania si¢ uktadow mieszkar, uklady i konstrukcje piecow stajg si¢ coraz bardziej ztozone. Piec prze-
staje wypelniac kat i staje si¢ ztozonym weztem Iaczacym kuchnig, sypialnie i pokoje, determinujgc
aranzacj¢ wnetrz. U schytku XIX wieku (...) piec faczy sie z plytg do gotowania: gardio pieca bywato
wowczas zwrdcone w strong izby, a plyta - w strong kuchni” (A.V. Jloxorko, op. cit., 1991, s. 153).
Powyzszy opis dotyczy wsi z obszaru dorzecza Niemna, ale te same procesy wystapity na Biatostoc-
czyznie.

7 Te przyczyne ewolucji piecow zauwaza Leszek Nos: ,Budowanie na poczatku XX wieku coraz wiecej
chat dwu- i trzyizbowych z wydzielong kuchnig spowodowato koniecznoéé stawiania piecow w po-
szczeg6lnych pokojach. Stawiano piece w ksztalcie prostokatnego stupa, mogace ogrzewac jedng lub
dwie izby” (L. Nos, op. cit., 1996, s. 69).

% M. Pokropek i T. Straczek zauwazajg na pograniczu mazowiecko-podlaskim: ,usytuowanie systemu

ogniowego zawsze posrodku domu na przecieciu czterech lub szesciu scian wewnetrznych. W do-

mach zwanych trojakami o planie: sieti, izba, alkierz, komora (lub izbetka) urzadzenia ogniowe znaj-
dowaty si¢ niemal posrodku budynku i mogty by¢ wykorzystywane we wszystkich pomieszczeniach.

Rowniez w domach dwdéjkach system ogniowy organizowatl rozkltad pomieszczen, ktore jak gdyby

przytulaty si¢ do komina stojacego posrodku sieni” (M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 91).

M. Pokropek dostrzega rozbudowane kanaty grzewcze juz w starych piecach sypialnych, de facto ru-

skich: ,,obecnie piece do spania, z wylaczeniem nowoczesnych piecow kaflowych stojacych oddzielnie,

sq écisle polaczone z calym systemem ogniowym. Ogrzewane sg plomieniem i ogrzanym powietrzem,
ktore wraz z dymem skierowane sa specjalnymi kanatami z kuchni poprzez mury pieca do wylotu ko-
minowego. W piecach takich istnieje juz system regulacji przeptywu ciepta oparty na tzw. szybrach -
siubrach. Sg to kawalki grubszej blachy, ktorymi zatykano poszczegélne kanaty lub otwory wylotowe”

(M. Pokropek, op. cit., 1974, s. 168).

W], Czajkowski wyciaga wniosek, ze ,likwidacje kurnych piecow rozpoczeto w wieku XIX, ale jeszcze
przed uwlaszczeniem chtopéw. Trudno w tej chwili wyjasni¢ przyczyny tak wezesnego zaniku kur-
nych doméw na tym terenie. By¢ moze jest to wplyw okolicznych zasciankow szlacheckich lub tez sku-
tek jakich$ nieznanych nam na razie przepisow administracyjnych” (J. Czajkowski, op. cit., 1961, s. 161).
Kurne chaty sporadycznie wystepowaly jeszcze na poczatku XX wieku we wsiach przygranicznych
(Luka w gm. Narewka) i szybko zanikly - najp6zniej do lat trzydziestych. Wg Z. Cybulko , stosowa-
nie kominéw w urzadzeniach ogniowych w budownictwie ludowym na Podlasiu rozpowszechnito si¢
w XIX wieku i zwigzane bylo z rozporzadzeniami administracyjnymi, majacymi chroni¢ dom przed
pozarem” (Z. Cybulko, op. cit., 2002, s. 208). Autorzy biatoruscy datuja rozpowszechnienie si¢ kominow
we wsiach na Bialorusi na 2 potowe XIX wieku, po uwtaszczeniu chtopow (zob. hasto Ileu [w:] Hapoonas
Kkyavimypa beaapyci. Duypicaanedviunst 0abednir, [red.:] B.C. Llitos, beaapycxas Dnigvikaanedvis, Mitck 2002,
s.294; por. takze: C.A. Cepraués, op. cit., 1992, s. 103). Zagadnienie powodu i czasu pojawienia si¢ komi-
noéw w wiejskich domach uwazam za otwarte.

"' Wprawdzie z pisanych Zrédet nic nie wiemy o takich stupkach na Biatostocczyznie, ale dawniej ist-
niaty na znacznych obszarach dzisiejszej Biatorusi, ktore to obszary wykazuja pod wzgledem ludo-
wego budownictwa powinowactwo wobec wschodniej Biatostocczyzny. Ot6z na Biatorusi drewniany
stupek - dziadek montowano jako podpore szalunkow podczas wznoszenia pieca, jednak pozniej go
nie demontowano, ale ozdobnie rzezbiono i wykorzystywano jako wzmocnienie konstrukgji pieca
oraz podpore pétek mocowanych pod sufitem (stuzacych do sktadowania naczyn, ubran, Inu, itp.).
7 dziadkiem byty tez zwigzaneliczne wierzenia, obrzedy i czary, co mogltoby wskazywac na zamierzchte
pochodzenie tego elementu pieca, siegajace czasow poganskich. O dziadku znalaztem kilka wzmianek
u autoréw biatoruskich. Wiodzimierz Tracewski pisze, ze 6w stupek ,wsparty na podstawie pieca,
znajdowatl si¢ w zewnetrznym narozu pieca, bedac od niego nieco wyzszy. Stupek ozdobnie profilo-
wano. Petnit role wspornika lub jedynie ozdobnego akcentu. Dawniej petnit tez wazne funkcje obrze-
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dowe: przy nim odprawiano rytuaty zwigzane z ludowym lecznictwem, zamazpojsciem, swatami ,
itp.” (B.B. Tpanesckuit, op. cit,, 1989, s. 71, 72). Aleksander Lokotko podaje, iz podczas budowy pieca
,montowano szalowania wsparte na stupku piecowym znajdujacym sie w narozu od strony izby. (...)
[Ow stupek byt] stalym elementem wystroju wnetrza. Mocowano do niego listwe biegnaca w poprzek
izby do przeciwleglej sciany. Na tej listwie wieszano zastone, oddzielajagc w ten sposob miejsce od-
poczynku. Z tym stupkiem wigzalo si¢ wiele wrézb, zabobonéw, rytualéw - byt on jakby domowym
oftarzem, symbolem domowego ogniska” (A.L Jlakorka, op.cit., 1995, s. 244).

"2 Jerzy Czajkowski zauwaza je jeszcze w latach miedzywojennych na obszarze powiatow Bielsk Pod-
laski i Hajnowka (,tak konstruowane kominy, jak réwniez z tradycyjnego materiatu, budowano
w domach jeszcze po I wojnie $wiatowej” - J. Czajkowski, op. cit., 1961, s. 162). Natomiast na peryfe-
riach - na Grodzienszczyznie, Sokolszczyznie, w okolicach puszcz Knyszyniskiej i Bialowieskiej - za-
chowatly sig jeszcze do lat powojennych.

1% M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 91.

1% M. Pokropek i T. Straczek pisza: , Pierwsza i najwazniejsza innowacjg, jaka wprowadzono juz pod koniec
XIX w., byto umieszczenie paleniska we wnetrzu trzonu kuchennego i nakrycie go plyta zelazna oraz skon-
struowanie kanatow przejmujacych ciepto i gazy spalinowe z kuchni bezposrednio do komina lub w okresie
zimowym do piecéw ogrzewczych i dalej do komina” (M. Pokropek i T. Straczek, op. cit. 1993, s. 94, 95).

" Wg J. Czajkowskiego , piece z kuchnig posiadajaca blachy sa nabytkiem stosunkowo p6znym. Po
I wojnie Swiatowej byly jeszcze rzadkoscig” (J. Czajkowski, op. cit., 1961, s. 162).

"% M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 95. Tamze podano: , Powierzchnie grzejne wynosity ok. 20-30 m?”.

" Dla poréwnania, na Bialorusi autonomiczne elementy grzewcze (grubki, scianéwki) rozpowszechniaja
si¢ w 2 potowie XIX wieku, w okresie pouwlaszczeniowym. Wtodzimierz Tracewski pisze: ,U schytku
XIX w. upowszechnialy si¢ nowe elementy grzewcze, takie jak stupki grzejne (grubki), lezanki i ogrze-
wacze (Sciandwki). Stupki grzejne pierwotnie stawiano przy piecu wzdtuz linii wyznaczonej przez front
pieca, co wynikalo z potrzeby fatwego polaczenia kominow piecowego i grzejnego. Stupki grzejne
mialy podstawe kwadratowg, 1,2 x 1,2 m. Podobnie jak to byto w przypadku piecow, stupkom grzej-
nym nadawano bogaty wystroj plastyczny za pomoca gzymsow, wnek i oblicowki” (B.B. Tpariesckumit,
op.cit. 1989, s. 72). Powyzsze informacje potwierdza Sergiusz Siergaczow: ,Piece z kominami rozpo-
wszechniaja si¢ od potowy XIX w., wraz z dodatkowymi piecami grzejnymi (tzw. grubkami). Na ob-
szarze Grodzienszczyzny te dodatkowe piece przybieraly ksztaltt przegrody (pieca-sciandwki), dziela-
cej wnetrze na dwie czesci” (C.A. Cepraués, op. cit, 1992, s. 103). Dla poréwnania, pozwalam sobie
ponizej przytoczy¢ odpowiednie wyjatki z prac polskich uczonych, w ktorych to pracach nakreslono
rys ewolucji konstrukcji podlaskich (lub wschodnio-polskich) urzadzeri grzewczych na przestrzeni
XIX wieku: ,Oprécz tego na ziemiach Polski spotykane s jeszcze dwie formy specjalnych urzadzen
ogrzewalnych. (...) Drugg formg, ktéra jest do dzis powszechna w Polsce srodkowej, wschodniej
i poludniowej, sg piece ogrzewalne stanowigce bryty wyodrebnione, ale scisle zwiazane z kompleksem
pieca piekarskiego i paleniska do gotowania. (...) Piece te czesto nie maja nawet osobnego paleniska.
Goracy dym i powietrze, przechodzac przez przeprowadzone w ich wnetrzu kanaty dymne, nagrze-
waja bryte. Czesto bryta taka moze by¢ wylaczona z obiegu dymu przez zasunigcie zasuwki. Specjalna
odmiang takiego pieca s piece spotykane na wschodzie Polski, zwlaszcza na Podlasiu i w Lubelskiem.
Sq one waskie, ale doé¢ dlugie, tj. wychodzace daleko w izbe. Niekiedy bywaja one catkiem oddzielone
od reszty kompleksu piecowego i przylegajace do zewnetrznej, szczytowej sciany izby. Tylko gruby,
lepiony z gliny przewod taczy je z piecem piekarskim, odprowadzajac dym i tworzac miedzy piecem
piekarskim a ogrzewalnym co$ w rodzaju bramki. Piece takie wydzielaja za izbg waskie, podtuzne
pomieszczenie, zwane zwykle alkierzem, zas owa bramka z drzwiami lub bez stanowi przejécie z izby
do alkierza” (K. Kwasniewski, op. cit.,, s.102).,, Do ogrzewania pomieszczen stuzy przylegty do trzonu
kuchennego ogrzewacz nie majacy wlasnego paleniska, nagrzewany przez spaliny kierowane dori od
trzona za pomocg zasuwy, a po ozigbieniu - przez czopuch do komina. Ogrzewacz ten posiada trzy
Sciany grzejne od strony kuchni, czwarta jako czes¢ scianki dzialowej ogrzewa alkierze. Okresowo na-
grzewa sie alkierz przez $ciany piekarnika. W razie silnych mrozéw uruchamia sie drugi ogrzewacz,
tworzacy dalsze przedtuzenie scianki dziatowej miedzy kuchnig a alkierzem, zaopatrzony we wiasne
palenisko. Jest on oddalony od komina, totez odprowadzenie spalin nastepuje za pomoca poziomego
czopucha, zajmujacego przestrzen miedzy nadprozem drzwi do alkierza a putapem. Sciana dziato-
wa wtedy posiada dwie powierzchnie grzejne na catej swej dtugosci. Ten typ urzadzen ogrzewczych
jest specyficznym wytworem techniki budowy doméw na Podlasiu, nieznanym poza jego obszarem
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$rodkowym. Najbardziej interesujace przyklady stwierdzono w tradycyjnych chatupach i dworkach
w Klepaczach i Radziszewie w powiecie Siemiatycze. System ten udoskonalony w nowych domach
przez zastosowanie Kafli, zeliwnych drzwiczek i rusztow, szabasnikow, podgrzewaczy wody, piekar-
nikéw do ciast itd., bedac wyprébowanym osiggnieciem samorodnej techniki ludowej, moze stuzy¢
jako wzor do nasladowania z racji swych zalet ekonomicznych i funkcjonalnych” (LF. Ttoczek, op.
cit., 1961, s. 16). ,W niektorych chatupach buduje si¢ drugi ogrzewacz z wlasnym paleniskiem (Ze-
ry-Czubiki, Radziszewo-Kréle, Klepacze) stanowiacy przedtuzenie éciany dzialowej miedzy kuchnia
a alkierzem, a uruchamiany okresowo w czasie silnych mrozow. Poniewaz jest oddalony od komina,
totez gazy spalinowe odprowadza si¢ przez czopuch, zajmujacy potozenie miedzy nadprozem drzwi
do alkierza a pulapem. Tak skonstruowana $ciana dzialowa obustronnie promieniuje cieptem bez
mata na calej swej plaszczyznie” (1.F. Tloczek, op. cit. 1973).

"% Duze i masywne piece ruskie stanowily element wyposazenia i wplywaty na sposob aranzagji i uzytko-
wania izby, ale przewaznie nie wymagaty specjalnego rozkladu pomieszczen ani nie determinowaty
okreslonej aranzacji przestrzeni mieszkalnej poza izba.

" Zasade te wlasnie takimi stowami zdefiniowatl Czestaw Witold Krassowski: ,,chatupy na ogot repre-
zentuja konsekwentne i jako takie nie dajgce si¢ przeksztalcic¢ rozwigzanie programu, catkowicie dzis
zdezaktualizowanego: jedna rodzina, jeden piec, jedna izba”- W. Krassowski, Probleny genezy, prze-
mian i oclrony krajobrazu osadniczego ziem Polski, Warszawa 1977 (maszynopis), s. 82. Owej zasadzie nie
przecza bynajmniej spotykane w wielu regionach Polski stare chatupy dwuizbowe, gdyz zazwyczaj
jedna z izb - nieopalana tzw. biata izba albo swietlica - nie byta wykorzystywana catorocznie i de facto
nie miala w pelni charakteru izby mieszkalnej.

""M.in. M. Pokropek i T. Straczek dostrzegaja, ze ,w dawnej izbie musiata znajdowac si¢ kuchnia z pie-
cem piekarskim i ogrzewczym” (M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 114).

"""M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 114.

"2 Przed stuleciem te ewolucje zauwazyt Zygmunt Czartoryski, wyciagajac przy okazji wnioski nt. roli
pieca - ogniska domowego w zachowaniu tradycyjnych wartosci kulturowo-etycznych: , A jest to
réwniez symptomem pozalowania godnem, Ze ludzie odwykaja od jedzenia chleba z wlasnego pieca
a przyzwyczajaja si¢ do chleba kupnego, jak gdyby juz szykowali si¢ do wedrowki w wiat, do spozy-
wania chleba na obczyznie. (...) Jezeli zaprzestanie pieczenia chleba domowego ma za sobg niby pozo-
ry jakiego$ wyrachowania, to juz kasowanie ogniska otwartego zadnym pretekstem usprawiedliwic
si¢ nie da. (...) Chrorimyz tedy dawne i zaktadajmy nowe ogniska domowe otwarte, z tylu wzgledow
pozyteczne i racjonalne; sa bowiem wezty duchowe, faczace ognisko domowe materialne, rzeczywiste
z idealnem, o ktérem tyle si¢ prawi i pisze” (Z. Czartoryski, op. cit., 1896, s. 34-36).

'"*Oba warianty zauwaza K. Kwasniewski: ,formg, ktéra jest do dzi$ powszechna w Polsce srodkowej,
wschodniej i poludniowej, sa piece ogrzewalne stanowigce bryty wyodrebnione, ale §cisle zwigzane
z kompleksem pieca piekarskiego i paleniska do gotowania. (...) Piece te czgsto nie maja nawet osob-
nego paleniska. Gorgcy dym i powietrze, przechodzac przez przeprowadzone w ich wnetrzu kanaty
dymne, nagrzewajg bryle. Czesto bryta taka moze by¢ wylaczona z obiegu dymu przez zasunigcie
zasuwki. Specjalng odmiana takiego pieca sa piece spotykane na wschodzie Polski, zwlaszcza na Pod-
lasiu i w Lubelskiem. Sg one waskie, ale dos¢ diugie, tj. wychodzace daleko w izbe. Niekiedy bywaja
one catkiem oddzielone od reszty kompleksu piecowego i przylegajace do zewnetrznej, szczytowej
Sciany izby. Tylko gruby, lepiony z gliny przewdd faczy je z piecem piekarskim, odprowadzajac dym
i tworzgc migdzy piecem piekarskim a ogrzewalnym co$ w rodzaju bramki. Piece takie wydzielaja za
izbg waskie, podtuzne pomieszczenie, zwane zwykle alkierzem, za$ owa bramka z drzwiami lub bez
stanowi przejécie z izby do alkierza” (K. Kwasniewski, op. cit., 1963, s. 102).

"4 Swiadezylo o tym zreszta popularne przystowie: , babska droga - od pieca do proga”.

"> Moge jedynie zacheci¢ do poszukiwan informacji nt. zwyczajow i przesadow zwigzanych ze strefa
pieca oraz nazewnictwa elementéw pieca, nt. zwigzkow miedzy budowa pieca a przyrzadzaniem po-
karmow, itp. Wszystkie te zaleznosci zmienialy si¢ w miare ewolucji systemow ogniowo-kominowych
i zapewne okaza si¢ ciekawym polem badan. Znalaztem kilka prac magisterskich przynajmniej po
czedci zwigzanych z wymienionymi zagadnieniami. Oto one: 1. Katarzyna Grykowska: Stownictwo
zwiqzane z przygotowywaniem pokarmow mieszkaricow wsi Nowoberezowo. Praca magisterska obroniona na
Filii Uniwersytetu Warszawskiego w Biatymstoku na kierunku filologia polska, w roku 1996 (promotor:
prof. dr hab. Barbara Faliniska, album 15346, dyplom 1774). 2. Katarzyna Kochanowska: Stownictwo
zwiqzane z przygotowywaniem pokarmdw mieszkaricow w mowie mieszkaricow Grodka. Praca magisterska
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obroniona na Filii Uniwersytetu Warszawskiego w Biatymstoku na kierunku filologia polska, w roku

1996 (promotor: prof. dr hab. Barbara Faliniska, album 15368, dyplom 1826). 3. Joanna Cybulska: Stow-

nictwo mieszkaricow wsi Prostki dotyczqce przygotowywania positkéw. Praca magisterska obroniona na Uni-

wersytecie w Biatymstoku na kierunku filologia polska, w roku 1998 (promotor: prof. dr hab. Barbara

Falifiska, album 9192, dyplom 103/z). 4. Marta Putawska: Stownictwo zwigzane z przygotowywaniem po-

karméw w wybranych wsiach Podlasia. Praca magisterska obroniona na Uniwersytecie w Bialymstoku na

kierunku filologia polska, w roku 1999 (promotor: prof. dr hab. Barbara Faliriska, album 21982, dyplom

334).5. Agnieszka Ostrowska: Stownictwo z zakresu przygotowywania pokarmdéw w guarze mieszkaricéw wsi

Zbucz i Szostakowo. Praca magisterska obroniona na Uniwersytecie w Bialymstoku na kierunku filologia

polska, w roku 2000 (promotor: prof. dr hab. Barbara Falifiska, album 11399, dyplom 24). 6. Agnieszka

Medrycka: Stownictwo z zakresu przygotowywania pokarmdw w gwarze wsi Drochlin powiatu Siemiatyckiego.

Praca magisterska obroniona na Uniwersytecie w Biatymstoku na kierunku filologia polska, w roku 2002

(promotor: prof. dr hab. Barbara Falinska, album 22728, dyplom 282). 7. Dorota Koprowska: Nazwy

sprzetow gospodarstwa domowego na terenie Sokolszczyzmy. Praca magisterska obroniona na Uniwersyte-

cie w Bialymstoku na kierunku filologia polska, w roku 1997 (promotor: prof. dr hab. Barbara Faliriska,
album 16590, dyplom 1879). 8. Anna Pijanowska: Stownictwo dotyczace sprz¢tow domowych w gminie

Prostki. Praca magisterska obroniona na Uniwersytecie w Bialymstoku na kierunku filologia polska,

w roku 1998 (promotor: prof. dr hab. Barbara Faliiska, album 9219, dyplom 106/z). 9. Tamara Mi-

roniuk: Ludowe nazwy sprzetu gospodarczego i przedmiotow codziennego uzytku na terenie gmin Drohiczyn

i Siemiatycze. Praca magisterska obroniona na Filii Uniwersytetu Warszawskiego w Bialymstoku na

kierunku filologia polska, w roku 1982 (promotor: dr Irena Halicka, album 5599, dyplom 519). 10. Iwona

Dziedziul: Dom w kulturze ludowej na Podlasiu. Praca magisterska obroniona na Uniwersytecie w Bia-

tymstoku na kierunku filologia polska, w roku 2006 (promotor: prof. dr hab. Staw Krzemien-Ojak, album

7785, dyplom 26416). 11. Iwona Zdanuczyk: Symbolika ognia w podlaskiej kulturze ludowej katolicyzmu i

prawostawia. Praca magisterska obroniona na Uniwersytecie w Bialymstoku na kierunku filologia polska,

w roku 2005 (promotor: prof. dr hab. Staw Krzemien-Ojak, album 5023, dyplom 23576).

Tak weczesng cezure wyznacza wzmianka E.R. Romanowa w wydanych w 1911 roku Materiatach po

etnografii Grodnieriskoj Gubernii: ,,Czesto mozna spotkaé nawet piece kaflowe, dzielace izbe na dwie

czgsci” (E.P. Pomanos, op. cit., 1911, s. 18).

"' Leszek Nos datuje pojawienie sie piecow kaflowych we wsiach w gminie Michalowo na lata trzydzie-
ste XX'w.:, Do pierwszej wojny $wiatowej a nawet i w poczatkowym okresie miedzywojennym, piece
na wsi byly stawiane tylko z cegly. Piece kaflowe mozna bylo podziwia¢ tylko w patacu w Hieronimo-
wie, w budynkach mieszkalnych wiascicieli folwarkéw oraz w domach Zydéw i bogatych Niemcow.
W chatach wiejskich zaczety pojawiac sie dopiero po 1930 roku” (L. Nos, op. cit., 1996, s. 69). Irena
Matus podobnie ocenia postep techniki zduriskiej we wsi Dawidowicze w gminie Zabtudow: ,[przed
I'wojng swiatowa| pomieszczenie ogrzewat piec (przewaznie ubity z gliny i potem wycinany), w nim
tez gospodynie gotowaly strawe. Okoto dziesigciu lat przed wojng zaczeto juz robi¢ piece z cegiel
wiasnej produkgji. Zmieniat si¢ rowniez uklad ogrzewczy, obok pieca z lezankg zaczely sie pojawiac
duchdwki. W catej wsi byt tylko jeden piec kaflowy - u Jewstafijukéw; niektore nie miaty nawet szyberka
tylko zasuwy. (...) [P6zniej, §j. w latach trzydziestych] w calej wsi tylko domy kilku gospodarzy byty
ogrzewane kaflowymi piecami (...). Wszyscy pozostali posiadali piece murowane z cegiet i bielone
z zewnatrz. Funkcjonowaly jeszcze nawet piece bite z gliny” (1. Matus, op. cit., 1994, 5. 22 i 114).

""" Podaje za P. Bajko: ,W catym budynku znajdowalo sie 20 piecow kaflowych” (P. Bajko, Trzesciasiska

kuznica oswiaty i postepu rzemieslniczo-rolnego, ,,Biatostocczyzna” nr 2(14) 1989, s. 16-19).

Cytuje wspomnienia mieszkarica Siemiatycz, opublikowane przez studentéw IH UW: ,W fabryce,

kaflarni, u tego znaczy sig. W fabryce Dajcz - kaflarnia. Ale byly u nas kaflarnie jeszcze i Radzynskiego

i Belkiesa byly, kaflarnia byta to samo i ... jedna byla katolicka, ale to daleko stad. (...) Szyszki. Pézniej

byta Kotlera kaflarnia. Jednym sfowem to same kaflarnie. I pracownicy, ludzie pracowali w tych ka-

flarniach” (Zydzi, Niemcy, Sowieci: Czasy wojny w pamigci historycznej mieszkaricow Siemiatycz, [w:] www.
ihuw.pl/antropologia_historyczna/ zns.html).

%0 1bid.: ,Dziadek prowadzit kaflarnie, z poczatku cegielnig, p6zniej wybudowat kaflarnie i bylo je-
denascie, jak liczylismy kiedys, jedenascie zakladow kaflarskich w Siemiatyczach i okolicy, z tego
wszystkiego niezydowskich byly dwie - dziadka i Pana Szuma, nie Szuma, tylko Pana... ojejku... na
Zamosciu taki jeden Pan byl, miat, miat zaklad... Szymanski, o! Pan Szymanski i dziadek na Woj-
kach, na Walendziakach w zasadzie. No i tg kaflarnie odzyskatem wreszcie. Jedenascie lat, jedena-
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Piece w wiejskich domach na BiatostocczyzZnie

Scie lat w tej sprawie chodzitem, zeby odzyskac to. Upanstwowiona zostala ta kaflarnia w 46 chyba
roku”.

! Jeden zaktad byt przy ulicy Bielskiej, drugi na rogu ulic Krzywej i Bielskiej, nie znam lokalizacji trzecie-
go. Zinaida Niedzielska z Orli wspomina: ,W Orli za sanacji byly trzy kaflarnie pracujace , pelng parg”
i ktore zatrudnialy kilkuset robotnikow. Wiascicielem byta zydowska rodzina czterech braci Wojsztej-
now: Srulka, Abramka, Josia i szef - Szmulka, Ich wlasnoscig byta tez kaflarnia na ulicy Hotowieskiej
w Bielsku (Podlaskim), do ktorej dojezdzali tez robotnicy z Orli. Do pracy Zydzi przyjmowali kazdego
kto chcial. Za prace nagradzat dobrze i mogt tez wyptacac ztotem, ale robotnicy nie decydowali sie na
taka forme z obawy zgubienia, a i tak pienigdze szty na zycie. Jak przyszli Sowieci, to czes¢ Wojsztejnow
wywiezli do Rosji, dzieki czemu ta rodzina orlariskich Zydow przezyta. Kaflarnie przejat Lejkin - Rosja-
nin” (Z. Niedzielska, Zydzi w Orli - wspommnicnie, [w:] www.polin.org.pl/cities/182/takbylo/16/).

* Historig zakladu opisuje korespondent lokalnej gazety ,Nad Buhom i Narwoju”: , Przed wojna w Orli
znajdowat si¢ duzy prywatny zaklad kaflarski. Jego wiascicielami byli Zydzi, bracia Wajszteinowie.
Posiadali na terenie Orli dwa zakfady: przy ulicy Bielskiej i na rogu ulic Krzywej i Bielskiej. Oprocz
tego mieli zaklad kaflarski w Kamiencu Litewskim. Produkowali kafle do budowy piecéw, zatrudniali
ok. 30 pracownikéw. W 1939 r., gdy sowieci zajeli te tereny, Wajszteinow wywieziono w glab Rosji.
W latach 1939-1941 zaklad produkowat kafle i lejki do zbierania zywicy. Podczas okupacji niemieckiej
w latach 1941-1944 kaflarnia byta wykorzystywana w niewielkim stopniu, produkowano w niej rurki
drenarskie. (...) W lipcu 1945 rozpoczat produkgje. (...) Produkowano wtedy przede wszystkim kafle,
zatrudniajac ok. 120-130 os6b. W latach pie¢dziesiatych zaklad odtaczono od Warszawskich Zakladow
Ceramiki Czerwonej. Poczatkowo podlegal Powiatowemu Zarzadowi Gminnych Cegielni, nastepnie
utworzono samodzielne przedsiebiorstwo pod nazwga Bielsko-Podlaskie Zaklady Terenowego Prze-
mystu Materialow Budowlanych z siedzibg w Orli, ktére istniato do 31 grudnia 1964 r. (...) Zaktad
zatrudniat ok. 100 pracownikow i produkowal kafle. W sktad tego przedsiebiorstwa wchodzita row-
niez cegielnia. W latach szeéédziesiatych i siedemdziesigtych produkowano najwiecej kafli (byl na nie
ogromny popyt). Po roku siedemdziesigtym zaczeto produkowac naczynia do zniczy, najpierw jako
produkeje uboczna, a pézniej planowa. W latach dziewiecdziesigtych zaklad kaflarski zatrudnil ponad
40 0sob, a zarzadzato nim Biatostockie Przedsigbiorstwo Ceramiki Budowlanej z siedziba w Bialym-
stoku. W ostatnich latach funkcjonowania zaktadu gléwnymi odbiorcami kafli byly spétdzielnie pro-
dukcyjne. (...) Zaktad zostat zlikwidowany [w 1997 roku] z powodu braku zbytu na kafle” (Orla - nasza
mata Ojczyzna, ,Hayt Byrom i Hapsoro: Ykpainchkuit vacorme Il nr 6(94)/listopad-grudzien
2007 s.25 [takze w:] http:/ /nadbuhom.free.ngo.pl/art_1113.html).

*! Jeszcze w okresie miedzywojennym kafle kwadratelowe byly szeroko reklamowane w niektérych porad-
nikach budowlanych, zwlaszcza propagujgcych tanie budownictwo mieszkaniowe. Np. w konkursie
Banku Gospodarstwa Krajowego realizowanym pod patronatem Centralnego Zwiazku Stowarzyszen
Architektow Polskich na opracowanie najtariszych doméw mieszkalnych, 22 nagrodzone projekty do-
mow zakladaty ogrzewanie za pomoca , piecow z kafli polewanych (kwadrateli)” [w:] Buduj : Poradnik dla
budujgcych dom wlasny, Warszawa 1933 s. 115-159. Niemniej na obszarze niemal calej Polski ostatecznie
przyjety sie kafle kwadratowe, nie kwadratelowe. Byty solidniejsze i trwalsze, cho¢ znacznie drozsze.

*Mozna je jeszcze czasami spotka¢ w Hajnowece (te informacje podal Arkadiusz Szewczyk - wywiad
ustny 27 stycznia 2008).

' Nawet obecnie kafle kwadratelowe sq kilkudziesigciokrotnie (1) tarisze od klasycznych kafli kwadratowych.
Pierwsze mozna naby¢ w podlaskich kaflarniach juz po 4 zt/szt., te ostatnie po 20 a nawet 75 z1/szt.

1 Okreslenie wspolczesne, lokalnie spotykane na wsi (np. we wsiach koto Hajnowki).

"7 Zob. zdjecia takich piecow [w:] M. Pokropek i T. Straczek, op. cit., 1993, s. 94 (rys.38) i s. 96 (rys.40).

* Przyktady to zalozona w 1875 roku biblioteka cerkiewno-parafialna w Trzesciance w gm. Narew, ktora
juz w 1887 roku liczyla 6 tysiecy pozycji (zob. P. Bajko, op. cit., 1989, s. 16-19) oraz ludowa biblioteka
i czytelnia im. F.F. Pawlenkowa we wsi Klejniki w gm. Czyze, zatozona w 1907 roku przez Eugeniu-
sza i Wlodzimierza Chlebcewiczow, gromadzaca kilka tysiecy ksigzek o wartosci 600-800 rubli (zob.
W. Chlebcewicz, Wies Klejniki przed biezeristwem 15 wrzesnia 1915 [w:] ,Biatoruskie Zeszyty Historycz-
ne” 1995 nr 2(4) s. 136-145).

2 Byly to m.in.: Murarz betoniarz zdun, Warszawa 1950. A. Turek i Z. Jung, Okucie piecowe, Warszawa
1950. K. Szrajber, Nowoczesne piece mieszkaniowe, Warszawa 1951. A. Birszenk, Piece mieszkaniowe i trzo-
ny kuchenne, Warszawa 1953. T. Snopinski, Roboty zduiiskie w budownictwie, Warszawa 1954. Katalog
piecow ceramicznych, Warszawa 1956-1957. A. Birszenk: Katalog piecéw ceramicznych, Warszawa 1957.
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130 Np.: A. Birszenk: Budowa piecow mieszkalnych, Warszawa 1962. A. Birszenk, Urzqdzenia ogrzewcze na wsi, War-
szawa 1963. ]. Paradistal, Roboty zdutiskie, Warszawa 1964. A. Birszenk, Roboty zdutiskie, Warszawa 1966.

% Np.: W. Lenkiewicz, Z. Michnowski, Poradnik zduna, Warszawa 1970.

%2 Gtruktura organizacyjna w dniu 1 stycznia 2007 roku; obecnie Zaklad Urbanistyki i Planowania Prze-
strzennego W.A. P.B.

% Praktyki prowadzono w Zakladzie Architektury Wsi i Przemystu, p6ézniej w Katedrze Architektury
Wsi i Przemystu, od 1999 roku w Katedrze Urbanistyki i Planowania Przestrzennego, od 2003 roku
w Zakladzie Architektury i Planowania Wsi, od 2007 roku w Zakladzie Urbanistyki i Planowania Prze-
strzennego, pod kierunkiem prof. dr hab. inz. arch. Tadeusza Kachniarza, prof. dr hab. inZ. arch. Hanki
Zaniewskiej i dr inz. arch. Danuty Korolczuk i przy wspoétudziale innych pracownikéw Wydziatu
(w ostatnich latach - mgr inz. arch. Iwony Toczydlowskiej, mgr inz. arch. Magdaleny Sulimy oraz
autora). Zgromadzono bogaty materiat ilustracyjny i ankietowy. Wykorzystalem m.in. zgromadzona
dokumentacje fotograficzng - 1 stycznia 2008 r. zbior fotografii liczyt ok. 13 000 uporzadkowanych
zdjec zapisanych w postaci plikow JPG (12 GB danych na 3 nosnikach DVD) i drugie tyle odbitek (te
przewaznie pochodza sprzed kilku lat, podczas gdy zdjecia cyfrowe wykonano ostatnio).W zbiorze
2279 zdjec¢ przedstawia wnetrza budynkow, gtownie doméw mieszkalnych, z tego za$ dokladnie 700
zdjec przedstawia piece (biorac pod uwage powtarzanie si¢ niektorych piecow na réznych zdjeciach,
mozna przyjac, iz zarejestrowano okoto 300 réznych piecéw). Oprécz wymienionego zbioru, w archi-
wum jest przechowywana kolekcja ptyt CD zawierajaca ok. 30 tys. fotografii wiejskiego budownictwa
drewnianego z obszaru Biatostocczyzny a takze kolekcja ponad 50 albuméw fotograficznych doku-
mentujacych budownictwo i zdobnictwo wybranych wsi. Wszystkie wymienione materiaty zostaly
opracowane przez studentéw W.A. P.B. pod kierownictwem pracownikéw naukowych odpowiedzial-
nych za realizacje praktyk studenckich.

MW latach 2000-2002 w ramach badan nr W/ WA /4/00 nt. Wptyw wyludniania si¢ obszardw wiejskich na
charakter zabudowy, realizowanych na Wydziale Architektury Politechniki Bialostockiej; w latach 2003-
2005 w ramach badan nr W/WA/3/03 nt. Waloryzacja i rewitalizacja architektury regionalnej za pomocq
technik komputerowych (realizowanych jw.); w latach 2006-2008 w ramach badan nr W/WA/5/06 nt.
Drewniane budownictwo zagrodowe Podlasia (realizowanych jw.); w latach 2001-2006 w ramach badan
statutowych Katedry Urbanistyki i Planowania Przestrzennego W.A. P.B., nr S/WA/2/01 nt. Przemia-
ny przestrzeni osadniczej w Polsce 11 potowy XX wieku (pod kier. dr inz. arch. Danuty Korolczuk); w latach
2007-2009 (docelowo) w ramach badan statutowych Zaktadu Urbanistyki i Planowania Przestrzenne-
go W.A. P.B.,, nr S/WA/2/07 nt. Odnowa urbanistyczno-architektoniczna miast i wsi na Podlasiu (pod kier.
dr inz. arch. Danuty Korolczuk).

1% Jerzy Cetera pisze: ,pomieszczenia trojaka podobnie jak i innych chatup podlaskich skupione sa wo-
kot systemu ogrzewczego zlozonego z komina, trzonu kuchennego, pieca chlebowego i ewentualnie
ogrzewacza” (J. Cetera, Slady przesztoéci. O kulturze ludowej Puszczy Knyszysskiej, [w:] Puszcza Knyszyit-
ska, [red.] A. Czerwinski, Suprasl 1995, s. 381-396, tu s. 386).

1% Poradniki zdunskie z tego okresu wymagaly, aby ,kafle o odcieniu ciemniejszym byty u dotu pieca
a kafle jasniejsze przechodzily stopniowo ku gorze tak, aby na kazdej powierzchni nie razita réznica
koloréw kafli” (Birszenk, op. cit., 1966, s. 95). Do dzi$ fatwo odrozni¢ wiejskie piece stawiane z koloro-
wanych kafli od tych, ktére wzniesiono z niesegregowanego materiatu.

17 Spinanie mialo zapobiec pekaniu nagrzanego pieca wzdtuz spoin. W przypadku starszych piecéw, bu-
dowanych w okresie miedzywojennym, gdy kafle pokrywaly jedynie czes¢ pieca, a reszte wykonang z
cegiet oblepiano gling i bielono - wéwczas nie stosowano spinania.

1% 7a Michatem Mincewiczem cytuje tu zduna Bazylego Ochrycewicza z Orli: ,Dla dobrego zduna budo-
wa pieca kuchennego zajmuje trzy dni (od §witu do nocy). W latach szesédziesigtych coraz powszech-
niejsze staly sie tzw. duchdwki (zamykane wneki, gdzie wstawiony ugotowany positek pozostawat
dtugo goracy). W pokojach budowano piece zwane sciandwkami. Potrzeba na nig (...) $rednio 130 sztuk
kafli srodkowych, 80 rogowych i 6 band na samej gorze. Kiedy$ ludzie zadali, by w éciandwkach wsta-
wiano tzw. szybry, czyli ruchome, metalowe przegrody. Byly to jednak niebezpieczne udogodnienia,
gdyz nieumiejetne postugiwanie sie szybrem mogto doprowadzi¢ do zaczadzenia” (M. Mincewicz,
Kaflarze i zduni, ,,Czasopis” 6/1997, s. 27).

1% Jak wspomniatem wcze$niej, zaleznosci miedzy ewolucjg systeméw piecowych na Podlasiu a zmiana-
mi kultury zywieniowej i aranzacji wnetrz wymagaja dalszych badan. Zob. przypis 115.

40 Zob. przypisy 2-4.
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1. Najstarsze urzadzenia ogniowe, tzw. piece ruskie. A. Piec we wnetrzu chaty w Bialowiezy (wg fot.

M. Wisznickiego opublikowanej przez Polskie Towarzystwo Krajoznawcze, 1908). B. Piec w izbie Mikotaja
Moroza w Nowoberezowie, wyk. ok. 1885 r. (wg ]. Czajkowskiego). C. Piec na drewnianej platformie z tzw.
cackami, (wg S. Siergaczowa, op. cit., s. 105). D. Piec ruski w domu w obwodzie stolifiskim k. Brzeécia

n. Bugiem na Biatorusi (wg S. Siergaczowa). E i F. Piece ruskie o archaicznych formach lecz zbudowane

w latach 1930-1950, na terytorium Biatorusi, (wg W. Tracewskiego, op. cit. s. 71). Na rysunkach zaznaczo-

no czesci piecéw: a) kape; b) komin; c) palenisko pieca chlebowego; d) nalepe oswietleniowg; e) miejsce
sypialne na piecu - zapiecek, napiecek; f) tawe sypialng takze zwang zapieckiem, in. zw. pot albo zakut;
g) przypiecek; h) podpiecek; i) schowek podpiecka; j) dziadek; k) wneki schowkowe.

The oldest facility, the so-called Russian stove. A. Stove in a cottage interior in Bialowieza (according
to a photograph by M. Wisznicki published by the Polish Sightseeing Society, 1908). B. Stove in

a cottage interior belonging to Mikotaj Moroz in Nowoberezowo, built in about 1885 (according to

J. Czajkowski). C. Stove on a wooden platform with so-called cacki (according to S. Siergaczow,

p. 105). D. Russian stove in a house in the district of Stolin near Brzesé¢ on the Bug in Belarus
(according to S. Siergaczow). E and F. Russian stoves featuring archaic forms but built in 1930-1950 in
Belarus (according to W. Tracewski, p. 71). The drawings mark the following parts of the stoves:

a) the canopy; b) the chimney; c) the bread stove furnace; d) the lighting nalepa; e) a place for sleep-
ing: zapiecek, napiecek; f) a sleeping bench, known also as zapiecek, pot or zakut; g) the przypiecek;
h) the podpiecek; i) podpiecek storage facility; j) the dziadek; k) storage niches.
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2. Najstarsze sposréd zachowanych lub zrekonstruowanych piecéw na BialostocczyZnie.
A. Pariki w gm. Juchnowiec. B. Nowoberezowo w gm. Hajnéwka. C. Studziwody (?) w gm. Bielsk
Podlaski. D. Mieleszki w gm. Grédek. E. Dubicze w gm. Dubicze. F. Nowoberezowo w gm. Hajnéwka.
G. Piaski w gm. Dubicze. Fot. studenci W.A. P.B. Oldest preserved or reconstructed stoves in the
Biatystok region. A. Paniki, commune of Juchnowiec. B. Nowoberezowo, commune of Hajnéwka.

C. Studziwody(?), commune of Bielsk Podlaski. D. Mieleszki, commune of Grédek. E. Dubicze,
commune of Dubicze. F. Nowoberezowo, commune of Hajnéwka. G. Piaski, commune of Dubicze.
Photos: students from the Department of Architecture at the Bialystok Polytechnic.

212



3. Stare piece na Bialostocczyznie. A i B. Knorydy w gm. Bielsk Podlaski (pod piecem jest piwnica).

C. Kobyla w gm. Perlejewo. D. Przybyszyn w gm. Ciechanowiec. E. Laznie w gm. Suprasl. F. Broniszewo

w gm. Tykocin (widoczne resztki dawnej tzw. czarnej kuchni w kominie). G. Leszczka Duza w gm. Perlejewo.
Fot. G - studenci W.A. P.B., pozostale fot. - autor. Old stoves in the Bialystok region. A and B. Knorydy, com-
mune of Bielsk Podlaski (with a cellar below the stove). C. Kobyla, commune of Perlejewo. D. Przybyszyn,
commune of Ciechanowiec. E. EaZnie, commune of Suprasl. F. Broniszewo, commune of Tykocin (visible
traces of the former so-called black kitchen in the chimney). G. Leszczka Duza, commune of Perlejewo.
Photo G: students from the Department of Architecture at the Biatystok Polytechnic., other photos: author.
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4. Rozbudowane, wielocztonowe urzadzenia ogniowe typu podlaskiego. A. System piecow ceglanych w
domu Bolestawa Mielecha ze wsi Juraszki, gm. Turoén Koscielna (wg F. Chodorowskiego). B. Rozbudowany
piec ceglany w domu Michata Mierzyriskiego w Czaczkach Wielkich w gm. Turosti Koécielna (wg F. Chodorow-
skiego). C. Piec ceglany w domu we wsi Dubrowica na Biatorusi (wg S. Siergaczowa) D. Urzadzenie ogniowe
najpowszechniejsze w dawnych domach typu trojaka, na zachodnim Podlasiu (wg M. Pokropka i T. Strqczka).
Na rysunkach zaznaczono cze$ci urzadzen: a) komin; b) szeroki komin zw. czarng kuchnig; c) kape; d) ujscie
kanatow dymowych do komina; e) lezak podsufitowy; f) trzon paleniskowy z plyta; g) écianke grzejna
(scianéwke) z wlasnym paleniskiem; h) czelus¢ pieca chlebowego; i) piec chlebowy.

Expanded, multi-partite stoves of the Podlasie type. A. System of brick stoves in the house of
Bolestaw Mielech from the village of Juraszki, commune of Turosn Koscielna (according to

F. Chodorowski). B. Expanded brick stove in the house of Michal Wierzyfiski in Czaczki Wielkie,
commune of Turo$n Koscielna (according to F. Chodorowski). C. Brick stove in a house in the village
of Dubrowica in Belarus (according to S. Siergaczow). D. Heating facility of the so-called trojak type,
the most universal in old houses in western Podlasie (according to M. Pokropek and T. Strqczek).
The drawings mark parts of the facilities: a) chimney; b) white chimney with a so-called black
kitchen; c) canopy; d) outlet of smoke canals into the chimney; e) ceiling flue; f) furnace core with a
plate; g) heating wall (Scianéwka) with its own furnace; h) interior of a bread stove; i) bread stove.
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5. Rozbudowane piece kaflowe jako ostatni etap rozwoju podlaskich urzadzen ogniowych. A. Doratynka
oraz Janowo w gm. Narew. B. Zaleszany w gm. Michatlowo. C. Husaki w gm. Bielsk Podlaski. D. Waniewo
w gm. Narew. E. Przyktadowe usytuowanie urzadzeri ogniowych w odniesieniu do rzutéw domoéw.

Na rysunkach A-D zaznaczono czesci piecow: a) glowny trzon paleniskowy z plyta; b) kape; c) scianke
grzejng (Scianowke); d) stupek grzewczy (grubke); e) dodatkowy trzon grzewczy; f) nadsufitowy lezak
kominowy; g) komin; h) dokominowe kanaly dymowe. Expanded tile stoves as the last stage in the
development of Podlasie facilities. A. Doratynka and Janowo, commune of Narew. B. Zaleszany,
commune of Michatlowo. C. Husaki, commune of Bielsk Podlaski. D. Waniewo, commune of Narew.
E. Exemplary location of stove facilities vis-a-vis the ground plans of the houses. Drawings A-D mark
parts of the stoves: a) main stove core with plate; b) canopy; c) heating wall (Scianowka); d) heating pillar
(grubka); e) additional heating core; f) ceiling flue; g) chimney; h) smoke canals.
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6. Masywne piece kaflowe o ukladzie dosrodkowym. A. Orzechowicze w gm. Bielsk Podlaski.

B. Zaleszany w gm. Michatowo. C. Chytra w gm. Hajnéwka. D oraz L. Dobrowoda w gm. Kleszczele.
E. b.d. F oraz I. Dubicze w gm. Dubicze. G. Koszele w gm. Orla. H. Dagbrowa w gm. Dabrowa Biatostoc-
ka.]. Kundzicze w gm. Krynki. K. Pucitki w gm. Sokétka. Fot. studenci W.A. P.B. Massive tile stoves
with a central arrangement. A. Orzechowicze, commune of Bielsk Podlaski. B. Zaleszany, commune
of Michatowo. C. Chytra, commune of Hajnéwka. D. and L. Dobrowoda, commune of Kleszczele.
E. F. and I. Dubicze, commune of Dubicze. G. Koszele, commune of Orla. H. Dagbrowa, commune of
Dabrowa Bialostocka. J. Kundzicze, commune Krynki. K. Pucitki, commune of Sokétka.

Photos: students from the Department of Architecture at the Bialtystok Polytechnic.
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Nig-

7. Piece o ukladzie dwuramiennym. A. Husaki w gm. Bielsk Podlaski. B. Wolka w gm. Juchnowiec.
C. Woronie w gm. Bielsk Podlaski. D. Mieleszki w gm. Grodek. E. Deniski w gm. Bielsk Podlaski. F. Kozany
w gm. Juchnowiec. G. Mierzwin Malty w gm. Wyszki. Fot. A. - J. Szewczyk, pozostate fot.- studenci W.A. P.B.
Stove with a two-arm configuration. A. Husaki, commune of Bielsk Podlaski. B. Wolka, commune of Juch-
nowiec. C. Woronie, commune of Bielsk Podlaski. D. Mieleszki, commune of Grédek. E. Deniski, commune
of Bielsk Podlaski. F. Kozany, commune of Juchnowiec. G. Mierzwin Maly, commune of Wyszki. Photo A:
J. Szewczyk, other photos: students from the Departinent of Architecture at the Biatystok Polytechnic.
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8. Piece o ukladzie podtuznym. A. Szymki w gm. Michatowo. B. Krugly Lasek w gm. Michatowo.
C. Mieleszki w gm. Grodek. D. Plutycze w gm. Bielsk Podlaski. E. Babia Gora w gm. Narewka. F. Szymki

w gm. Michafowo. G. Gradoczno w gm. Narew. H. oraz I. Trzescianka w gm. Narew. ]. Mierzwin Maty w gm.
Wyszki. K. Eubin Koscielny w gm. Bielsk Podlaski. L. Ozierany w gm. Krynki. Fot. A, B i F - ]. Szewczyk, pozostate
fot.— studenci W.A. P.B. Stoves with an oblong configuration. A. Szymki, commune of Michatowo.

B. Krugly Lasek, commune of Michatowo. C. Mieleszki, commune of Grodek. D. Plutycze, commune of
Bielsk Podlaski. E. Babia Gora, commune of Narewka. F. Szymki, commune of Michalowo. G. Gradoczno,
commune of Narew. H. And I. TrzeScianka, commune of Narew. J. Mierzwin Maly, commune of Wyszki.

K. Lubin Koscielny, commune of Bielsk Podlaski. L. Ozierany, commune of Krynki. Photos A, B, and F:

J. Szewczyk, other photos: students from the Department of Architecture at the Bialystok Polytechnic.
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9. Piece o ukladzie podtuznym. A. Topolany w gm. Michatowo. B. b.d. C. Ryboty w gm. Zabtudéw. D. Sokole
w gm. Michatowo. E. Grodzisk w gm. Grodzisk. Fot. C. - |. Szewczyk, pozostate fot.- studenci W.A. P.B.

Stoves with an oblong configuration. A. Topolany, commune of Michatowo. B. No data. C. Ryboty, com-
mune of Zabludéw. D. Sokole, commune of Michalowo. E. Grodzisk, commune of Grodzisk. Photo C:

J. Szewczyk, other photos: students from the Department of Architecture at the Biatystok Polytechnic.
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10. Szczegoly rozwigzan podlaskich systeméw piecowych. A. Lezak podsufitowy faczacy piece,

we wsi Sloja w gm. Szudziatowo. B. jw., ale we wsi Wojszki w gm. Juchnowiec. C. jw., ale we wsi Z6ttki
w gm. Tykocin. D. Archaiczne umieszczenie wlotu pieca chlebowego nad plyta paleniskowa,

we wsi Plutycze w gm. Bielsk Podlaski (pod piecem za$ jest skrytka na drwa). E. Piec do wypieku
chleba u dotu trzona piecowego, Koszele w gm. Orla. F. Zapiecek magazynowy (nie sypialny)

we wsi Chomontowce w gm. Grodek. G. jw., ale we wsi Kotty w gm. Bielsk Podlaski.

H. Fragment stupka grzejnego we wsi Chytra w gm. Hajnoéwka. Fot. studenci W.A. P.B.

Details of solutions applied in Podlasie stove systems. A. Ceiling flue linking stoves

in the village of Stoja, commune of Szudziatowo. B. Vide supra but also in the village

of Wojszki, commune of Juchnowiec. C. Vide supra but also in the village Zéltki,

commune of Tykocin. D. Archaic installation of a bread stove inlet above the plate

in the village of Plutycze, commune of Bielsk Podlaski (a wood container is situated under the stove).
E. Bread stove at the bottom of the stove core, Koszele, commune of Orla. F. Storage zapiecek

(not used for sleeping) in the village of Chomontowce, commune of Grodek. G. Vide supra

but in the village of Kotly, commune of Bielsk Podlaski. H. Fragment of a heating pillar

in the village of Chytra, commune of Bielsk Podlaski.

Photos: students from the Department of Architecture at the Bialystok Polytechnic.
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11. Scianki grzewcze (Scianowki). A. Bogdanki w gm. Juchnowiec. B. Chomontowce w gm. Grodek.

C. Topolany w gm. Michatowo. D. Mieleszki w gm. Grodek. E. Zywkowo w gm. Zabludow.

F. Dorozki w gm. Juchnowiec. G. Ostrow Potudniowy w gm. Krynki. H. Mierzwin Duzy w gm. Wyszki.
L. Knyszewicze w gm. Szudzialowo. J. Deniski w gm. Bielsk Podlaski. Fot. studenci W.A. P.B.

Heating walls (Scianéwki). A. Bogdanki, commune of Juchnowiec. B. Chomontowce,

commune of Grédek. C. Topolany, commune of Michalowo. D. Mieleszki, commune of Grodek.

E. Zywkowo, commune of Zabludéw. F. Dorozki, commune of Juchnowiec.

G. Ostrow Potudniowy, commune of Krynki. H. Mierzwin Duzy, commune of Wyszki. I. Knyszewicze,
commune of Szudzialowo. J. Deniski, commune of Bielsk Podlaski.

Photos: students from the Department of Architecture at the Biatystok Polytechnic.
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12. Stupki grzewcze (grubki). A. Zbucz w gm. Czyze. B. Chraboty w gm. Bielsk Podlaski. C. Piaski w gm.
Dubicze. D. Dubicze w gm. Dubicze. E. Miedwiezyki w gm. Milejczyce. F. i G. Dubicze w gm. Dubicze.
H. Zottki w gm. Tykocin. I. Gradoczno w gm. Narew. J. Trzescianka w gm. Narew. K. Wojszki w gm.
Juchnowiec. L. Dobrowoda w gm. Kleszczele. M. Stoja w gm. Szudziatowo. N. Trzescianka w gm. Narew.
O. Chytra w gm. Hajnéwka. P. Skrzypki Duze w gm. Bielsk Podlaski. Fot. studenci W.A. P.B.
Heating pillars (grubki). A. Zbucz, commune of Czyze. B. Chraboty, commune of Bielsk Podlaski.
C. Piaski, commune of Dubicze. D. Dubicze, commune of Dubicze. E. Miedwiezyki, commune
of Milejczyce. F. and G. Dubicze, commune of Dubicze. H. Z6ltki, commune of Tykocin. I. Gradoczno,
commune of Narew. J. TrzeScianka, commune of Narew. K. Wojszki, commune of Juchnowiec.
L. Dobrowoda, commune of Kleszczele. M. Sloja, commune of Szudzialowo. N. TrzeScianka, commune
of Narew. O. Chytra, commune of Hajnéwka. P. Skrzypki Duze, commune of Bielsk Podlaski.
Photos: students from the Department of Architecture at the Biatystok Polytechnic.
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13. Najbardziej rozbudowane wielocztonowe piece kuchenne. A. Rudaki w gm. Krynki.

B. Gmina Narew (wie$ Janowo lub Doratynka). C. Woronie w gm. Bielsk Podlaski.

D. Milewo w gm. Trzcianne. Fot. studenci W.A. P.B.

The most expanded multi-partite kitchen stoves. A. Rudaki, commune of Krynki.

B. Commune of Narew (Janowo or Doratynka). C. Woronie, commune of Bielsk Podlaski.
D. Milewo, commune of Trzcianne.

Photos: students from the Department of Architecture at the Biatystok Polytechnic.
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14. Ozdobne zeliwne drzwiczki piecowe. A. Trzescianka w gm. Narew. B. Wojszki w gm. Juchnowiec.

C. b.d. D. Kotty w gm. Bielsk Podlaski. E. Lipina w gm. Sokétka. F. Wojszki w gm. Juchnowiec. G. Spiczki

w gm. Orla. H. Stary Kornin w gm. Dubicze. I. Pawly w gm. Zabtudoéw. Fot. studenci W.A. P.B.

Decorative cast-iron stove doors. A. TrzeScianka, commune of Narew. B. Wojszki, commune of Juchnowiec.
C. No data. D. Kotly, commune of Bielsk Podlaski. E. Lipina, commune of Sokétka. F. Wojszki, commune
of Juchnowiec. G. Spiczki, commune of Orla. H. Stary Kornin, commune of Dubicze. I. Pawly, commune

of Zabtudoéw. Photos: students from the Department of Architecture at the Biatystok Polytechnic.
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Piece w wiejskich domach na Biatostocczyznie

StovEs IN RURAL HousEs IN THE Biatystok REGION

The author presented the construction and evolution of stoves as well as
their significance in peasant homes in the Biatystok region. The location and con-
struction of the oldest, so-called Russian stoves, were described upon the basis of
nineteenth-century literature on the topic, the belles lettres, technical writings (in-
cluding old construction guidebooks), scientific publications, and numerous remi-
niscences in regional literature. On the other hand, stoves dating from the post-war
period were examined on the spot; the author used, i. a. material gathered during
students” practical training sessions conducted by the Institute of Architecture and
Rural Planning in the Department of Architecture at the Biatystok Polytechnic.

The conducted studies confirm the thesis proposed by Ignacy Tloczek,
a Polish expert on wooden folk architecture in the Podlasie region, claiming that
“this system, which was a specific product of local construction technology, deter-
mining the configuration of the house and organically associated with it, remains
a unique feature on a global scale. Improved in the newer houses, it possesses in-
comparable economic and utilitarian assets as well as every possible chance for fur-
ther modernisation”.

Stoves in peasant houses in the region of Bialystok organised the space and
arrangement of the interior, constituted the workplace of the farmer’s wife, and ful-
filled assorted functions: sleeping area (in the case of “Russian” stoves), heating,
kitchen, storeroom, farming (poultry hatching, the drying of tow) and ritual. Moreo-
ver, they also possessed decorative functions since certain elements of stoves built
during the post-war period embellished the interiors.

The author recognised the stoves of Podlasie as a product of material culture
worthy of further research as well as a phenomenon unique on a global scale and
typical for the development of folk culture of the region of Biatystok.




